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KYNNINGARBLAD Sigl6 hotel | Hétel Saga | Kjotkompani

Glaesilegt j

olahladbord a Siglé hételi

Siglo hotel 4 Siglufirdi baud upp a jolahladbord fyrir j6lin i fyrra sem verdur endurtekid ndna. Hételid er afar glaesilegt og stendur a fallegum stad.
Gestir geta pvi baedi notid umhverfisins og spennandi jélarétta & hladbordinu. Logd er ahersla & hraefni beint fra bénda ur neerliggjandi sveitum.

Olafur Sveinn Gudmundsson, yfir-
matreioslumadur & Sigl6 hételi, seg-
ist leggja mikla dherslu & gott hra-
efni. ,,Eg hef verid i sambandi vid
baendur og veidimenn hér i sveit-
inni. Eg get bodid upp & séralid naut
og nyveiddar geesir 4 jélahladbord-
inu. Vid reynum ad hafa hladbordio
fjolbreytt med sméavegis villibrad
auk hefdbundinna jélarétta,” segir
hann. ,, J6lahladbordid & Sigl6 hételi
verdur dkaflega spennandi kostur
fyrir matgsedinga {i litlu en dhuga-
verdu samfélagi,” segir hann.

Siglé hétel bykir einstaklega fal-
legt og vel heppnad. bad var opnad
ario 201S. Bodid er upp 4 gleesi-
lega biin herbergi. Veitingastaod-
urinn Sunna er notalegur og svo er
gott ad setjast nidur & hételbarnum.
Hételid rekur brju veitingahus, eitt
a hételinu en hin eru Kaffi Raudka
og Hannes Boy sem eru i gongu-
feeri vid hoételid en pau tvo sidar-
nefndu eru byggd 4 grunni gam-
alla verbuoa.

Sélrin Bjorg sem starfar 4 solu-
deild hételsins segir ad feerri en
vildu hafi komist 4 jélahladboro-
i0 1 fyrra. ,,Pad er naudsynlegt ad
panta timanlega, sérstaklega fyrir
steerri hépa og fyrirteeki,” segir
hdn. Sélrin segir ad matsedill-
inn hja Olafi sé einstaklega gleesi-
legur. ,Hann er med margar mis-
munandi tegundir af reyktum og
grofnum laxi, sérvalda reekju fra
Ramma, blaskel af Strondunum,
heimagert paté og sild { mérgum ut-
feerslum. Vio hofum valid sérstok
fjorulomb fyrir veisluna okkar og
alikalfa tr Skagafirdi auk pess sem
hangikjotid er sérstaklega unnid
fyrir okkur. Kokkarnir okkar etla
a0 koma gestum virkilega & 6vart
fyrir pessi jol,“ segir hun. ,,Med
g60a matnum verdur bodid upp a
skemmtiatrioi.*

VIDEYJARSTOFA

Restaurant

Olafur Sveinn Gudmundsson mat-
reidslumadur téfrar fram dyrindis rétti
a jolahladbordinu a Siglé hételi.

Kvoldverdarhladbord
kr. 9.800 a mann.
Hadegisverdarhlad-
bord kr. 4.500 a mann.
Kr. 2.250 fyrir 7 til 16
ara og fritt fyrir born,
6 ara og yngri.

Olafur Sveinn segir ad gest-
ir komi vida ad og njoti pess sem
Siglufjordur hefur upp 4 ad bjéda
al vetri. ,,bad er alltaf heegt ad
komast hingad en adkoman breytt-
ist gifurlega vid gongin,” segir
hann. ,,Hér hefur allt lifnad vio
og margt skemmtilegt i bodi fyrir
ferdamenn,“ segir kokkurinn.

Sd nyjung hefur einnig verid
tekin upp ad bodid er upp 4 sérstakt
fjolskylduhladbord 4 sunnudogum
i vetur. Foreldrar geta komid med
bornin sin, 6mmur, afar, fraenkur
og freendur geta komid saman og
svo meeta jolasveinar 1 desember.

Frekari upplysingar um Siglé hétel
og jolamatsedilinn ma finna a
heimasidunni www.siglohotel.is
eda a Facebook-sidu hételsins.

Gallery Restaurant
Hoétel Holt
sérum allar
veitingar i
Videyjarstofu.

www.videy.com - videyjarstofa@videyjarstofa.is

Einn af morgum eftirréttum hételsins.

Nordurljésadyrd umvefur Siglé hétel.

Jolasedill

Hreindyrapaté med kakdébaunakremi

og blédberja ,vinaigrette”

Humar og avacado med saetum

kartéflum og limdénusdsu

Steiktar andabringur dsamt

hindberjum og raudréfum

Innbakad fyllt lambalzeri med saetum
avoxtum og kantarellusveppum

Volg sukkuladikaka, piparkdkuis

og heit karamellusdsa

Heitur pottur fyrir utan hételiod.

E2

Sunnusalur er bjartur og fallegur.

névember

25. - 26. névember
2.- 3. desember

9.- 10. desember

-Fleiri dagsetningar i bodi fyrir hépa

9.900.-

(5 rétta matsedill)

Ferjan siglir fra Skarfabakka og
kostar 1.350.- fyrir hvern og einn

Y VY
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Nytir hladboroin til ad smakka nytt

Eva Pordis Ebenezersdottir pjodfraedingur er forfallid jélabarn i hjarta sinu. Hin tekur bakstur og matarhefdir um jél afar hatidlega p6 ad

fram undan séu hennar fyrstu sykur- og glitenlausu jél. HUn segir kjorid ad nota jélahladbord i tilraunastarfsemi.

Ragnheidur -
Tryggvadottir
heida@365.is N

, Eg er mikil adventumanneskja,
sérstaklega pegar kemur ad jola-
hefdum. Eg attadi mig 4 pvi {
bj6ofreedindminu hvad ég er med
mikla pj6dfraedi { kringum mig,
sérstaklega pegar kemur ad mat
og matargerd,” segir Eva Pérdis
Ebenezersdottir, matgaedingur og
jélabarn med meiru.

,Eg er alin upp af mikilli
matarfjolskyldu og vid miklar
matarhefdir og astridu fyrir mat.
Moéduramma min var hismeedra-
skélagengin en hefdi farid { list-
eda honnunaram hefdi pad stad-
i0 til boda. Hun fékk ttrés fyrir
listhneigd sina { matargerd, smur-
braudstertur urdu listaverk og
dyrindis marsipanrésir urdu til
i hondum hennar. Skilabodin fra
langdmmu { médurlegg eru i heiori
hofo 1 fjolskyldunni, ad 4 jélunun
skal nota smjor i bakstur. Gaedin
og nautnin baedi vid ad bua til mat
og njéta hans fylgir mér og krist-
allast i jélahefdunum. Pessi gald-
ur ad bua til eitthvad sem bara er
gert einu sinni & ari og ad njéta
pbess.“

Komandi j6l geetu b6 ordid med
60ru snidi hja Evu en hin er heett
ad boroda gliten og sykur.

99 skilabodin fra lang-
Oommu i médurlegg eru i
heidri hofd i fjolskyld-
unni, ad a jélunum skal
nota smjor i bakstur.
Gazedin og nautnin baedi
vid ad bua til mat og
njota hans fylgir mér og
kristallast i jolahefd-
unum.

Eva bérdis Ebenezersdéttir

Sykurlaus jéI?

,Eg tok 1t allt gliten um sidustu
aramot, { mars haetti madurinn
minn ad borda sykur og svo ég
i framhaldinu. Pegar kemur ad
negestu jélum hofum vid pvi verio
sykur- og glitenlaus um nokkurt
skeid og hvernig aetla ég ba ad
haga mér med allar mikilvaegu
jélahefdirnar minar?“ segir Eva
og hleer.

»En ég hef reyndar engar
dhyggjur. Mér finnst gaman ad
baka og fee mikid , kikk* at ar
pvi ad baka fyrir adra. Eg zetla
ad baka hnodada krydd-randalinu
med smjorkremi og sultu, eins og

mamma og amma gerdu hana og
ekKki séns ad ég fari ad gera hana
glitenlausa! Nu hef ég verid a0
gera sykurlausar uppskriftir ad
konfekti og marsipani fyrir sjalfa
mig og bad er vel haegt ad buia til
j6l an sykurs. Meira ad segja raud-
kalio er haegt ad gera an sykurs og
haegt ad steikja glitenlaust laufa-
braud.“

Velkomir
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Névember

féstudagur 18.
laugardagur 19.

Desember

féstudagur 2.

laugardagur 3.

Bokadu strax i sima

5523030

Njarte

féstudagur 25.
laugardagur 26.

féstudagur 9.

laugardagur 10.
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RevKiaviku

Matti Matt og Pétur Orn

verda jolagestir & Restaurant Reykjavik &
adventunni. Peir munu lada fram einstaka
stemningu med ljufum ténum og glaeda husid
notalegheitum og skemmtilegum hatidaranda.

Tilraunastarfsemi

a jolahladbordum

En hvad gerir sykur- og glitenlaus
manneskja & jélahladbordi?

,Pad er svo mikiod 1 bodi ad ég
get audveldlega sneitt hja pvi.
Reyndar hafoi ég alltaf 4kvedn-
ar reglur a hladbordum adur en ég
tok petta tdt. Eg dkvad fyrir longu
ad af pvi jélahladbord er eitthvad

-
-
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Eva bérdis
Ebenezersdott-
ir pjoofraed-
ingur heldur
jolahefdir
fjolskyldunnar
i heidri. Hun er
reyndar haett
ad borda sykur
sem mun pyda
breytingar

um nastu jol.
A jélahlad-
bordum reynir
hiin ad smakka
eitthvad sem
hiin byr ekki til
sjalf. mynND/GvA

sem madur fer 4 sjaldan, ad vera
ekkert ad borda hangikjot og raud-
kal og brunadar kartoflur, sem ég
elda sjalf heima, heldur nyta teeki-
feerid og smakka alls konar rétti
sem ég geri ekki sjalf. Eg smakk-
aoi til deemis alvoru kaviar 4 jola-
hladbordi sem ég hef aldrei smakk-
ad a0ur. Mér finnst upplagt ad nota
hladbordin { tilraunastarfsemi.

RESTAURANT

REYKJAVIK

Tel +354 552 3030

restaurant@restaurantreykjavik.is
www.restaurantreykjavik.is
Vesturgata 2 - 101 Reykjavik

UTGEFANDI

365 midlar ehf. | Skaftahlid 24 | s. 512 5000 | fax 512 5301

VEFFANG

visir.is

UMSJONARMADUR AUGLYSINGA
Johann Waage| johannwaage@365.is | s. 512-5439

ABYRGDARMADUR
Svanur Valgeirsson
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.| smaréttunum erum vid svolitid ad
N leika okkur, medal annars med danska
smorrebraudid og setjum pad i sma
fusion” biining,” segir Jén Orn.

Jolahladbordin fra Kjotkompaniinu hafa verid afar vinszel hja h6pum sem
hittast i heimahiisum og vilja halda flotta veislu an fyrirhafnar.

IOl | R
il '

. Jolasmaréttirnir eru
skemmtileg lausn fyrir
pa sem vilja létt yfir-
bragd yfir matnum.

Smarréttirnir
eru girnilegir.

Fjolbreyttir
kjotréttir eru a
matsedlum Kjot-
kompanisins.

Haegt er ad panta gémsata
deserta sérstaklega med
6llum matsedlum.

Fyrir pessi jolin verdur bodid upp a pa nyjung hja Kjotkompaniinu ad vera med
matsedil med jélasmaréttum i léttum dur

Wellington nautalundin fra Kjotkompaniinu er klar beint i ofninn, pad er buiid ad
forsteikja hana og pakka i smjérdeig med duxell-fyllingu og edalskinku.

Ljuffengur matur an fyrirhafnar

Jélahladbordin fra Kjotkompanii hafa verid vinsael hja staerri og smaerri hdpum sem vilja halda flotta veislu an fyrirhafnar. P bara velur
matsedil og sakir svo veisluna algerlega tilbdna. Audvitad ma lika fa jélasteikina par, en Wellington-nautalundin er sivinsael sem slik.

Kjotkompani er salkeraversl-
un { Hafnarfirdi sem hefur verio
starfraekt { rdm sjo &r, verslunin
bydur upp & fyrsta flokks hraefni
i kjoti og medleeti, 4samt heildar-
lausnum fyrir veisluna.

,Vid erum med breitt urval af
s6sum, sipum og desertum asamt
00ru medleeti og leggjum mikio
upp tr pvi ad framleida paer vorur
sem vio seljum sjalf. Eins og und-
anfarin ar bjédum vid upp & hin
geysivinsalu jélahladbord fyrir
stéra og sméa hépa. Vido hofum
verid med j6lahladbordin fra pvi
vi0 opnudum, en fyrir um tveim-
ur arum férum vid ad bjéda upp
a tilbdin hladbord sem sétt eru
i verslunina fyrir smeaerri hépa,
minnst tiu manns, og pad hefur
algjorlega slegid 1 gegn,“ segir
Jén Orn Stefansson, eigandi versl-
unarinnar.

Jolasmaréttirnir vinszelir

Heaegt er ad velja 4 milli fjogurra
mismunandi matsedla hja Kjot-
kompanfi. ,,Vid erum meo allt fra
bvi ad hafa petta einfalt, eingongu
adalrétt og medlaeti, til heilu hlad-
bordanna med forréttum, adalrétt-
um, og svo erum vid med nokkr-

ar typur af desertum sem hefur
verid vinseelt ad beeta vid.*“

Fyrir bessi jolin verdur bodio
upp & pa nyjung hja Kjotkompani
ad vera med matsedil med jola-
smaréttum i léttum ddr. ,,barna
erum vid svolitid ad leika okkur,
medal annars med danska smorre-
braudid og setjum bad i smé , fu-
sion“ bining, pad er mjog gaman
ad brjéta hlutina adeins upp,* segir
Jén Orn brosandi og beetir vid ad
jélasmaréttirnir séu skemmtileg
lausn fyrir b4 sem vilja 1étt yfir-
bragd yfir matnum eda geta ekki
verid meod sitjandi borohald.

Alit klart

Jolahladbordin fra Kjotkompanii
hafa verio afar vinsael hja h6pum
sem hafa verid a0 hittast { heima-
hisum og viljad halda flotta veislu
an fyrirhafnar. , P4 er fyrirkomu-
lagid pannig ad veislan er tilbu-
in ad ollu leyti, pad parf bara ad
saekja kraesingarnar 1 Kjotkomp-
ani & pbeim tima sem 6skad er. bad
er allt innifalid i pessum pakka
og allt sem & ad vera heitt eins og
kartoflur, steikin, s6san og fleira
er afgreitt 1 fraudkassa sem held-
ur matnum heitum. Pannig ad pad

Starfsmenn Kjotkompanis graja glasilegar veislur fyrir staerri sem smaerri hépa. MyYNDIR/BINNI

eina sem barf ad gera er ad koma
veitingunum & bordid og sésu i
skal og skera steikina, annad er
klart.«

Gomsaeta jolasteikin
Auk bess ad bjéda upp a ljiffeng
jélahladbord bydur Kjotkompani

ad sjalfsogou upp a jolasteikina.
»Wellington-nautalundin okkar
er pad alvinseelasta sem vid bj6o-
um upp 4 um joélin. Steikin er klar
beint { ofninn, pad er btid ad for-
steikja hana og pakka i smjordeig
med duxell-fyllingu og edalskinku.
Pad parf adeins ad pensla hana

med eggjaraudum adur en hin fer
i ofninn,* 1ysir J6n Orn.

A www.kjotkompani.is er hagt
ad kynna sér matsedla, senda inn
pantanir og fa allar nanari upplys-
ingar asamt pvi ad skoda eldunar-
leidbeiningar a videé-formi.
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Pjonar i supu
kltioruou pontunum

Pd ad flest j6lahladbord séu af hefdbundnu tagi er stundum haegt ad finna
jolahladbord med dvaentum vinkli. Eitt slikt fér fram i fyrra i Hernamssetrinu &
HI6dum & Hvalfjardastrond. bar var jolahladbordinu blandad saman vid hid
skemmtilega leikrit Pjénn i sipunni. Viktor Mar Bjarnason var einn leikaranna.

Sélveig
Gisladottir
solveig@365.is

»Syningin Pjénn i sipunni 4 sér
langa sogu. Hin var samin af Eddu
Bjorgvinsdéttur og Marfu Sigurdar-
déttur og sett upp i fyrsta sinn i Iond
ario 1998 vid frabeerar undirtektir.
I pessari uppfeerslu voru leikarar &
bord vid Stefan Karl, Bessa Bjarna-
son og Margréti Vilhjalmsdottur,*
upplysir Viktor sem ték fyrst patt
i uppfeerslu 4 leikritinu 4arid 2009
pegar Pjonn i sipunni var endur-
vakinn & veitingastadnum Fridrik
V. & Akureyri.

Viktor segir syninguna taka
breytingum eftir pvi hvada leikar-
ar eru med hverju sinni auk bess
sem stadsetningin hafi vissulega
ahrif lika. ,Nyjar hugmyndir vakna
og hvert rymi kallar 4 mismunandi
utfeerslur.“ bPannig var bad einnig
begar akveoid var sidastlidid haust
ad setja upp syninguna enn 4 ny en
nu { samstarfi vi0 Hernamssetrio
a Hlooum & Hvalfjardastrond, og i
petta sinn 1 tengslum vio jélahlad-
borad.

,Vid vorum med tvo leikara-
teymi en dsamt mér téku patt pau
Edda Bjorgvinsdoéttir, Lilja Gudridn

W7 4%

Dagsetningar:
26. névember
2. desember
3. desember
10. desember

PIPAR\TBWA o SIA « 164373
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Jélahladbordi med leiklistarivafi var vel tekid af gestum Hernamssetursins.

bérhallsdéttir, Kjartan Gudjons-
son, Jana Maria Gudmundsdott-
ir, Jonmundur Grétarsson, Hjalti
Runar Jénsson, Adalbjorg Arnadoétt-
ir, Bjérn Ingi Hilmarsson og Olafia
Hroénn Jonsdottir.“

Langflestir pessara leikara hofou
aour tekid patt i pessari syningu og
pbekktu pvi vel til. ,,Undirbiningur-
inn gekk pvi hratt fyrir sig en svo er
bessi syning lika pannig ad madur
verdur bara a0 kyla & hana. Hin er
enda aldrei alveg eins.*

,I syningunni eru yfirleitt fjor-
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clastenningin

ir til sex leikarapjénar sem f4 sidan
adsto0 fra alvoru pjonum sem sja til
bess ad pad fari ekki allt i vitleysu,“
segir Viktor glettinn. ,,f petta sinn
burftum vid leikararnir p6 1itid ad
bjoéna til bords enda var petta hlad-
bord. Vid tékum b6 stundum nidur
drykkjarpontun en peer féru nui oft
fyrir ofan gard og nedan, drykkirn-
ir komu seint eda aldrei,”“ segir hann
og hleer.

Viktor segir jélahladbordinu hafa
verido mjog vel tekid en syningarnar
voru um tiu eda tolf talsins. , Folk
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Viktor Mar a g6dri stundu med sampjénum sinum.

kom Udr neersveitum og nagranna-
baejum en svo komu lika stérir
hépar, baedi vinnuhépar og vinahdp-
ar, i ratum fra Reykjavik.“

Viktor segir oft hafa verid sevin-
tyralegt fyrir beedi leikara og gesti
ad komast 4 stadinn { verstu vetrar-
vedrunum. ,,Stundum vard seink-
un 4 syningum vegna 6feerdar og ég
man sérstaklega eftir einu laugar-
dagskvoldi. Vid satum og fylgdumst
stodugt med vef Vegagerdarinnar
pvi Kjalarnesid var lokad. Svo begar
Gaui litli, umsjénarmadur Hernadms-
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Glaesilegt jolahladbord med gistingu i tvibyli: 35.700 kr.
Innifalid: gisting, j6lahladbord og morgunverdarhladbord fyrir tvo.

Jélahladbord an gistingar: 9.500 kr. 4 mann.

Gomsaetur hatidarmatur og einstok jolastemning. Bassadaetur & co =

AN N
7 Nl 119

etursins, hringdi og sagdi ad buid
veeri a0 opna, brunudum vio af stad
upp eftir. Syningunni seinkadi um
klukkutima en pad kom ekki ad sok
enda voru gestirnir seinir lika,“ Iysir
Viktor en telur ad oft hafi pessi jola-
hladbord verid pau sem endad hafi
med hvad mesta studinu.

Pjonn 1 stipunni verdur i pasu
pessi jélin en jélahladbord verda b6
afram i Hernamssetrinu. Borgar-
deetur sja um studid i névember
og svo verdur bodid upp 4 eitthvad
6veent 4 adventunni.
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flytja lifandi tonlist yfir bordhaldi, en ad pvi loknu leikur hljémsveitin Halogen fyrir dansi.

Upplysingar og pantanir i sima 483 4700 | booking@hotelork.is | www.hotelork.is
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Bragosveifla a Satt i sonnum jélaanda

Matreidslumeistarar Satt munu i ar leika a klassiska jélahladbordid i takt vid lifandi djassténlist sem pekktustu djassarar landsins leika.

Bodid er upp & jélahladbord fostudags- og laugardagskvald, jélahladbord i hadeginu alla virk

Joélin & veitinga-
stadnum Satt
4 Icelandair
hétel Reykja-
vik Natura hefj-
ast 19. névem-
ber og verda
allar helgar
fram ad jélum.

»Jolahladbord-
Sigriin in verda med
Pormédsdéttir skemmtilegu

veitingastjéri Satt.  snidi petta arid
en bekktustu
djassarar landsins munu leika sér
med j6lalogin undir bordhaldinu,“
segir Sigrun Pormddsdottir, veit-
ingastjéri Satt. bad eru peir Oskar
og Omar Gudjénssynir dsamt Tém-
asi R. sem sja um spilamennskuna.
,Peir eru miklir matgsedingar og
hafa gaman af pvi ad vera med
okkur i pessu auk pess sem beaedi
peir og kokkarnir saekja innblast-
ur { matinn og stemninguna.*
Helgarbronsinn og hadegishlad-
bordid 4 Satt fer einnig i jolafot-
in 4 sama tima. ,,A laugardégum
hljéma djassadir jélatéonar undir
borohaldi og fra fyrsta sunnudegi
i adventu og fram til jéla er ein-
stok fjolskyldustemning en heyrst
hefur ad jélasveinninn kiki b4 inn
4 Satt,” segir Sigrun gladlega.
Hun segir mikla ansegju hafa
verid med jélin a Satt. ,Margir
hafa komid arlega og eiga jafnvel
sitt fasta bord. Jélabronsinn hefur
lika n40 miklum vinseeldum og
gaman ad sja heilu storfjolskyld-
urnar koma i jélabrons i stad pess
ad halda j6labod heima,“ segir Sig-
rin og bendir & ad skotuhladboro-
i0 verdi ad sjalfsogou & sinum stad.

Djossud jélalog hljoma undir bordhaldinu a jélahladbordum Satt.

a daga og hatidarbrons um helgar.

S

JOLAHLADBORD SATT

Jélahladbord a kvéldin, 6l
fostudags- og laugardagskvold
fra 19. névember fram ad jélum.
Verd 9.900 kr.* a mann

og bordhald hefst kl. 19.

Jolahladbord i hadegi alla virka
daga fra og med 21. névember
fram ad jélum.

Verd 4.900 kr.* a mann,
bordhald kl. 11.30-14.00.

Hatidarbrons alla laugardaga
og sunnudaga fra 19. névember
fram ad jélum.

Verd 5.200 kr.* a mann,
bordhald kl. 11.30-15.00.

*B6rn 6-12 dra greida hdlfvirdi og
0-5 dra greida ekkert.

Pantadu bord timanlega og fadu
nanari upplysingar i sima: 444
4050 eda satt@sattrestaurant.is
Viltu gera meira tir kvoldinu? Bék-
adu gistingu a Reykjavik Natura a
www.icelandairhotels.is

Jolagledi a Slippbarnum

Slippbarinn fer frekar éhefdbundnar leidir um jélin sem endranaer en par reida meistarakokkar fram metnadarfullar og 6druvisi

jolakraesingar sem bornar eru a hvert bord og gestir deila med sér. Jélamatsedillinn tekur gildi 25. névember.

Hja okkur skapast jafnan mjog
skemmtileg stemning 4 hverju
bordi. Vid berum litla rétti &
bordid sem f6lk deilir med sér og
pvi verdur petta eins og litid jola-
hladbord & hverju bordi. Pad virk-
ar mjog vel enda svo skemmtilegt
a0 borda saman og hafa gaman.
Vid viljum bara eiga skemmti-
lega gledileg j6l med gestum og
bj6da gédan mat og drykk,“ segir
Arni bér Jénsson, yfirmatreidslu-
meistari Slippbarsins.
Jélamatsedill Slippbars-
ins tekur gildi fostudagskvold-
i0 25. névember og er alla daga
fram ad jolum. J6lahadegid hefst
manudaginn 28. névember fra
kl. 11.30 til 14.00 alla virka daga
fram ad jélum. Jélabronsinn hefst
laugardaginn 26. névember fra
kl. 12.00 til 15.00 allar helgar
fram ad jolum. Pantanir og fyrir-

Arni b6r Jonsson, yfirmatreidslumeist-
ari Slippbarsins, segir ad skemmtileg
stemning skapist a stadnum fyrir jélin.

spurnir sendist a slippbarinn@
icehotels.is eda i sima 560 8080.

Slippbarinn er vid Myrargétu 2
og er med heimasiduna
www.slippbarinn.is

F

Haegt er ad velja um marga gomszeta rétti a jolamatsedli Slippbarsins.

Gestir deila jélakraesingum a bordum sinum og allir fara saddir heim.
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MYND/ANTON BRINK

Urval bestu rétta
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Atli b6r Erlendsson (f.v.), matreidslumadur a Grillinu, Sigurdur Helgason veitingastjéri og Olafur Helgi Kristjansson matreidslumadur i Suilnasal og Skriidi, bjoda gesti velkomna a glaesilegt jélahladbord.

a jolahladobordinu

Landsmenn hafa sétt jélahladbord & Hétel Ségu i mdrg ar en par mé alltaf stéla & gédan mat i notalegu umhverfi. | &r verdur bodid upp &
samspil af donsku og klassisku islensku jélahladbordi par sem margir af bestu réttum Hoétel Ségu gegnum arin verda bornir fram.

Jolahladbordin a Hotel Sogu eru
fyrir 16ngu ordin samgréin jola-
haldi landsmanna enda meeta
margar fjolskyldur pangad a
hverju &ri. Fyrir bessi jol vero-
ur bodid upp & samskonar jola-
hladbord i Sdlnasal og Skrudi

og i ar verdur horft aftur til for-
tidar ad sogn peirra Olafs Helga
Kristjanssonar matreidoslumanns
og Sigurdar Helgasonar veitinga-
stjora. ,,Jélahladbordio i &r verd-
ur samspil af dénsku og klass-
isku islensku joélahladbordi par

sem margir af bestu réttum
Hotels Sogu i gegnum arin verda
bornir fram.*

Ljuffengir réttir
Meodal gémseetra rétta sem bodio
verdur upp & nefna peir hreindyr,

»
-

PERLAN

JOLALEG KVOLDSTUND i

PERLUNNI

Eigdu einstaka og hatidlega kvoldstund a
hinu évidjafnalega jélahladbordi Perlunnar.
Pad borgar sig ad panta bordid pitt strax,
enda eitt vinsaelasta jélahladbord a landinu!

Verd 9.900 kr.
Tilbod fra man. til mid. 7.900 kr.

Békadu bord ntina: 562 0200 / perlan@perlan.is

gaes, nautakjot, lamb, kalkin,
sildarrétti og ymsar utfeerslur
af laxi. ,,Sdlnasalurinn er klass-
iskur veislusalur sem verdur
fallega skreyttur { stil vid huisio.
Hér hafa stigid 4 svid gegnum
arin margar af staerstu stjorn-
um landsins og skemmt gestum,
listamenn & bord vio Elly Vil-
hjalms, Ragga Bjarna, Magga
Kjartans, Omar Ragnarsson
og Helenu Eyjélfsdéttur, dsamt
morgum 60rum sem eru nd pegar
partur af sogu okkar. I &r munu
Regina Osk og Orn Arna gera
beim skil par sem bau syngja sig
i gegnum bpessa glaesilegu sogu
og gaeda hana lifi vid undirleik
Jonasar Péris & jolahladbordi
Hotels Sogu 1 Stlnasal.“

Inn 4 milli laedist svo fjorug
Eurovision-sveifla og 16gin sem
allir pekkja. bar verdur Bald-
ur Dyrfjord sérstakur gestur og
svo meetir Siggi H16 og gerir allt
vitlaust ad vanda. , betta vero-
ur sem sagt jélamatur, g60-
gaeti og geggjad stud
sem enginn vill missa
af. Veitingastadurinn
Skradur feer svo jola- &
sveina 1 heimsékn {
jéla-brunchinn en
Skridur er einna
bekktastur fyrir sin
frabzeru jolahadegis-
verdarhladbord.

-

Lifandi matseJdill
Matsedillinn a4 Grill-
inu 4 Hétel Sogu er lif-
andi og breytist reglu-
lega eftir frambodi a
hréaefni hverju sinni. Ad

Jélasildin a Grillinu er einn af peim réttum sem bodid er upp a ar eftir ar.

sogn Atla bérs Erlendssonar,
matreidslumanns a Grillinu, eru
b6 faar breytingar gerdar a jola-
sedlinum medan hann er i gangi,
nema bryn naudsyn sé. , A jola-
sedlinum { &r veroum vid medal
annars med humar, gees og
hreindyr, ad 6gleymdri jolasild-
inni okkar sem er einn af okkar

»Signature* réttum og birtist {
svipadri mynd ar hvert.“

Engin sérstok skemmtiatrioi
verda i bodi a4 Grillinu fyrir
jolin heldur er reynt ad skapa
somu upplifun { veitingum og
pjonustu sem gestir Grills-
ins pekkja svo vel allt 4rid um
kring.

Graflaxinn og reykti laxinn eru medal
klassiskra rétta sem eru i bodi.



* SILD DG RUGBRAUD

BRYGGJAN BRUGGHUS

ELDHUS OPIP * FIM-LAU 11.30-23.00 * SUN-MIDP 11.30-22.00

bistro & brewery

REYKJAVIK
*

JOLAPLATTI BRYGGJUNNAR.......... 3.200.-

FORDRYKKUR: Fagnadarerindid, j6labjorinn okkar
He

REYKT OND

reykt T eldhsinu okkar, dadlur, appelsina

TVIREVKT LAMB

reykt i eldhdsinu okkar, piparrat, majones

PALE ALE GRAFINN LAX

kryddmajénes

LIFANDI HATIDARTONLIST GLL
FIMMTUDAGS, FOSTUDAGS &
LAUGARDAGSKVOLD.

SUNNUDJASS MED HATIBARIVAF]
OLL SUNNUDABSKVOLD.

JOLIN 2016 MATSEBILL

25.11-23.12.2016

JOLAMATSEBILL BRYGGJUNNAR .... 8.400.-
FORDRYKKUR: Fagnadarerindid, jolabjérinn okkar

FORRETTIR

REYKT OND

reykt T eldhsinu okkar, dadlur, appelsina
TVIREYKT LAMB

reykt 7 eldhdsinu okkar, piparrdt, majones
PALE ALE GRAFINN LAX

kryddmajdnes

S{LD 06 ROGBRAUD
ADALRETTUR

LAMBA PRIME

greenar baunir, kartoflu krokettur, rétargrnmeti, rabarbarasulta
og demi gljai

EFTIRRETTUR

KANEL S

kanel brot, purrkud tranuber & 66% omnom ganache

E 2

BRYGG]JAN BRUGGHUS * GRANDAGARDI 8 101 REYK]AVfK * 00354 456 4040 * WWW .BRYGGJANBRUGGHUS.IS

FAGNADARERINDID

BELGISKUR DUBBEL

612016 750 ML
J

FAGNADARERINDID

FRUMFLUTT
10. NOVEMBER

2016

TAKID DAGINN FRA
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Wilhelm Wessman (t.v.) og Gunnar
Steinn Palsson asamt eiginkonum.

Fyrstu
jolahladbordin

Fyrstu hefdbundnu jélahladbord-
in voru haldin hér a landi arid 1980
en sa sem atti frumkvadid ad peim
var Wilhelm Wessman, paver-
andi adstodarhételstjori a Hotel
Soégu. Hann kynntist pessum sid i
lok attunda aratugar sidustu aldar
i Kaupmannaho6fn en pa var nanast
atilokad ad fa bord a veitingahds-
um par i desember. A medan stédu
6ll veitingahus i Reykjavik nan-

ast tom fra lok névember og fram

a porra.

Wilhelm fékk Gunnar Stein Pals-
son markadsmann i lid med sér og
i sameiningu markadssettu peir
jélahladbordid, m.a. med pvi ad
senda 6llum hiismadrum & hofud-
borgarsvadinu jolakort. Fyrirtaek-
in baettust sidar vid en pessi mikla
markadssetning & upphafsarunum
atti vafalaust staerstan patt i ut-
breidslu jolahladborda hér a landi.

Fyrsta arid var jélahladbord-

id haldid a Grillinu og st6d yfir i tvo
daga. Vidtokurnar voru gédar og

ari sidar var byrjad viku fyrir jolin.
Fyrstu arin var bodid upp a hlad-
bord ad donskum sid og medal rétta
voru sild, graflax og reyktur lax,
svinasteik, reykt svinsleeri, lifrar-
kaefa med beikoni og sveppum,
ymis sal6t og ljuffengir eftirréttir.
Auk pess var bodid upp a pj6d-

lega rétti a bord vid hangikjot, steikt
lambalaeri auk svida- og grisasultu.

Skriadur jélalegur um midjan niunda
aratug sidustu aldar.

i
Fyrstu arin var bodid upp a girnileg
hladbord ad donskum sid.

Jélahladbord a veitingast6d-
um er danskur sidur sem rekja ma
til stridsaranna 1940-1945. ba var
allur matur skammtadur og erfitt
ad fa hraefni til ad laga hatidarrétti.
Fjolskyldur og vinir, jafnvel heilu
hverfin, i Kaupmannahofn héfu pa
ad taka sig saman og sla i pukk.
Veitingahus var fengid ad lani
undir fagnadinn og 6l og snafsar
keyptir af veitingamanninum. Eftir
strid héldu veitingamenn i Dan-
morku pessum sid afram og budu
upp ajolahladbord i desember.

GOD RAD VIDP UNDIRBUNING

® Vid undirbuning jélahladbords
er gott ad hafa i huga ad vera
ekki med of margar tegundir. Vel
skipulagt hladbord nokkurra rétta
sem fara vel saman er girnilegra
en ofhladid bord dlikra rétta. Gott
er ad fara eftir pessum radum
pegar gera & géda veislu.

® Hugsid ut i pad hvernig bragd-
tegundir fara saman og fordist
arekstra dlikra bragdtegunda. Félk
a pad til ad hlada a diskinn & hlad-
bordi pannig ad réttir blandast.

til ad hladbordid fai girnilega fjol-
breytt utlit.

® Finnid hverjum rétti negjanlegt
plass a hladbordinu og verid buin
ad finna ut hvada ahold og leirtau
parf fyrir alla réttina.

® Gerid eins mikid af veitingunum
og haegt er fyrirfram.

® Gott er ad nota upphaekkanir a
hladbordid til ad pad liti betur at.
ba er einhverju, kassa, fati eda
6dru skellt 8 matarbordid, dukur
settur ofan a og einn eda fleiri

réttir settir ofan a upphaekkunina.

Verbuo 11 — Lobster&Stuff

Verd i hadegi fra kl 11:30-kl 17  6.990 kr
Matsedill med sérvoldum vinum 13.490 kr
Verd fra kl 17 er 9.590 kr

Matsedill med sérvoldum vinum 16.990 Kr.

Fordrykkur:

Jolakokteill dagsins 2000 kr
O4fengur jolakokteill dagsins 1000 kr

Hreindyracarpaccio
Blaber, mareneradar perur, piparroét, syroar
raudrofur, truffluolia og eplamayo

Humar og rjapa
Tagliatelle, rjipusod og brennt résmarin.

Hunangsristud andarbringa
Appelsinusoésa, bladkal, kartoflupressa,
jardskokkar, bladlaukskrem og fennel

Panna Cotta
Hvittsukkuladi, kanilis og piparkokucrunch

Vinsamlegast athugid ad pessi matsedill er
eingongu afgreiddur fyrir allt bordid.

Verbud 11 - Lobster & Stuff Restaurant

Geirsgotu 3, 101 Reykjavik
S:552-0011 ¢ www.verbud11.is



