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FYRSTA PITSAN A iTALIU
Uppruna pitsunnar eins og vid pekkjum hana
dag mé rekja til innflutnings témata til ftaliu & 16.
6ld. Tomatar komu fyrst til [talfu frd Peru. Flestir
Evropubuar éttudust ad tématar veeru eitradir
enda toldu peir pa vera af naeturskugga-
®tt eda,Nightshade family”.
Fateekir og svangir ibdar Napoli

4 [taliu 1étu pad ekki aftra sér og
sneiddu tématana nidur 3 flat-
braud, settu
ost yfir og bokudu. Pannig
{ - komust peir ad pvi ad témat-
j amirvoru ekki eitradir heldur hinn mesti
' ‘ + ' * herramannsmatur. Upp fra pessu jukust
L ] &= vinsaeldir pitsunnar en po fyrst adeins hja
P " . bendum og fbtium Napalf.
. M - Fyrsti matsoélustadurinn sem vitad er ad
; selt hafi pitsur er stadurinn Port’Alba i
Napoli. bar voru seldar pitsur allt fra &rinu
1738 en frd arinu 1830 voru par ein-
,‘ gdngu seldar pitsur. Port’Alba
L er enn {rekstri f dag. Um
‘ midja 19.6ld var pitsa
< 'm ordin vel pekkt um
alla ftalfu.
. heimild:www.pas-
sion-4-pizza.com
L "‘

Utgefandi: 365 midlar ehf., Skaftahlid 24, s. 512 5000
Umsjonarmenn auglysinga: Sigurdur Helgi Grimsson, sigurdurhg@365.is, s. 512 5464
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EKkKi fyrirteki
heldur evintyri

Utrdsaravintyri pitsukedjunnar Pizza 67 er merkilegur kafli i islenskri
vidskiptasogu. Pratt fyrir ad hafa nd0 mjog godum arangri 4 skommum tima
akvadu eigendur ad snia sér ad 60rum verkefnum.

O6ngu adur en ordid utrds-
Larvikingur vard til stofn-

udu fjérir ungir menn pitsu-
kedjuna Pizza 67 4 Islandi. Fyrsti
stadurinn var opnadur i Nethyl {
Reykjavik i september ario 1992.
Premur arum sidar var fyrirtek-
i0 ordio ao storfyrirteeki a islensk-
an melikvaroda, rak sextdn stadi
og var med teplega 200 manns
4 launaskrd. Fjérmenningarn-
ir Einar Kristjdnsson, Gudjéon
Gislason, Georg Georgiou og Arni
Bjorgvinsson létu pé ekki stadar
numio heldur héfu ad preifa fyrir
sér vardandi opnun fleiri stada er-
lendis. T pvi skyni leitudu beir til
logfraedingsins Gisla Gislasonar
til ad adstoda pé vid ad setja upp
sérleyfiskerfi. ,Vido h6fumst handa
vio ad byggja upp sérleyfiskerfi i
tengslum vid Pizza 67 og leitudum
adstodar hjé bandarisku fyrirtaeki
sem sérheefir sig 4 pvi svidi. Starfs-
menn fyrirteekisins hrésudu okkur
mikio fyrir pa vinnu sem vid h6fo-
um lagt{og vorum viod pvi nokkud
brattir { upphafi pegar vid héfum
ad selja sérleyfi. Pegar mest var
vorum vid me0 26 stadi { sjo lond-
um.”

Gisli segir voxt fyrirtekisins
hafa verid miklu meiri en péa fé-
laga 6radi fyrir { upphafi. Innan
skamms hafi 4tt ad fara { hlutafjar-
Gtbod i Bandarikjunum samhlida
opnunar pitsustada par i landi
og arid 1996 hafi peir opnad stad
i Kina. ,A pessum tima var Kina
a0 opnast fyrir erlendum fjarfest-
um en bd var engin erlend skyndi-
bitakedja par. Hingad til lands kom
kinversk sendinefnd sem sneeddi
einn daginn a Pizza 67 { Tryggva-
gbtu. Peir voru medal annars ad
leita ad kedjum sem heegt veeri
a0 setja 4 f6t { heimalandi beirra.
Peir hrifust svo af stadnum ad
hringt var { mig og ég bodadur a
fund. Seinna meir opnudum viod
fyrsta stadinn { verslunarmio-
st60 { Tianjin, pridju sterstu borg
landsins. Stadurinn gekk mjog vel
og halfu ari sidar vildu samstarfs-
félagar okkar opna 100 nyja staoi {
jafnmoérgum verslunarmiostoov-
um. Par sem Kinverjar pekktu ekki
sérleyfisformid 4 pessum tima
hefdi pad pytt ad vid hefdum purft
ad leggja ut gridarlega mikla fjar-
muni til ad gera petta verkefni ad
veruleika. Auk pess hefdum vid
purft ad taka alla pa sem pekktu til
pitsugerdar 4 [slandi med okkur til
Kina par sem viod purftum ad kenna
peim allt. A pessum timapunkti
4dkvadum vid ad segja petta gott
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Vid opnun Pizza 67 i Kaupmannahofn &rid 1996. Gisli Gislason stendur vid hlid forsetans
og Einar Kristjansson vid hlid Gudrunar Katrinar borbergsdottur heitinnar.  MYND/UR EINKASAFNI
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Arid 1996 opnadi Pizza 67 stad i Kina sem naut mikilla vinsaelda.

og bokkudum pent fyrir okkur. A
sama tima vorum vio allir farnir a0
sinna 60rum verkefnum enda var
pao aldrei 4 dagskra okkar ad reka
skyndibitastadi allt okkar 1if.“

Starfsemi i sjo londum

Pizza 67 var eitt fyrsta Utrésar-
fyrirteeki pjodarinnar og var med
starfsemi{ sjo londum pegar mest
var, 4 Islandi og Spani, { Tékk-
landi, Feereyjum, Noregi, Dan-
morku og Kina.

A0 sogn Gisla gengu allir stad-
irnir vel. Pad var fyrst og fremst
dhugaleysi eigenda sem haml-
a0i frekari vexti. ,Vid vorum bara
heettir ad sinna pessu. Pegar
madur rekur sérleyfiskerfi parf
stodugt ad sinna vidskiptavinum
sem eru peir sem reka stadina.
Tengingin bara d6 og segja ma ad
mamman hafi bara klippt 4 nafla-
strenginn.”

Flestir stadanna heettu fljét-
lega en { dag eru p6é enn rekn-
ir prir stadir undir nafninu Pizza
67: { Vestmannaeyjum, & Siglu-

Rifandi godur a:

Pastaréttinn
Pizzuna
Ofnréttinn
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firdi og { Feereyjum. , Kedjan hefur
pvi aldrei slitnad 4 pessum tutt-
ugu drum sem lidin eru. Nu finn-
um vid fyrir dhuga fjarfesta 4 ad
opna fleiri stadi aftur hérlendis
ogbaod er aldrei ad vita hvad vero-
ur ar peim hugmyndum. Pad veeri
a.m.k. gaman ad sja einn stéran
stad { Reykjavik aftur.”

Pegar Gisli horfir til baka segir
hann pessi ar hafa verio gridar-
lega skemmtilegan tima. ,Vio
greeddum 4geetlega 4 pessu &vin-
tyri en eyddum peim peningum
jafn6dum enda var Pizza 67 ekki
hugsad sem fyrirteeki heldur sev-
intyri. A einhverjum timapunkti
hefdiverid heegt ad taka dkvérdun
um ad breyta evintyrinu { alvéru
fyrirteeki en pad var ekki gert.
Arid 1997 gétu menn eins og vid
ekki heldur gengid inn i banka hér
4 landi og fengio fjarmagn fyrir
frekari vexti pitsustada erlendis.
Bankakerfio hafoi ekki skilning 4
svona rekstri 4 peim tima en fjar-
maélaumhverfio atti eftir ad breyt-
ast fium drum seinna.”
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Gamla smidjan var &rid 2011 og 2012 valinn vinsaelasti pitsustadurinn af timaritinu

Grapevine.
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beir sem einu sinni smakka eldbakadar pitsur Gomlu smidjunnar verda sélgnir i meira enda koma gémsaetar uppskriftirnar frd mestu
saelkeraldndum heims.

Himnariki i flatbokuformi

Pitsurnar { Gomlu smidjunni i Leekjargotu fast eingdngu eins og paer gerast bestar & heimsvisu; eldbakadar, lostetar og
matreiddar af einskeerri ast og fullkomnunardrattu. Andagiftin er sott til Italiu, New York og fleiri dasemdarstada fyrir
bragdlaukana og peir sem einu sinni smakka dnetjast strax.

komast { teeri vid eldbdkudu pitsurn-

ar ur Gomlu smidjunni enda leggj-
um vid mikla ast { pitsurnar, nostrum vio
baksturinn og h6fum gaman af matseld-
inni,“ segir pitsugerdarmeistarinn As-
geir Blondal Asgeirson sem opnadi Gémlu
smidjuna vid Laekjargotu { n6vember 2009.

,Vid kappkostum af 6llum meetti ad mat-
reida fullkomnar pitsur og i raun ma likja
bragdupplifuninni sem himnariki { flat-
bokuformi,“ segir Asgeir sem fyrir hafdi
tuttugu ara reynslu { bakstri eldbakadra
pitsa 4 einum vinsalasta pitsustad mio-
baejarins.

»Pad er skemmtilegra en gruna meetti ad
eldbaka pitsur og gaman ad hitta alls konar
félk og laga fyrir pad gédan mat. Peir sem
einu sinni smakka pitsu ar ofninum okkar
verda sélgnir { 6motsteedilegt bragdio og
koma aftur og aftur,” segir Asgeir.

Pitsur & matsedli Gomlu smidjunn-
ar rekja uppruna sinn frd hinum ymsum
heimshornum og Asgeir segist leita inn-
blasturs vida eins og sjd mé 4 vinsaelustu
pitsunni { New York arid 2009.

»SU pitsa er sannkallad losteeti, med
blondudum villisveppum, geitaosti og
klettasalati. Vinselustu pitsurnar eru svo
Chili Banana med pepperénii, banénum
og eldpipar, Lancia Speciale med hvitlauk,
jalapeno, pepperénii, sveppum, grenum
6lifum, rjémaosti og basiliku, Buona Salute
med sveppum, papriku, tomdétum, spergil-
kali, fetaosti, klettasalati, parmesan-osti og
oregano6i, Parma Parma med italskri hra-
skinku, klettasalati og ferskum parmesan-
osti og Pollo Paradiso med jalapeiio, kjuk-
lingi, sveppum, hnetum, s6lpurrkudum
témétum og rjémaosti,“ upplysir Asgeir 4
Gomlu smidjunni par sem heegt er ad sekja
og fd heimsendar pitsur en einnig tylla sér
yfir pitsusneid & stadnum sem til stendur
a0 steekka med veitingasal { yfirbyggou risi
i framtidinni.

,Vid erum alltaf meo freistandi tilboo i
gangi og sérstok hadegistilbod. Um helgina

B ragOlaukarnir orga af keeti pegar peir

.

Asgeir hefur yfir tveggja aratuga reynslu i eldbékudum pitsum og notar eingdngu ekta islenskan ost og

ferskasta hraefni sem vol er a til pitsugerdarinnar.

verda allar séttar 16 tommu pitsur & mat-
sedli 4 1.990 krénur,” segir Asgeir.

Gamla smidjan er { Leekjargotu 8 { Reykjavik.
Simi 578 8555. Opi0 fra klukkan 11 til 22 virka

MYNDIR/STEFAN

daga og frd 11.30 laugardaga og sunnudaga.
Neetursala til klukkan 6 ad morgni adfaranétt
laugardaga og sunnudaga. Sja matsedil, kosn-
ingatilbod og fleira 4 www.gamlasmidjan.is.

Asgeir Blondal Asgeirsson, pitsugerdarmeistari
GOmlu smidjunni.



Pitsur

Fikjur eru ekki algengar & pitsur en standa
b6 alveg fyrir sinu.

OVENJULEGT ALEGG
bPegar kemur ad dleggi 4 pitsur
eru einu homlurnar hugmynda-
flugid. Nokkrar nystérlegar hug-
myndir ad dleggi ma finna hér
fyrir nedan.
Fikjupitsa - nidurskornar fikjur,
laukur, tdmatar, basillauf og
ostur.
Svartbaunapitsa - svartar
baunir, kjuklingur, laukur, salsa
0g syrdur rjomi.
Surkalspitsa - surkél, ananas-
hringir, tdmatar og hvitlaukur
Hot-wing pitsa - sterk
kjuklingaveengjasoésa, kjuklingur,
gradaostur
og sell-
erf.

Kartoflupitsa - steiktar
kartoflur, karamellugljdour laukur
0g pepperoni.
Ostborgarapitsa - nautahakk,
rifinn ostur, tdmatar, laukur og
beikon.

Morgunverdarpitsa - haro-
so0in egg nidurskorin og beikon.

Andapitsa -

Hoi sin sdsa, andar-

brjost, laukur og ostur.
Smokkfiskspitsa — nidurskorinn
smokkfiskur og svartar élivur.
Olivu- og eggjapitsa - ¢livur,
hardsodid egg nidurskorid og
tomatsneidar.

Brie og pestopitsa - brie
skorinn nidur, pestdsdsa og
tdmatsneidar.

Tunfiskspitsa - majones og
tunfiskur.

Kasjuhnetupitsa - beikon,
kasjuhnetur og rjémaostur.
Hnetusmjorspitsa — hnetu-
smjor, sulta og bananasneidar.
Rusinupitsa - rdsinur,
pepperoni, laukur, brokkoli og
mozarellaostur.
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OLIKAR PITSUSOSUR

Flestir borda pitsu med hefébundinni
pitsusosu. Peir sem vilja préfa eitthvad nytt geta
valid ur moérgum spennandi kostum, sérstaklega
ef pitsan er heimatilbuin.

Hefdbundin grillsésa (barbecue-sésa) er
skemmtileg tilbreyting & pitsubotninn. Hun fer
einstaklega vel saman vid kjukling og annad
pyngra kjotdlegg eins og nautakjot og kjot-
bollur. Hefobundin hvitlauksolia passar mjog vel
vid ymislegt fiskmeti, til deemis humar, raekjur
0g lax.

Béarnaise-sdsan er einstaklega ljuf-

feng med ymsu kjotmeti, ekki bara

nautakjoti og lambi heldur lika

med kjuklingi. Pegar pitsan er

komin ur ofninum
og hefur kélnad
Iitillega er himneskt
a0 sprauta nokkrum
rondum af sésunni
yfir ostinn.
Ymsar chilisésur henta
vel med kjuklingi, fiskmeti
og hefdbundnu kjotaleggi.
Paer fast tilbunar Uti { bud en
einnig ma gera eigin sésu heima
fyrir Ur chili, mangoi, raudlauk, hvit-
lauk og ananas. Graent og rautt pesté er
skemmtileg nyjung a pitsubotninn og fer
vel med flestu aleggi.
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EKKI FYRIR VIBKVAEMA!
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Veldu gaedi, veldu Kjarnafsedi
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