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Svin med teppi kallast petta gédgeaeti sem  Tartalettur med hangikjéti, brokkélii, papriku og

alltaf sleer i gegn. Feitt beikon er gott og svortum olifum er gémsaett og skemmtilegt Gtspil & L
vid haefi i kuldum vetrar, vafid utan um mesta jolamat islendinga.

kokkteilpylsur og bakad i ofni.

Hver stenst innbakadan reyktan lax og rjomaost, sem bradna i
munni { unadslegri smjordeigsrullu? Sesamfraein senda gestina
i sjounda himin.

Notalegheit heima
a adventunni

Jolahladboro eru yndisleg heim ad saekja en pad er lika hagt ad gera
sér gladan dag heima i eldhtisi & medan bedio er eftir jolum. Adventan
er timi tofra, stemningar og samfunda og parf ekki ad kosta aleiguna
ad hoa i gbéoa vini til ad smjatta saman & sogum og jolalegu godgeeti.

Kanilkryddadar jolamuffur med karamellugljadum
salthnetum aera upp jolaskapid i yndisleik sinum.

Sérdu ekki fyrir pér kdtinuna pegar gestirnir sjuga sleikjostaf sem dvaent ratadi i kokkteilana fra
jolasveininum?

Jolagledi 1 um-

gjoro natturunnar

f addraganda jola breytist Blaa Lémnid i aevintyraland, umlukio
rokkvudum sjarma nattirunnar i bjarma blikandi jélaljosa.
Innandyra rikir notalegt andrimsloft, ylur, djass og angan af
freistandi jolakrasum. Jolahladobord Blaa Lonsins er enda i
heimsklassa og upplifunin 6gleymanlega ljuf.

etnadur, gedi og ferskleiki eru ein-

M kunnarord matreidslumeistarana

4 Lava, veitingahusi Blda Lénsins.

bar er dekrad vid bragdlauka gesta { ein-
stoku umhverfi.

,Vi0 vinnum allan jélamatinn fré grunni
hér i eldhtsinu. Pad tryggir hdmarksgeedi
og ferskleika,” segir Viktor Arnar Andrés-
son, yfirmatreidslumeistari & Lava. Viktor
er medlimur { landslidi islenskra mat-
reidslumeistara og segir undirbining joéla-
hladbordsins vera skemmtilegan. , bvi fylgir
alltaf mikil stemning ad undirbtia h4tidar-
réttina.”

Magnus Hédinsson, rekstrarstjori
veitingasvids Bldaa Lonsins, segir géda pjon-
ustu mikilveegan hluta af heildarupplifun
gesta.

»Pess vegna leggjum vid mikla dherslu
4 faglega og framurskarandi pjénustu. Vid
hofum & ad skipa frabeerum hépi fagleerds
starfsfélks sem byr yfir mikilli reynslu &
sinu svioi.“

Magnus segir einkar huggulegt ad eiga

-
N

ddsamlega jélastund med fjolskyldu og
vinum i Blda Léninu.

,Pa er skemmtileg upplifun ad slaka ad-
eins 41Blda Léninu 4dur en sest er ad bordi
og notid dyrindis veitinga { evintyralegu
umhverfi.

A jé6lahladbordinu freista ljaffengar
seelkerakrésir. Par md nefna jélastipu med
rjématoppi, appelsinusild med reyktum

Ferskleiki og gaedi einkenna unadslega matseld
meistarakokkanna & Lava.

kart6flum, mini-hreindyrahamborgara
med gradosti, nautapiparsteik, andabringu,
kanil creme briulée og sérritriffle med
makkarénum og ferskum jardarberjum.
»Einstakt nattirulegt umhverfi, arkitekt-
ar, matur og g60 pjénusta gera j6lahladbord

Umgjord veitingahussins Lava er aevintyraleg eins og sja ma & nattdrunni i kringum Blaa Lonid.

i Blda Loninu a0 égleymanlegri upplifun.
Yfir borohaldinu 6émar lifandi djassténlist
Andrésar P6rs Gunnlaugssonar og félaga
svo stemningin verdur einstok, ljuf og jola-
leg,“ segir Magnus.

J6lahladbord { Blda Léninu hentar vel

minni og steerri hdpum. Innifalinn er for-
drykkur og bodskort i Blda Lonio sem gild-
ir it april 2013. Starfsfélk Blda Lonsins getur
adstodad vio tilbod og bokun 4 setaferoum
fyrir allar steerdir hépa.

Sjad ndnar 4 www.bluelagoon.is.

Utgefandi: 365 midlar ehf,, Skaftahlid 24, s. 512 5000 Umsjénarmadur auglysinga: Benedikt Freyr Jénsson. benediktj@365.is. s. 5125411 Abyrgdarmadur: Jon Laufdal.
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Villibrddarhladbord Perlunnar byrjar pann 25. oktober

Fuddtic

Villibraoarsapa
Blinis og kaviar
Hreindyra paté m/tituberjasultu
Reykt stla eldud { Guinnesbjor
Gaesa og kjuklingafraud
Skelfisksalat
Krabbasalat i sweet chilli sosu
Reyktur all a eggi
Heitreyktur silungur m/piparrot
Sushi
Reyktur lax med wasabi majones
Hvala carpaccio m/parmisan
Graflax
Sildar salot
Parmaskinka med rjomaosti
Dufu-terrin meo foie gras
Grafid lamb m/balsamico og
sultudum lauk

Veitingahtisio Perlan

Simi: 562 0200 - Fax: 562 0207
Netfang: perlan@perlan.is
Vefur: www.perlan.is

Al

Villigeesabringa
Heilsteiktur hreindyravoovi
Hreindyrabuff
Sultud gaesaleri
Villisveppir i smjorkaenu
Gufusodinn kraeklingur
Hnetufylling
Kronhjortur
Kryddlegin elgur
Pottréttur
Raudvinssosa
Kongasveppasosa.

8.990 kr.

tilhod mdnud.-miovikud

Ostaterta
Urval osta
Heit eplakaka
Ferskt &vaxtasalat
Rjémalagadur ftalskur {s
Creme Brullée
Fylltir sakkladibollar
Kékostoppar
Enskt krem
Karamellusosa
Sukkulaoiterta
Skyrkaka
Tapioka badingur
Fylltar vatnsdeigsbollur.

tilhod mdnud.-miovikud

7.790 kr.

Mekka verdour meo
vinsmokkun 4 edalvinum

: \1 fyrir mat, & hladbboroum

PERLAN

Perlunnar.

Frabarir tonlistamenn flytja
t“(’)nlist i J6lahlaoboroinu. Grétar
Orvarsson og Sigga Beinteins a
fimmtudégum og sunnudogum.
Périr Baldursson og Sveinn Oli
Jonsson spila a fostudogum og
laugardogum.
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Nytt og 6hefobundid jolahladbord

Slippbarinn 4 Icelandair hétel Reykjavik Marina beetist vid jolahladbordsfloru borgarinnar i ar. Par verdur p6 ekki hefobundinn
jolamatur 4 boroum heldur mega gestir eiga von 4 jolakalkiininum i allt 60rum buiningi en venjan er.

etta er ekkert venjulegt j6la-
phlaéboré! Ohefdbundid er

okkar pema i matargerd alla
daga og vid holdum okkur vio pad,
lika f jélahladbordinu,” segir J6-
hannes Steinn J6hannesson, mat-
reidslumeistari 4 Slippbarnum &
Icelandair hétel Reykjavik Marina.

»Hjé okkur er ekkert reykt eda
saltad og litid um rjéma og feit-
meti. Pad er pd tenging vio jdlin,
4 matsedlinum er til demis
,frémasinn hennar m6mmu.“ Vio
leikum okkur einnig med hefd-
bundid hréefni eins og svinabdg
og kalkin en matreidum pad ekki
eins og félk er vant. Svinabdgur-
inn er rifinn og kalkininn utbu-
um vid { borgara med raudkali,
sem er b6 ekkert venjulegt raud-
kal.“

A Slippbarnum er mikid af
greenmeti notad { matargerdina
ogjoélahladboroid 1étt og ferskt. J6-
hannes segir tilvalid fyrir p4 sem
vilja hugsa um heilsuna a advent-
unni ad koma vid 4 Slippbarnum.

,Réttirnir verda allir born-
ir fram 4 minni diskum sem vio
skiptum ort t. Vio viljum ad allt
sé ferskt & bordinu. Félk labbar
ekki Gt med bjug hédan. bad parf
heldur ekki ad fara beint heim ad
leggja sig eftir matinn heldur getur
pad fengiod sér kokkteil 4 barnum,”

"

Jéhannes Steinn Johannesson matreidslumeistari bydur upp & 6hefdbundid jélahladbord.

segir Jéhannes, en 4 adventunni
verda nokkrir drykkir & Slipp-
barnum {sérstokum jélabtiningi.

,Vid bjodum til deemis upp
4 glogg, sem er ad sjalfsogou
ekki venjulegt jolaglogg,” segir
Jéhannes sposkur.

,Vid munum ekki leika hefd-
bundna jélaténlist yfir gestum
og jolaskreytingarnar verda { lag-
marki. Vid verdum vin sem félk
getur leitad 1 pegar pad er btiid ad
versla og versla med jélatonlistina
{ eyrunum allan daginn. Petta

JOLIN 2012

SLIPPBARIN N

Marina fiskistipan okkar vinsala

Charcuterie

Lambarost & braudi

Raudréfusalat

Steikt spergilkal

Rackjukokkteill 2012

Eplasalat

Andasalatid hans Joa

Rifid og teett svin

Kalkiinaborgari

Porskur

Frémasinn hennar mémmu

Draumariillan

MYND/PJETUR

verda fyrstu jolin okkar 4 Slipp-
barnum og pau verda mjog huggu-
leg. Vid hlokkum til og h6fum fulla
tra 4 pessu. Félk bordar svo mikid
i desember af hefdbundnum jéla-
mat. Madur mé ekki vera btiinn ad
fa n6g pegar j6lin loksins koma.”

*  Steikt lambalaeri 4 rugbraudi,
aglirkur, karsi og piparrét.

Kirbitur og strengjabaunir

pottur af fiski med tmatgrunni, enginn riémi

° Allskonar pylsur og skinkur, ostar ymiskonar, Glifur og sgrt greenmeti

Grasker og seetar kartoflur
*  Ofnristad med karamelliserugum hnetum og appelsinu

heimagert remdiladi, stokkur laukur, sveppir, strar

*  Salat med geitaosti, valhnetum og rausrsfum
*  Steikt med chilli og sesamfraum
* - Rekiur, elcpiper, braugkrudur og sitronusssa (ekki biik, sorry...)
* Hvorki med riéma né mzejénessu, ferskt og fint
Bakadur kiirbitur med sitrénu o hvitlauk og stokkar strengjabaunir
© Andaleeri confit, grillagur mais, Manchego ostur og syrd fennika
° Langtimaeldadur svinabégur, syrt huitkl og chill ketchup
* Adokku braudi med raudkalitronuberjum og salviumaiénessu
Porskhnakki djdpsteiktur i tempura mes tartarsésu slippbarsins
* Gamaldags Sjerri fromas sem allir eru vitlausir {,

* Karamella, kékos og kaka

B00id verdur upp 4 jélahlaod-
bord Slippbarsins & kvoldin dag-
ana 16., 17, 23. og 24. névember,
en eftir 29. n6vember verdur hlad-
bordid opid baedi i hadeginu og a
kvéldin alla daga fram ad jélum.
www.icelandairhotels.is

Nu fer i hond sa arstimi er vid gledjumst saman og njétum pess ad gera vel vido okkur i mat og drykk
og hefur jélahladbordid a Hétel Ork um arabil verid 6émissandi hluti af j6laundirbiningnum.

Breidumork 1c, 810 Hveragerdi / simi 483 4700 / www.hotelork.is / info@hotel-ork.is

Kvoldstund sem bragd er af

Jolarokkbandid stigur & stokk i lok bordhalds. Bandid er skipad valinkunnum ténlistar-
monnum, en par fer fremstur i flokki Olafur Pérarinsson, eda Labbi { Manum. Asamt
Labba er trommuleikarinn og heimamadurinn Pall Sveinsson Ur [ svértum fétum, bassa-
leikarinn Jon Orvar Bjarnason Ur Landi og sonum og hliémbordsleikarinn Rikhardur Arnar
Ur Karma. Jolarokkbandio flytur nokkrar pekktar jélaperlur og sidan tekur vid hressandli
danstonlist og gestir geta stigid dans til k. eitt eftir midnastti.

Dagsetningar a jélahladbord

Névember: laugardaginn 24. og féstudaginn 30.
Desember: laugardagana 1. (uppselt), 8. og 15.

Verd fyrir j0lahladbord er 7.700 kr. & mann.
Fadu jolatilbod fyrir hépinn pinn i gistingu og mat. \\
Bjodum ratuferdir fyrir hdpa (30 eda fleiri) fra Reykjavik

og Selfossi, ef dskad er. Q
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Kynnid ykkur tilbod & gistingu a Hilton Reykjavik Nordica: www:.hilton.is
Nanari upplysingar i sima 444 5052 eda hilton@hilton.is | www.hilton.is

Jolahatio a Hilton
Jolin byrja & Hilton Reykjavik Nordica og
VOX pann 19. nbvember

Dyrindis jélahladbord i hatidarsal Hilton 6l féstudags- og laugar-
dagskvold fra 23. november til 15. desember. Listamennirnir
Hreimur, Magni, Erna Hrénn og Palmi sja um ad t6fra fram
6svikna jélastemmningu med ljufum ténum. Verd 9.400 kr.

Samhlida pessu bjéda meistarakokkarnir upp a storgleesilegan
jolamatsedil &8 VOX og 6gleymanlega kvoldstund fyrir pa sem
kjoésa framurskarandi pjénustu og umgjora.

Fra 19. névember verda hadegishladbordid og hinn sivinsaeli
helgarbrunch med sérstokum jolasvip. Verd 4.400 kr.

REVEIANIK HORDICA
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Glaesilegur salur er & nedstu haed hussins sem tekur allt
ad 180 manns i seeti.

Husid mun verda skreytt hatt og lagt. Ljésadyrd mun
loftin gylla og jélailmur lida um.

MYND/VALLI

Vesturgétu 2, en nyir rekstraradilar

téku vid stadnum { mafi & pessu ari og
voru i kjolfario gerdar breytingar 4 honum.
Par er nu einn steersti og glaesilegasti mat-
solustadur Reykjavikur med husraum fyrri
alltad 700 manns. Fra og med 16. névember
verour bodid upp & ljuffengt jélahladbord
allar helgar fra fostudegi til sunnudags fram
ad jolum.

Ljuffengir réttir

Pérour Nordfjord, matreidslumeistari
Reykjavik Restaurant, & veg og vanda ad
glesilegum matsedli stadarins. ,Hlad-
bordid verdur einkar glesilegt med fjol-
breyttu matartrvali. Bedi verdoum vio med
hefdbundinn jélamat; tvireykt hangikjot,
svinaskinku, baedi venjulega og sérsaltada
4samt fleiru.

Einnig munum vid setja ymsa gamla
hefdbundna rétti { nyjan btining. Pa verd-
ur villibrdd a bodstélum; 6nd, gees og hrein-
dyr. Kokkar munu skera kjotio frammi fyrir
gestunum og ég held ég geti lofad félki veg-
legum veitingum og eftirminnilegri stund.”

Fjolskyldupema & sunnudogum

»A sunnudégum verdur 16gd ahersla 4 fjol-
skyldur. En pd mun j6lasveinn koma { heim-
sékn og heilsa upp a krakkana. P4 verdum

vi0 med séradstoou fyrir bornin til ad lita,
pusla eda horfa 4 skemmtilega jélamynd.
Fullorona félkid getur pannig notid pess ad
borda ahyggjulaust i rélegheitum medan
boérnin leika sér.”

Adal jolahusid i midborginni

Husio mun verda skreytt hatt og 1agt svo
ljésadyrd mun loftin gylla og jélailmur
lida um husid. ,Vido munum skreyta htisio
ad innan sem utan og breyta pvi { sann-
kallad jélahts. Petta er gridarlega fallegt
htis med mikla sél og langa sdgu og & eftir
a0 verda mjog romantiskt og fallegt i vetrar-
myrkrinu.”

Ljufir tonar

Ténlistarmadurinn gedpekki Eyjélfur
Kristjadnsson mun spila ljifa ténlist eins og
honum einum er lagid 4 medan gestir renna
nidur girnilegum réttum sem 1 bodi eru.

Storir sem litlir hopar velkomnir
Reykjavik Restaurant er veitingastadur a
premur heedum med sex sali. ,Vid getum
tekid & moti litlum sem stérum hépum.
Baedi er heegt ad vera{ adalsalnum 4 nedstu
headinni sem tekur allt a0 180 manns 1 seeti,
en svo erum vid med sali 4 annarri og pridju
haed.

A annarri og pridju haedinni eru salir sem

Jolahladbord i hjarta
midborgarinnar

Veitingastaourinn Reykjavik Restaurant byour girnilegt jolahladbord i

glaesilegu nystandsettu husnadi. Eyjolfur KristjAnsson mun spila ljufa tona fyrir
7 gesti og jolasveinar lita vid 4 sunnudégum. ,,Hisio verdur skreytt ad innan

. sem utan og breytt i sannkallad jolahts,“ segir Pordur Norofjord kokkur.

\W Reykjavik Restaurant er til htisa ad

p6rdur Nordfjord kokkur lofar félki veglegum
veitingum og eftirminnilegri stund. MYND/VALLI

taka frad fimmtan og upp 1 140 manns. Peir
sem hafa dhuga 4 pvi a0 gera beejarferdina
enn eftirminnilegri geta svo baett vid hétel-
gistingu 4 Hétel Plaza 4 mjog vaegu verdi.

Allar ndnari upplysingar um Reykjavik
Restaurant er ad finna & www.restaurant-
reykjavik.is

Medal rétta a jolahladbordinu okkar verda:

Urval af sild| Sjavarréttasalat | Reyktur og grafinn lax | Bleykja | Tvireykt lamb | Grafid lamb
Hreindjr | Reykt nautatunga | Villipaté | Heitreykt gees | Engiferkjtklingur | Bayonne-skinka
Hangikj5t| Gufusodinn Iaxl Hunangsgljad kalkunabringa | Kryddhjupad lamb | Purusteik
Hreindyrabollur | Ris a la mand | Stkkladimus |Bﬁche de Noél | Ananas-fromage | Piparkokuis

Haféu samband i sima 5517759

AEEEY ROAD // DESIGN

eda a restaurant@restaurantreykjavik.is

Ekki missa af einstakri upplifun og pantadu bord i tima.

- -
lllug senn "0ma ln"nu-

Uelkomin a storgisilegt jolahtadhord I Nfarta Reykauikur

Restaurant Reykjavik

Vesturgotu 2 - 101 Reykjavik - Iceland
Phone: +354 — 552 3030
www.restaurantreykjavik.is
restaurant@restaurantreykjavik.is

RESTAURANT

REYKJAVIK

Enginn betri
en Elifor risnsson g koma okhur {laskap
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JOLAHLADBORD
MED SIGILDR
HATIDARSTEMNINGU

Hladbordid okkar er ordid ad
dasamlegri hefd, klassiskt med
fersku fvafi. Hugljuf og lifandi
tonlist um helgar, jolasveinar og
fjolskyldugledi dsunnuddgum.

Jolin hefjast a Satt 15. névember
Eftir pad bjédum vid upp 3 jolahladbordid 3 kvoldin og i hadeginu 16. -17. og
23. - 24. névember og alla daga frd 29. ndvember til 22. desember.

Verd i jolahladbord i hadeginu: 4.400 kr
Verd i jolahladbord a kvoldin: 8.800 kr

Bordapantanir i sima 444 4050 eda 3 satt@sattrestaurant.is.

Icelandair hotel Reykjavik Natura Nauthélsvegur 52 101 Reykjavik Simi 444 4050 satt@sattrestaurant.is www.sattrestaurant.is
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Jolin

cru

ad koma

Hotel Saga og Broadway eru ad koma sér i
jolabuninginn og byrjar joladagskrain hinn 17.
november. Allir ettu ad geta fundio eitthvaod vio sitt
heefi, hatioarskap i Stilnasal med Erni, Helgu og
Sigga H10, notalega jolastemmingu i Skruoi,
gleesilegan jolamatsedil i Grillinu eda 5-stjornu

veislu a4 Broadway.

ins og svo oft 40ur bydur
EHétel Saga upp & gleesi-
legt j6lahladbord i Stilnasal.
Jélahladbordin hafa verid hald-
in { morg &r og notid mikilla vin-
selda hja o6llum aldurshépum
enda eru veitingarnar { senn fjol-
breyttar og ljuffengar. Valgerdur
Osk Omarsdéttir, markadsstjéri
Hétels Sogu, segir ad bodid sé baedi
upp & sigilda rétti sem eru dmiss-
andi & jélahladbordum og nyja og
spennandi rétti fyrir p4 sevintyra-
gjornu. ,J6lahladbordin i Stilnasal
eru arlegur vioburdur hjd morg-
um fjolskyldum, vinahépum og
fyrirteekjum. Gestir okkar komast
svo sannarlega { hatidarskap enda
er bodid upp 4 frabeerar veitingar
i bland vid g6da kvoldskemmtun
med drvals skemmtikroftum.”
Grinistinn og Spaugstofu-
medlimurinn Orn Arnason tekur
4 moti gestum med léttu grini og
glensi og syngur nokkur 16g eftir
ad bordhaldi lykur dsamt séng-
konunni Helgu Méller. Ad loknu
bordhaldi er dansad fram 4 nétt
med hinum eina sanna Sigga HI6
og Helga Moller kemur mann-
skapnum { hatidarskap og syngur
nokkra gamla smelli.

Gott urval rétta

Ad venju verdur bodid upp &
mikid urval girnilegra rétta 4 jola-
hladbordinu. ,Kokkarnir okkar
i Stulnasalnum eru med skandi-
naviskar dherslur { bland vid sér-
islenska rétti. Pad er mikid trval
forrétta, adal- og eftirrétta.” Medal
forrétta verdur sild, grafinn lax,
kjaklingasalat og heitreykt anda-
bringa. [ adalrétt er medal annars
bo0did upp 4 nauta-prime, grisa-
sidu med puru, kalkinabringu og
hangikjot dsamt ljuffengu med-
leeti. Ad lokum verda bornir fram
margir gémseetir eftirréttir { anda
Hétels Sogu.

Valgerdur Osk segir sérstédu
Hotels Sogu fyrst og fremst liggja {
sogunni og hefdinni. ,Hotel Saga er
alltaf sigild. Gestir okkar geta st6lad
durvals geedi og reynslumikla mat-
reidslumenn sem kunna a0 mat-
reida gboar veitingar. Pjonustufélk
okkar i Sulnasal sér til pess a0 dllu
sé vel stjornad en salurinn hentar
frabeerlega vel undir jélahladbord
og skemmtanir enda hefur hann
verid vinseell { fimmtfu 4r.

Sulnasalur bydur lika upp 4 jola-
hladbord { hadeginu par sem 4hersl-
an er 16g0 4 born og fjolskyldu-
folk. Tpréttadlfurinn og Solla stirda
skemmta 4samt Erni Arnasyni.

Upplifdou jélastemningu i Skrudi

Auk pess ad bjéda upp a gleesilegt
jélahladbord { Stulnasal er einnig
bodid upp 4 jélahladbord 4 veitinga-
stadnum Skrudi 4 jardheed hoétels-
ins. ,, Skradur er med skandinaviska
stemmingu fyrir jélin og bydur upp
4 jolahladbord beediihddeginu og 4

Valgerdur Osk Omarsdottir er markads-
stjori Hotels Sogu. MYND/UR EINKASAFNI

kvoldin. Hadegio er sérstaklega vin-
selt hja vinahépum og fjélskyldum
og um helgar koma margir til okkar
1brons med jolaivafi. Pa koma hing-
a0 heilu storfjolskyldurnar og borda
saman.”

Jolatonar Grillsins

,Vid erum lika 1 jélaskapi &
toppnum.” [ byrjun névember verd-
ur bodid upp a villibradina ad sogn
Valgerdar og i kjolfario verdur bodid
upp 4 sérstakan jélamatsedil. ,Par
verda { bodi priggja, fjogurra og sjo
rétta matsedlar ad heetti hdssins.
Allir bordgestir fd sama matinn og
kokkarnir og pjénarnir spjalla vid
gesti og kynna mat og drykk undir
fagmannlegri leidsdgn frd hinum
nyja veitingastjora Grillsins, Jakobi
M4 Hardarsyni.”

Fimm stjornu matar- og tonlistar-
veisla

Broadway er eitt af steerstu og gleesi-
legustu skemmti- og veitingahts-
um landsins. Allt ad 1.100 gestir
geta sneett veislukvoldverd saman
og Broadway rumar yfir 2.000 gesti
4 dansleik. ,Vid bjédum upp &
fimm stjérnu ténlistar- og matar-
veislu um j6lin 4 Broadway. Ingé og
vedurgudirnir, Sveppi, Briet Sunna
og Sverrir Bergmann fara saman
i gegnum vinseelustu 16g sidustu
fjorutiu dra dsamt frabeerum hoépi
dansara og hljédferaleikara. Eftir
ad borohaldi lykur verdur stér-
dansleikur med Ingdé og Vedur-
gudunum.” Jélahladbordid inni-
heldur sigildar veitingar ad ségn
Valgerdar asamt fjolbreyttu med-
leeti. ,Helsta sérstada Broadway er
skemmtiatridin og iburdurinn par
i kring enda er mikill metnadur
lagour { glaesilegar syningar med
matnum.

Af hverju ekki ad spara leigu-
bilinn og slappa af?

Hétel Saga og Hétel Island bjéda
upp 4 pakka med gistingu sem
margir nyta sér niordid, hvort
sem gestir koma utan aflandi eda
Reykjavik. ,Pad er notalegt ad
gista 4 hotelunum og f4 sér g6dan
morgunmat a0ur en keyrt er heim
daginn eftir avintyralega matar-
veislu og géda kvoldskemmtun,”
segir Valgerdur Osk ad lokum.

Sérstada Hotels Sogu liggur
fyrst og fremst i sdgunni og
hef&inni. Gestir geta stélad a
urvals gaedi og reynslumikla
matreidslumenn sem kunna
ad matreida godar veitingar.
Sulnasalur og Skrudur bjéda upp
4 glaesileg jolahladbord og veit-
ingastadurinn Grillid bydur upp
4 spennandi jélamatsedill.
MYND/ARNI TORFASON

Sérstada Broadway liggur
i gleesilegum og metnadar-
fullum syningum. Yfir j6lin bydur
Broadway upp a fimm stjornu
tonlistar- og matarveislu par
sem landspekktir songvarar
syngja morg af vinsaelustu
daegurldgum sidustu 40 ara.
MYND/EDDI
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Sigilt jolahladbord 4 Grand Hotel Reykjavik

Klassiskir og vinseelir réttir einkenna jolahladbord Grand Hétel Reykjavik. Margir matargestir koma ar eftir 4r enda saekja peir {
sigilda rétti og notalegt andrumsloft sem rikir & hételinu. Fjoldi skemmtilegra vioburda er i bodi yfir girnilegum veitingum.

ikid verdur um dyrdir &
Grand Hotel Reykjavik {
névember og desember.

Um margra 4ra skeid hefur hétel-
i0 bodid upp 4 sigilt jélahladbord
sem hefur notid vaxandi vinselda
medal landsmanna. Auk pess eru
fjolbreytt skemmtiatridi { bodi par
sem Helgi Bjornsson og Bjarni Ara-
son verda { adalhlutverkum. Adal-
heidur E. Asmundsdéttir, markads-
stjori Reykjavikurhételanna, segir
Grand Hétel Reykjavik bjéda upp &
klassiskt hladbord med vel pekkt-
um réttum. ,Gestir okkar vita
nakvemlega ad hverju peir ganga
enda koma peir margir aftur og
aftur, hvort sem um er a0 rada
fjolskyldur, vinahépa eda fyrir-
teeki. Petta er hid deemigerda jola-
hladbord sem Islendingar vilja
greinilega upplifa fyrir j61.“ Ein af
sérstodunum vio jélahladbordio, ad
sogn Adalheidar, er afslappad and-
rumsloft par sem gestir geta setid
vi0 bordid tt kvoldid og notid mat-
arins { r6 og needi.

Fjolbreytt skemmtiatridi

Stérsongvarinn Helgi Bjornsson
skemmtir gestum dsamt hljém-
sveit 4 fostudags- og laugardags-
kvoldum med islenskum og erlend-
um deegurperlum { bland vid jéla-
l6g. Vegna mikillar eftirspurnar
hefur tveimur fimmtudagskvold-
um verid beett vid { desember. Auk
Helga mun songvarinn gédkunni

Bjarni Arason skemmta matar-
gestum { 60rum sal nokkur kvold {
névember og desember.

»Bjarni Ara verdur me0 glesilega
songdagskrd { Hvammi 4 Grand
Hétel Reykjavik par sem hann mun
flytja ymis 16g fra gleesilegum ferli
sinum, auk vel valdra jélaséngva og
pekktra slagara med Frank Sinatra,
Tom Jones, Elvis Presley og fleiri
stérsongvurum.” Samhlida song-
dagskrdnni verdur bodid upp 4 veg-
legt j6lahladbord.

Somu kvdld verda einnig adrir
skemmtikraftar & sveimi um
hételid. Jélabjollurnar nefnist song-
hépur priggja kvenna sem gengur
milli sala og syngur jélalog fyrir
matargesti. Ténlistarmadurinn fj6l-
heefi Reynir Sigurdsson spilar undir
fordrykk & vibrafén og 4 pian6 undir
bordhaldi. Fyrir pa sem vilja lengja
kvoldio er dansleikur { salnum Gull-
teigi seinna um kvoldiod par sem hin
6borganlega hljomsveit Hafrét mun
spila fyrir dansi.

Ferskt og islenskt hraefni

A Grand Hoétel Reykjavik er dvallt
leitad eftir pvi ad nota islenskt og
ferskt hraefni ad s6gn Adalheidar og
16g0 ahersla 4 ad elda tr islenskum,
lifreenum kryddjurtum og green-
meti pegar pad er faanlegt. ,Nu
er hotelid med umhverfisvottun
fra Svaninum og af peim sé6kum
kaupum vid é&vallt umhverfis-
vottadar vorur og pjonustu ef pad er

markadsstjori Reykjavikurhdtelanna.

mogulegt. Gestir geta gengid ad pvi
visu ad 4vallt sé notad ferskasta hré-
efnid hverju sinni og matreidslan sé
{ heesta gaedaflokki.”

Sem fyrr segir er jé6lahladbord
hételsins sigilt. Pad inniheldur
ljuffenga forrétti og baedi heita og
kalda adalrétti eins og hangileeri,
grisahamborgarhrygg, kryddlegio
lambaleri, hunangsfyllta kalkina-
bringu og purusteik ad dénskum
heetti. ,Eftirréttirnir eru einnig
hefdobundnir og sérstada peirra
liggur medal annars 1 pvi ad beir

' ER LIDA FER AD JOLUM
Glaesilegt j6lahladbord & LAVA, Blaa Léninu

Dagsetningar: 23. og 30. névember / 7. 8. 14. og 15. desember

Verd: 7.900 kr. / Innifalid: Jolahladbord, fordrykkur og bodskort i Blaa Lonid

Bokanir i sima 420 8800 eda senda tdlvupédst & sales@bluelagoon.is

,Gestir okkar vita nadkveemlega ad hverju peir ganga enda koma peir margir aftur og aftur,” segir Adalheidur E. Asmundsdéttir,

eru allir lagadir 4 stadnum og Ur {s-
lensku hraefni sem bakarar okkar
sjd um. Vid erum audvitad meo ris
al’amande en svo erum vid med
fjolbreytilegt arval af sérlogudum
ostakdkum sem eru 6motstaedilega
g6oar.”

Ekki mé gleyma graenmetis-
réttunum, en Adalheidur segir ort
steekkandi hop kjosa pa ekki siour
en hefdbundna jélahladbordsrétti.
,Vi0 hofum sett saman nokkra
hétidlega létta jolarétti. Par ma
medal annars nefna karri- og chili-

MYND/PJETUR

kryddada greenmetis- og karoflu-
rétti, hnetu- og baunasteikur, green-
metislasanja og hrisgrjénasalat.”

Sunnudagar eru fjolskyldu-
dagar hja Grand Hétel Reykjavik.
P4 er bodid upp 4 jolabrons fyrir
alla fjolskylduna par sem bornin
borda fritt.

Jélahladbordid er { bodi { ha-
deginu & féstudégum og einnig
4 kvoldin 4 fostudéogum, laugar-
dégum og sunnudogum og hefst
16. névember. Hépar geta pantad
jélahladbordid adra daga.
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Hatidlegt verdur i Videy & adventunni en pa verdur fjdgurra rétta jélamatsedill i bodi a Videyjarstofu.

Lifandi tonlist og roleg stemning

Videyjarstofa byour upp 4 fjogurra rétta hatidamatsedil 4 adventunni. Ahersla verdur 16gd 4 rélega og yfirvegada stemmningu og
sja pau Sigridur Thorlacius og Gudmundur Oskar um ad skemmta gestum med ljufum og pagilegum ténum.

ins og undanfarin ar verdur
Ehétl’élegt 1 Videy 4 advent-

unni. I 4r verdur j6lah4tidin
1 eynni med 0Orlitid breyttu sniodi
pvina verdur bodid upp & fjogurra
rétta jélamatsedil i stad hefdbund-
ins jolahladboros.

Fyrir einstaklinga og hopa

Veislan er i bodi baedi fyrir hépa og
einstaklinga og er ferjan innifalin
i verdinu. ,Ef stérir hopar atla
ad koma { j6lamatinn til okkar
er heegt ad snida ferdir ferjunnar
eftir peirra porfum. Annars eru
reglulegar ferdir til og fra eyjunni
en pad er mikilveegt ad taka bat-
inn Gt 4 réttum tima til ad né tén-
leikunum,“ segir Fridgeir Eiriks-
son yfirmatreidslumeistari.

Sigridur Thorlacius syngur
Sigridur Thorlacius og Gudmund-
ur Oskar sja um ad matur Videyjar-
stofugesta renni ljuflega nidur med
fallegum ténum sinum. ,Vid setlum
ad spila fyrir f6lk pegar pad kemur
og svo komum vid fram nokkrum
sinnum um kvoldid. Petta verdur
ekki stanslaus spilamennska undir
bordhaldi heldur langar okkur frekar
a0 spila tvo til prju 16g { einu { nokk-
ur skipti,” segir Sigridur. ,Vid eetlum
a0 sjalfsdogdu ad spila jolaténlist
en lika adra ténlist { bland. Petta
verdur hétidlegt en ekki of mikil yf-
irgengileg jolabjollustemmning.
Vid leggjum aherslu 4 ad hafa ro-
legt og kdsi sem verdur { anda stad-
arins og matarins en j6lamatsedill-
inn er gleesilegur og pad verdur mik-
ill klassi og yfirvegun yfir 61lu.“

Sigridur Thorlacius og Gudmundur Oskar
tofra fram fallega tona i jolaveislu Vid-
eyjarstofu.

Hefdbundid og 6druvisi i bland
Sigridur hefur sjdlf ekki farid oft 4
jolahladbord i gegnum tidina. ,Pessi
hefdbundnu j6lahladbord henta mér
ekki. Mér finnst pessi hugmynd
med j6lamatsedil og ad maturinn
sé gerdur fyrir hvern og einn flott.
Pd er petta bara eins og ad fara tit ad
borda og bad er meira fyrir mig.”

Spurd um sinn eigin jélamat
segir hiin ad sér finnist gaman ad fa
eitthvad nytt og 60ruvisi p6 ad sumt
verdi ad vera i bodi { pad minnsta
einu sinni yfir hatidirnar, eins og
til deemis hangikjot og rjupur.

Glaesilegur hatidasedill

,Vi0 etlum ad hafa petta paegi-
legt og yfirvegad og leyfa folki
ad njota pess ad geta setid vio
uppdekkad bord og fylgst med

skemmtuninni { stad pess ad hafa
hefdobundio jélahladbord med
rodum og tilheyrandi. Vid verd-
um med hdtidasedil sem hefst &
forréttadiski sem samanstendur
af hangikjoti med rjémaosti og
grenertum, hreindyraterrinu
med blaberja-vinaigrette og graf-
laxi med hunangssésu. Svo tekur
vi0 milliréttur, bleikja, beikon og
sveppir { d60lum med vanillugljaa.
Adalrétturinn er svo brasseradar
kalkinabringur og purusteik asamt
ofnbokudu graskeri, marinerudum
avoxtum og kremadri raudvinssosu.
[ eftirrétt er sidan frosinn vacherin-
vanilluis, marens, jardarberja-
iskrap og jolarjémi. Pessi gomsaeti
jolamatur, ferja og lifandi ténlist
er { bodi fyrir 10.900 krénur,” segir
Friogeir.

S 6p RiD FRAJGLASVEININUM

- Gott er a0 huga snemma a0 jolahladbordi, hvort sem & ad halda pad heima eda
}.\ borda uti. Enda er oft upppantad a veitingahudsum og erfitt ad f& bord eftir pvi sem
- nar dregur hatidinni. P4 getur undirbuningur fyrir heimahladbord tekid pé nokkurn
tima. Ef morg born eru i fjdlskyldunni getur verid gott ad velja stad sem bydur upp
L0 4 adstodu fyrir born ad leika sér, par sem pau tolla ekki lengi vid matarbord. bannig

JolahlalbeorB Vetslunnar hefur notid mikilla
vimseelda | tvo dratugd. Vid leggjum aldd
og meinal tl ab skapa jélalegt andrimslofi
wiir gleesil equm veitinguml

Sendum jdlahiabbardid | vinnuna, heim
eda | elnn af okkar glasllegu velslusbilum,

Hringdu og leitad tilboba.

Simi 561 2031

Veislan - veitingaeldhus
wiww.vaislan.is

getur fullordna félkid slakad & og notid matarins lengur. Ef um heimabod er ad

reeda geeti verid gott ad vera med spil tilbuin, hugljufa jolamynd eda annad
skemmtilegt fyrir krakkana ad dunda sér vid. Margs konar stadir bjéda upp a
joélahladbord og mismunandi dherslur eru i mat og pvi gott ad kynna sér pad
sem { bodi er. Heimabodid parf ad igrunda vel; velja kjot, bua til sild, eftirrétt,
baka kokur og fleira. Pad er um ad gera ad lita & hladbordid sem dekur vid
sjalfan sig og sina ndnustu og vanda pvi til alls pegar ad pvi kemur.

VEITIRGAELOHDS.
Wbt o el |

HIST i HEIMAHUSI

og borda heimalagadan mat.

Margir vinahépar hafa pad fyrir venju ad hittast 4 adventunni og fara
saman & jolahladbord. Sumir hafa pann hattinn 4 ad hittast { heimahusi

P& er snidugt ad allir komi med einn rétt svo matseldin og undir-
buningurinn lendi ekki & einhverjum einum. Haegt er ad skipta rétt-
unum pannig ad sumir komi med forrétti, adrir adalrétti og enn adrir
sja um eftirréttina. Peir sem eru minna lidtzekir { eldhdsinu geta fengid
ad koma med medlaetid eda audveldari réttina.

Pegar veislan er haldin heima er audveldara ad bregda & leik og hafa
hlutina eftir eigin hofoi. Margir hafa til deemis jolagjafaskipti. P4 koma
allir med eina litla gjof sem peir gefa og fa adra i stadinn. bennan leik
ma Utfeera & marga vegu, haegt er ad draga um pakkana og svo ma
jafnvel hafa pad leyfilegt ad,stela” pokkum fra hinum.




Vid elskum hefodir.

Pess vegna skopum vio peer.

Vid elskum adventuna. Vid elskum ad skala vid uppahalds-
folkid okkar. Vid elskum kokkteila. Vid elskum stemmningu.
Vid elskum léttan mat sem brddnar i munni og laetur okkur
lida vel. Vid elskum syndsamlega goda eftirrétti. Vid elskum
ekki pungan og gamaldags mat. En pad stendur ekki i vegi
fyrir girnilegasta hladbordinu um jolin 2012.

Jolin a Slippbarnum
Hér verdum vid i essinu okkar i hadeginu og a kvoldin 22., 23. og 24. névember
og svo alla daga fra 29. névember til j6la — vertu med. Bordapantanir i sima 560 8009.

Hladbord i hadeginu 3.900 kr og a kvoldin 5.900 kr.

Icelandair hotel Reykjavik Marina Mgyrargata 2 101 Reykjavik Simi 560 8000 www.icelandairhotels.is




12 | Jolahladbord

| KYNNING - AUGLYSING |

FIMMTUDAGUR 11.OKTOBER 2012

EkKkert uppvask

Veislupjonustan Veislan byour fjolbreytt og girnilegt jolahladboro fyrir minni
og steerri hopa. Pa er einnig haegt a0 kaupa gjafakorfur med okkar vinsela jolamat.

i0 utbium allan mat fra
Vgrunni og latum medal

annars sérreykja fyrir okkur
hatidaskinku og grafa lax. Vio heit-
reykjum einnig silung sjélfir og eft-
irréttirnir eru allir lagadir af okkur,”
segir Isak Runélfsson, matreidslu-
madur og annar eigenda veislu-
pjénustunnar Veislu & Seltjarnar-
nesi.

»Vi0 bjéoum upp & fimm mis-
munandi veislupakka; hangikjots-
veislu og kalkinaveislu med med-
leeti vio heefi og svo prji mismun-
andi jolahladboro upp & danska
visu, med reyktum og gréfnum laxi,
hangikjoti, purusteik og fleiru. Fjoldi
rétta & hladbordunum er fré fimm-
tan og upp 128 rétti og pad steersta er
mjog veglegt,” segir Isak og beetir vid
a0 pjénustan sé mjog vinseel af fyrir-
tekjah6pum en einnig { heimahus.

»Petta er bara svo paegilegt. Vid
komum me9 allt 4 stadinn og getum
einnig ttvegad bordbunad ef 6skad
er. Svo tokum vid allt til baka aftur
seinna um kvoldio svo enginn parf
a0 vaska upp. Vio purfum ekki ad
vera 4 stadbnum medan félk er ad
borda enda er bad peegilegra og af-
slappadra fyrir hépana. ba getur
folk verio meo eigin drykkjarfong i
sinu umhverfi og haft pad notalegt
og barf ekkert ad hugsa um matar-
gerd né fragang. Nanari upplysingar
er ad finna 4 sidunni www.veislan.is.

. AN

{sak Rundlfsson matreidslumeistari segir ekkert adkeypt rata 4 hladbord Veislunnar. Allt

sé unnid fra grunni.

MYND/PJETUR

Fyrsta jolahladboradio

Bjarni Arnason, veitingamadur { Braudbae/Odinsvéum, atti frum-
kveedi ad pvi ad bjéda Islendingum upp 4 jélahladbord hérlendis.
Fyrir jolin 4rid 1980 auglysti veitingastadurinn Braudbeer danskt
jélahladbord en fyrstu tvo arin var jélahladbordid einungis 1
bodiihédeginu. Fyrst um sinn voru pad helst adilar ur vidskipta-
lifinu sem s6ttu hladbordid. Medal veitinga fyrstu arin mé nefna
nokkrar tegundir af sild sem matreidslumenn veitingastadarins
16gudu sjalfir, danska svinakjotsrétti, eplaskifur, volga lifrakeefu,
hamborgarhrygg, graflax, reyktan lax, paté ogjolagraut. Pad var
ekki fyrr en 4rid 1987 sem jolahladbordin feerdust almennt yfir &
kvoldin og islenskir réttir beettust 4 hladbordid, eins og hangikjot,
laufabraud og fleiri islenskir réttir. Mun feerri veitingahts voru
Reykjavik & pessum drum og voru oktéber, n6vember og desember
daudur timi{ greininni 4 pessum arum. J6lahladbordin attu pvi
sinn pattiad beeta rekstrarumhverfi veitingahtsa 4 pessum arum
eins og pau gerareyndar enn i dag.

Fridgeir Eiriksson matreidslumeistari bydur upp @ gémsaetan hatidarmatsedil i jélaveislu Hotels Holts.

MYNDVILHELM

Andramsloftid i glaesilegum sal Holtsins kemur gestum jélaveislunnar i hatidarskap.

Lambakjot og leynigestur a Holtinu

Jolaveisla Hotels Holts byrjar hinn 16. n6vember naestkomandi. Bodid verdur upp a fjogurra rétta hatiolegan jolamatsedil & kvoldin og
priggja rétta jolaveislu i hadeginu. Nylega var tekid upp 4 pvi a0 fjolga réttum og bjoda upp & brasserie-stemningu i hadeginu.

ong hefd er fyrir jélaveislu
LHétels Holts og margir koma
pangad & hverju ari. ,Vio
erum med marga fastakiinna sem
koma hingad 4r eftir ar til ad borda
jélamatinn og komast i jélagirinn,”
segir Fridgeir Eiriksson, yfir-
matreidslumeistari Hétels Holts.

Fjogurra rétta jolamatsedill

,Vid bjédum upp 4 gleesilegan jola-
matsedil a kvoldin sem byrjar med
konfektdiski sem samanstendur
af hangikjoti, graflaxi og joéla-
supunni okkar sem { ar er kanil-
kryddud blémkélssipa. Seinni
forréttadiskurinn er Klaustur-
bleikja med parmaskinku og rist-
adri parmesansésu. Pa er komio
ad adalréttinum en par ma velja

um annadhvort koniakslegnar
kalkunabringur eda lambahrygg
sem heitir J6la-hvad og verour ekki
jolalegri. T eftirréttunum er haegt ad
velja islenskt skyr med tiramisu-stil
eda jolakoku meo kryddbraudsis.”

bjonad til bords

Eins og sjd m4 af pessu bydur
Hétel Holt ekki upp & hefdobundid
jolahladbord. Fridgeiri finnst
ekki passa a0 folk standiir60 inni
4 veitingastadOnum. ,Vido h6fum
valio a0 fara pessa leid, ad pjona
folki til bords og lata pad ekki
standa 1 r60 heldur 4 pad a0 geta
setid vio bordid og notid matar-
ins og stundarinnar. Vid héfum
lika pennan hatt 4 { hddeginu en
b4 bjédum vid upp & priggja rétta

jolaveislu par sem eitt fast verd
er { bodi og gestir geta valio prja
rétti af matsedli. Vio héfum ny-
lega breytt hddegismatsedlin-
um hja okkur og erum nd med
brasserie-stemningu { hddeginu
og verda jolin hja okkur lika { pess-
um brasserie-buiningi.”

Sérbruggadur bjor

Adspurdur um hvad brasser-
ie merki segir Fridgeir ordio vera
franskt og pyda brugghts og ad
upprunalega sé pad til komio vegna
pess ad bjor var bruggadur & stadn-
um frekar en ad vera keyptur inn.
,11j6si ségunnar bjédum vid upp 4
sérbruggadan bjér fra Kalda. Allir
ettu ad finna eitthvad vio sitt heefi
4 hadegissedlinum okkar pvi &

honum eru tuttugu franskir, klass-
iskir réttir { stad atta 4dur og einn-
ig priggja rétta matsedill vikunnar.”

Lambak;jotid vinsaella en adur

J6lamatsedill Hétels Holts er nyr
& hverju ari. ,Vid erum alltaf med
akvedid hrdefni sem er sameigin-
legt 4 6llum jélamatsedlum, til
demis kalkun og purusteik, en
réttirnir eru framreiddir 4 élikan
mata & hverju ari. Vid erum nina
med lambahrygg i fyrsta skipti &
jolamatsedlinum. Asteedan fyrir
pvier einfaldlega st ad lambakj6tio
er ordio dyrt og félk leyfir sér sidur
ad kaupa lambasteik um helgar.
Lambakj6tio hefur verid miklu vin-
saella upp & sidkastid en pad hefur
verid { langan tima.“ Auk jéla-

matsedilsins verour hefdbundinn
matsedill veitingastadarins { bodi.

Likur a leynigesti
Gestir Hotels Holts geetu att von
4 g6ou pvi likur eru 4 ad leyni-
songvari trodi upp i einhverjum
jélaveislum par. ,Pad verdur ekki
gefid upp hver petta er en hann geeti
leedst hér inn 4 barinn hjé okkur og
pé verdur pad dveent aneegja fyrir
gesti stadarins. Annars er nog fyrir
flesta ad koma hingad til okkar og
borda jélamatinn okkar til ad kom-
ast { j6laskapid,” segir Fridgeir.
Jolakvoldio & Hoétel Holti med
fjogurra rétta hatidarmatsedli
kostar 7.900 krénur og verdio fyrir
priggja rétta jélaveislu { hddeginu
er 4.900.



