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Sigfus Adalsteinsson segir islenskt hraefni gera geefumuninn a Rizzo pizzeria.

Rizzo pizzeria er matsélustadur
par sem haegt er ad setjast inn,
taka med eda fa sent heim

a0 dyrum. Matsedillinn er
fiolbreyttur og inniheldur ekki
bara pizzur.

,Eldbakadar pizzur eru okkar sér-
grein en { dag eru einnig grill og
greenir réttir staekkandi hluti af
rekstrinum,“ segir Sigfus Adal-
steinsson, framkvaemdastjori veit-
ingastadarins og heimsendipjonust-
unnar Rizzo pizzeria.

Rizzo pizzeria fagnar sjo ara
starfsafmeeli { &r en fyrsti stadur-
inn var opnadur i Hraunbeze ario
2004. Arid 2007 voru kviarnar

feerdar 1t og tveir stadir opnadir til
vidbétar, { Baeejarlind og & Grensas-
vegi, en arid 2009 keypti Bjarni
Asgeir Jénsson og fjolskylda hans
steerstan hluta fyrirtaekisins og
rekur pad i dag.

Sigfus segir einvala starfslid
eiga steerstan heidurinn ad vel-
gengni fyrirtaekisins gegnum &rin
en hatt { 60 manns starfa hja Rizzo
Pizzeria. Eins sé dhersla 16g0 4 is-
lenskt hraefni sem geri geefumun-
inn.

,,Pad hefur alltaf verid markmid
okkar ad selja hageeda voru og ekki
sakar ad hana er haegt ad gera ad
mestu ur islensku hriefni,” segir
Sigfis. ,,Vio notum til ad mynda is-
lenska osta og islenskt graenmeti i

matargerdina og einungis pad besta
og ferskasta hverju sinni. Eins
notum vid islenskt hraefni pegar
kemur a0 60rum pattum i rekstri
fyrirteekisins, allt fra kossunum
utan um pizzurnar og til vidarins
sem brennur { pizzaofninum. Pessi
atrioi gera pessa farsaeld ad verk-
um,“ segir Sigfis en fyrirtaekio
veltir hatt { fjpgurhundrud milljén-
um 4 &ri. ,,Reksturinn hja okkur er
skuldlaus og hja okkur vinna hatt
sextiu starfsmenn i ymsum starfs-
hlutféllum.*

Veitingastadurinn Greeni ris-
inn var stofnadur af eigendum
Rizzo pizzeria 4rid 2009 bar sem
ahersla var 16g0 4 heilsusamlegan
og ferskan mat. Greeni risinn var
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Ekki bara pizzur a matsedli

sameinadur undir nafni Rizzo
pizzeria 1 lok arsins 2010 og beett-
ust par med hollir réttir risans vid
matsedil Rizzo.

A matsedlinum okkar eru ekki
bara pizzur heldur er par ad finna
grillrétti, hamborgara, vefjur og
salot, fisk og heilsupizzur, bakad-
ar dr spelti, auk hinnar rémudu eld-
bokudu Rizzo pizzu,“ segir Sigfts og
beetir vid ad auk bpess ad geta bordad
matinn 4 stadnum eda heima 1 séfa
sé haegt ad bjéda upp a Rizzo pegar
gestum er bodid heim en Rizzo
pizzeria rekur einnig veislupjénustu
fyrir hépa sem telja fleiri en 10.

Til ad kynna sér matsedilinn og
veislupjonustuna mé fara inn a sio-
una Www.rizzo.is.
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® OPNA VEITINGASTAD
A SPANI Rizzo mun opna

veitingastad & Spani um naestu

méanadamat | baenum Dona
Pepa, rétt vid Torrevieja. Par

verda eldbakadar Rizzo-pizzur

havegum hafdar, sem og heilsu-
réttir, steikur og grillréttir. Eftir
margar ferdir eigenda Rizzo &
pessar slédir fannst peim timi til
kominn ad kynna heimamdénn-
um og ferdaldngum matargerd
Rizzo, sem og ad veita [slend-
ingum adgang ad pessum si-

i vinszela matsolustad.

O®RIZZO EXPRESS Rizzo ex-
press var stofnad arid 2009 til
ad koma til mots vid dskir vio-
skiptavina um hrada og ein-

falda pjénustu. Heimsendingar
i voru teknar Ut og vorum faekk-

a0 & matsedli en med pvi var
haegt ad laekka verd verulega og
koma til mots vid vidskiptavini.
Breytingarnar voru gerdar fyrst

{ Beejarlind og svo { Hraunbae
nokkrum manudum seinna. A
Rizzo express er notad sama
hraefni og uppskriftir og & Rizzo
pizzeria
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bérdis Léa, eigandi Pizza Hut & islandi.

e L .

Pad er motstaedilegt ad leyfa bragdlaukunum ad upplifa ponnupizzur a Pizza Hut.

Freegar ponnupizzur
og fjolskyldudekur

Pizza Hut fagnar nu 25 ara
afmeeli sinu, en stadurinn er
heimsfraegur fyrir gdmsaetar
ponnupizzur sinar.

,Pizza Hut er fyrst og fremst fjol-
skylduveitingastadur par sem born
eru velkomin med allt sitt eesku-
fjor og starfsfolkid sérpjalfad i ad
veita fjolskyldum géda pjénustu
og vellidan, spjalla vid boérn og
hafa pau hlaupandi { kringum sig
an bess ad fipast vid ad bera fram
mat og drykk,”“ segir bérdis Léa
bérhallsdéttir eigandi og fram-
kvaemdastjori Pizza Hut { Smara-
lind um heimsfraega veitingahusa-
kedjuna sem opnadi fyrst 4 Islandi
fyrir aldarfjéroungi sidan. Fyrir-
taekid stofnudu tveir breedur i

litlum kofa { Wichita { Kansas arid
1958, en kedjan dregur einmitt
nafn sitt af kofanum go6da. Peir
braedur byrjudu smatt og fengu 70
ptsund krénur lanadar hja méour
sinni en hratt 6x ordsporid um
pizzurnar gédu og { dag eru yfir
tolf piisund Pizza Hut veitingastad-
ir { heiminum og vorumerkid eitt
pao pekktasta i veroldinni.
»Pizza Hut er freegast fyrir
leyniuppskrift sina ad ponnu-
pizzu sem Islendingar hafa snzett
af bestu lyst i 25 4r. Enn panta 9
af hverjum 10 gesta okkar ponnu-
pizzu, sem i raun er engu lik {
nostursamri deiggerdinni sem
tekur heila 8 tima ad gera 40ur en
pizzan ma fara i ofninn. Pénnu-
pizzur eru pykkar, matarmiklar
og gémseetar, en adall Pizza Hut

er hagaeda hréefni og erum vid
eifn farra stada sem nota 100%
mozzarella-ost 4 pizzurnar,” segir
Pordis Léa. Pizza Hut bydur einn-
ig upp 4 punnbotna og hefdbundn-
ar italskar pizzur og svo pizzur
me0 ostafylltum kanti, sem einnig
er beirra eigin lostzeta uppfinning.

,Pizzur Pizza Hut eru pvi ekki
skyndibiti, heldur fullkomin mal-
ti0 1 afsloppudu og skemmtilegu
umhverfi par sem stjanad er vio
gesti { késiheitum og kertaljésum.”

A heimasidu Pizza Hut ma sja
fjolbreyttan matsedil, sem og
freistandi tilbod sem henta af-
malum og 60rum tilefnum. P4 er
otalinn isbarinn par sem born geta
Gtb1id sinn eigin isrétt { eftirmat.

Pizza Hut er { Vetrargardinum
i Smaralind. Sja www.pizzahut.is.

Castello pizzur
hafa slegia 1 gegn

Braedurnir Armend og Dardan
Zogaj hafa ferdast um vida
verold, unnid @ mérgum
pizzast6dum og smakkad a enn
fleiri pizzum. Pad kom peim vel
begar peir akvadu ad radast i
opnun Castello pizzastadarins
a Dalvegi 2 nanast beint upp ur
efnhagshruninu.

,Vid hofoum fulla tra 4 verkefninu
enda hefur pad gengido mjog vel,*
segir Armend. ,,Vido honnudum
stadinn fyrst adeins pannig ad
folk gat tekid pizzurnar med sér en
fljétlega fundum vid ad vidskipta-
vinir okkar vildu setjast nidur og
fa sér jafnvel vin med pizzunum.
Vid akvadum bpvi ad opna annan
stad, Castello veitingastad, i Dals-
hrauni 13 { Hafnarfirdi arid 2009
og hann hefur gengid mjog vel. Nd
eetlum vid ad opna stad i Reykjavik
og erum ad leita ad stadsetningu.

En hvad skiptir 6llu mali { pizza-
gerd? ,,Braudio“, segir Armend og
brosir, ,braudid. Eftir 61l okkar
ferdalog erum vid breedurnir
ordnir g6dir bakarar og braudio
verdur ad vera , krispi“ ad utan en
mjukt ad innan.”“ Hann segir vin-
seelustu pizzuna & Castello vera
Rucola en hin er med klettasal-
ati, parmaskinku og parmesan-
osti. ,Annars eru peer allar vin-

Arrr.lend hefur unnid & mérgum pizzustodum vida um heim.

seelar, segir hann og hleer. ,\Vid
erum lika alltaf med tilbod, baedi
hédegis- og heimsendingartil-
bod en lika ef f6lk sakir. Pannig
kostar niu tommu pizza med prem-
ur aleggstegundum og kok i dés
ekki nema 1.090 kr. { hadeginu.
bad kostar 2.490 kr. ad senda heim
midsteerd af pizzu med tveim-
ur aleggstegundum, litlar braud-
stangir og 1 liter af gosi. Ef félk
vill sekja kostar stér pizza med
tveimur aleggjum 1.790 kr. Vid

MYND/GVA

reynum bannig ad koma til méts
vid flesta 4n pess ad pad komi
nidur a gaedunum.“

Dbeir braedurnir segja ad ef til
vill megi rekja dhuga peirra a
pizzum til pess hve heimaland
beirra Kosovo sé nalaegt Italiu,
bar sem flest sé gert tGr braud-
deigi. ,Pizzagerd hefur ordid
okkar lif og yndi og markmid
okkar er ad bua til fyrsta flokks
pizzur ur fyrsta flokks hréefni.
Castello 4 ad vera geedastimpill.
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Italiano fagnar
eIns ars afmeell sinu

Veitingastadurinn Italiano ad
Hlidasmara 15 bydur upp a
girnilegar punnbotna pizzur
sem bakadar eru i funheitum
steinofni.

Hogni Jokull Gunnarsson, sem er
eigandi veitingastadarins og pizzeri-
unnar Italiano dsamt Mortu Hall-
dérsdoéttur, hefur lifad og hreerst {
pizzuheiminum um langa hrié. , Eg
byrjadi 4 botninum og hef unnid mig
upp 4 vid,”“ segir hann gladlega en
Hogni hoéf storf sem pizzasendill
medfram ndmi, gerdist sidar pizzu-
bakari, pa yfirmadur og ték loks vid
rekstri pizzastadar. Um tima 4tti
hann hlut { Hréa Hetti en fyrir 4ri
stofnadi hann veitingastadinn Ital-
iano sem hefur meelst vel fyrir hja
pizzuunnendum 4 Islandi.

Italiano er i alfaraleid vid Reykjanes-
braut beint fyrir ofan Smaralind.

.I' opnunarpartii Italiano fyrir ari spiludu Sjonni Brink og-Guﬁr-li-Oli

vid mikinn fognud vidstaddra.

,»Vid bjéoum upp 4 punnbotna
pizzur med ferskri sésu, ostinum
undir og fyrsta flokks hréefni ofan
a. Pizzan er bokuo & steini i ofni og
verour pannig dkaflega bragdgdo,
lysir Hogni og telur upp fleira sem
er i bodi a Italiano. ,Vid bjédum
upp & fersk salot sem haegt er ad
baeta 1 kjuklingi, humar, nachos
og nanast hverju sem er. Vid erum
med speltpizzur, braudstangir og
hvitlauksbraud og pvi geta allir
fundid eitthvad vio sitt heefi,“ segir
hann.

Andrumsloftid 4 Italiano er afar
baegilegt. Salurinn tekur allt ad
80 manns 1 saeti og par er haegt ad
setjast nidur og eiga gédar stund-
ir. ,,Gestir okkar sitja oft lengi og
spjalla enda spilum vid notalega
ténlist 4 stadnum,” segir Hogni
og beetir vid ad gestir geti einnig

¥

geett sér & raudvini eda hvitvini
med matnum enda stadurinn med
vinveitingaleyfi.

Italiano er afar fjolskylduvaenn.
,Vid erum med mjog gott barna-
horn par sem born geta leikid sér,
lesio eda horft 4 dvd,” segir Hogni
en bornin geta komid sér notalega
fyrir undir teppum og med puida.
,,Vio viljum ad fjolskyldan geti att
notalega stund saman og a0 krakk-
arnir burfi ekki ad lata sér leidast
medan pau bida eftir matnum.”

G60ri kvoldstund 4 Italiano ma
svo ljuka med dyrindis eftirrétti
en gestir geta valid milli hins it-
alska tiramisd, heitrar sikkuladi-
tertu og vanilluiss med stikkuladi-
s6su auk ekta italsks illy-edal-
kaffis. F6lk eetti pvi ekki ad verda
fyrir vonbrigdum med maltio a
Italiano Pizzeria.

Bornum lidur vel i barnahorninu.

Pizza er ekki bara pizza

A veitingastadnum Italiano er
bodid upp & ymis girnileg tilbod.
Hédegistilbod er { bodi alla daga
fra 11 til 14. Avallt er bodid upp 4
pizzu manadarins og er hin med
verulegum afsleetti i sal.

A fostudogum er upplagt ad
slaka adeins & en bé er bodid upp
4 2 fyrir 1 af kéldum bjér med
keyptum mat.

Sunnudagar eru fjolskyldu-
dagar & Italiano. Pa fa born upp
ad 12 &ra aldri fritt ad borda. bad
er ein barnaméltio fylgir fritt

me0 pegar fullordinn kaupir mat
og drykk. I barnamaltid felst
pizza, calzone eda braudstangir
og drykkur. Auk pess fé 611 born
gladning sem pau fa ad velja ur
stérum dalli.

Starfsfélk Italiano tekur vel &
moéti hépum og bydur sérstok til-
bod fyrir ba. Til deemis geta hépar
sem telja fleiri en 10 fengid hlad-
bord af ymsum pizzum af mat-
sedli. Pannig getur folk smakkad
margar pizzur. Vid pad myndast
skemmtileg stemning enda gaman

fyrir folk a0 geta smakkad pizzur
sem pad venjulega pantar ekki.

Einnig er Italiano { sam-
starfi vid limo.is sem bydur upp
4 hvitan Hummer sem tekur 16
farpega. Haegt er ad panta fyrir
hépa pizzur, drykki og akstur med
limo.is fyrir adeins 3.900 krénur
4 mann.

Dbeir sem sazkja pizzuna 4 stad-
inn og fara med heim njéta géds
af. 20% afslattur er veittur af mat-
sedilspizzu en 30% afslattur ef
vidskiptavinir velja dleggio sjalfir.

Italiano

1ars

Italiano Pizzeria

0%

afslatt

dagana 12-18 mai.
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Lengsta, stersta og dyrasta

i ymsu ma sla heimsmet. Pitsur
eru par ekki undanskildar. i
heimsmetabo6k Guinness er ad
finna heimsmet sem sett hafa
verid i pitsugero.

® Dyrasta pitsan sem almenn-
ingur getur fest kaup 4 er punn-
botna, eldbokuod pitsa sem fzest
00ru hvoru 4 veitingastadn-
um Maze i London en eng-
inn annar en kokkur-

inn Gordon Ramsey er
eigandi stadarins. Pits-

an kostar litil 100 pund
eda 18.500 krénur. Astaed-
an er dyrindis dlegg a
bord vid laukmauk,
trufflumauk,

fontina ost, baby
mozzarellaost,

nysprottid miz-

una-kal. Ofan

a allt petta

er rifin hvit

truffla sem

er eitt dyr-

asta hrdefni |

heims.

@ Sa madur

sem buid

hefur til o
starsta pitsa-
botninn a
tveimur min-
tutum er Tony

) o * 4 .
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Gemignani. Hann hnodadi S00 g
af deigi og bjé til pitsabotn sem
meeldist 84,33 cm 1 pvermal.
Metid sl6 hann { verslunarmio-
stodinni Mall of America { april
2006. Tilefnid var sjonvarpspatt-
ur sem Food Network sjénvarps-
t00in st60 fyrir i tilefni af viku
Guinness-heimsmeta.

@ Hasta pitsabotnskastid

4 Joe Carlucci. Hann kast-
adi 567 gramma pitsu-
botni 6,52 metra upp i
loftid i april 2006.

@ Paul Fenech og fé-
lagar hans i CanTeen Cha-
rity og STA Travel eiga
metid fyrir lengstu
heimsend-
inguna. beir
skutludust
me0 pitsu fra
veitinga-
stadun-
um Opera
b Pizza i
I|l' Madrid
/ a Spani
til Niko
Apost-
olakis i Well-
ington 4 Nyja-Sja-
landi. Leidin var
19.870 km. Hiin ho6fst
28. juni 2006 og lauk
1. juli.

e
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Pitsabotni hefur haest verid kastad 6,52 metra upp i loftid.

@ Sa stadur sem sent hefur med
flestar pitsur 4 einn stad er Papa
John‘s. Hann afhenti 13.500 pits-
ur { NASSCO skipasmidastodinni
i San Diego i Kaliforniu 8. juni
2006.

@ Lengsta pitsa i heimi maeld-
ist 1.010,28 metrar. Hin var biin
til af teymi kokka i Péllandi 29.
agust 2010.

@ Starfsfolk
Domino’s i
Taft i Kali-
forniu 4 metio
yfir flestar pitsur
sem bunar hafa verid til &4
s6larhring. Pad bj6 til 6.838 pits-
ur 22. til 23. oktéber 2010.

@ Brian Edler hja Domino’s pizza
i Ohio i Bandarikjunum & metid {

flestum pitsum sem btinar hafa
verid til 4 klukkutima. Brian bak-
aoi 26 pitsur hinn 9. desemer
2010.
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Evert segir hugmyndina ad baki Eldofninum einfalda:,,Hiin snyst um ad gledja bragdlauka med pvi ad bua til bestu eldbokudu

pizzurnar sem félk hefur smakkad.”
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Gledur bragolaukana

Hann feeddist nanast i
eldofni einnar svolustu
pizzugerdarsmidju baejarins,
Eldsmi®junnar a Bragagotu,
og nu rekur hann eina dsamt
foreldrum sinum, Eldofninn i
Grimsbae.

,Mamma og pabbi, Eva Karlsdéttir
og Ellert A. Ingimundarson, voru
meodal fyrstu starfsmanna Eld-
smidjunnar og pad mé segja ad par
hafi ég alist upp med annan f6t-
inn. N4 rekum vid 611 Eldofninn
i nafla Reykjavikur, Grimsbae,*
segir Evert Ellertsson og stend-
ur stadfastur a pessum nyja nafla.
,2Hugmyndin ad baki Eldofnin-
um er afar einféld, hiin snyst um

a0 gledja bragdlauka annarra med
bvi ad bua til bestu eldbokudu pizz-
urnar sem fé6lk hefur smakkad. Vid
blium allt til sjalf, deigid, sésurn-
ar og oliurnar okkar tvaer sem vid
erum afskaplega stolt af. Hér getur
folk slappad af & veitingastaOnum
og bordad bokurnar med bjér eda
1éttu vini eins og raudvini eda hvit-
vini eda tekid peer med sér.

I veitingasalnum getur félk
fylgst med bakstri og bokun og
pbadan kemur rémantiskur 1jémi fra
eldofninu sem yljar lika f6lki. ,,P4
er eldhisid opid, svo pad er einn-
ig haegt ad sja starfsfélkio vinna
pbar. Petta skapar mjog skemmti-
lega stemningu, pad er lif og fjor &
stadnum og mikil samskipti 4 milli
vidskiptavina og starfsfélks. Detta
er svona it6lsk-islensk stemning og

sérstok fyrir stadinn. Eldofninn a4
ndna tveggja ara afmeeli og auo-
vitad munum vid halda upp 4 pad
svo eftir verdur tekid, enda erum
vi0 einstaklega ansegd og pakklat
fyrir viotokurnar.“

Eldofninn sinnir beedi menning-
arvitum og fétboltadhugaménnum.
A veitingastadnum eru reglulega
myndlistarsyningar og 4 skjanum
er boltinn i beinni. ,,Hvort tveggja
hefur slegid alveg i gegn,“ segir
Evert brosandi. En hvad skyldi
honum nd finnast skemmtilegast
i pizzageiranum? /K, ég veit ad
petta hljémar veemid en mér finnst
pbad vera vidskiptavinirnir og sam-
skiptin vid pa. Pau geta veriod svo
skemmtileg. Pad er fatt sem gled-
ur jafnmikid og d&naegdur vidskipta-
vinur.“
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bpegar pu kaupir maltié fa
bérnin, tiu ara og yngri ad
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a 1 .
Pad getur verid skemmtilegur leikur ad lata aleggid taka meira plass en pitsubotninn

sjalfan.

Girnilegur ristadur pitsubotn.

Pitsa er a0 pvi leytinu svo
skemmtilegt fyrirbaeri ad pad
er endalaust haegt ad leika sér
med aleggid ofan a og gera
tilraunir. Pad parf ekki sidur ad
eiga vid um pitsubotninn.

©® Mjog grofur botn. Margir vilja
aldrei neitt annad en hvitan hveiti-
botn undir pitsualeggio sitt en pad
er askorun sem kemur moérgum &
6vart a0 préfa mun gréfari mjol-
og korntegundir i heimagerdu
pitsuna. Ekki er naudsynlegt ad
finna til nyjar uppskriftir held-
ur mé nota hefdbundnu heimilis-
uppskriftina en hveitimagninu
er pa einfaldlega heegt ad skipta
ut fyrir gréfara mjol, svo sem
heilhveiti, spelt, békhveiti, hris-
grjénamjoli, maismjoli, mondlu-
mjoli og svo framvegis.

Ofan & gréfa pitsubotna getur
komid vel Gt ad sleppa raudri sésu
og skvetta i stad pess 6lifuoliu og
sjavarsalti yfir botninn og svo
aleggi par ofan 4. Laukur, greenn
aspas og svartar olifur passa sér-
staklega vel saman.

@ Aleggid tekur meira plass en
botninn. Marga rétti, sem ekki
endilega er aetlad ad sitja ofan a
pitsabotni, getur verid gaman ad
mata ofan 4 pitsadeig. M4 bar
nefna ymsa sjavarréttadiska sem
samanstanda af ymis konar g60-

Pitsubeygla er einféld og fljétleg i fram-
leidslu.

geeti og greenmeti. I stadinn fyrir
al bera pa fram & hvitum diski er
snidugt ad baka einfaldan pitsu-
botn, skreyta hann jafnvel med
sesamfraejum og stilla svo matn-
um ofan 4. Raekjur, tinfiskur,
humar og smé kaviar er samsetn-
ing sem kaemi vel Gt & pitsubotni.

©® Beyglur fyrir hradframleidslu.
Beyglur eru vinselar hérlend-
is en b4 einkum { braudristina og
smurdar med smjori og osti. beer
geta hins vegar komid mjog vel it
i sma hradframleidslu 4 pitsum.

Nokkur tilbrigdi vid
pitsabotn og alegg

Falleg litasamsetning aleggs ofan a
grofari gerd pitsubotns; aspas, svartar
olifur og laukur.

b4 er pitsusésu einfaldlega skellt
a peer, osti og jafnvel sma kjota-
leggi. Beyglan parf ekki ad vera
nema nokkrar mindtur inni i ofni,
eda par til osturinn er bradinn.

@ Ristadur pitsubotn. Odruvisi
nalgun & pitsubotninn er ad baka
hann an 4leggs og rista sidan {
sneidum i braudristinni sem gefur
honum stokka aferd. Hver og einn
radar pa aleggi ofan & sina sneio.
Gott getur verid ad sleppa ba pitsu-
s6su en leyfa ostum, oliu og green-
meti ad leika stért hlutverk.

SAVLOKUBA

Veislupjénusta SA [ RAN. bydur upp 4 ljtiffengar, hollar,
ferskar og framandi veislur &4 verdi sem fer pig til ad brosal!
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ARETTIR, STEIKARHLADBORD.
PRIGGIA RETTA MAT
0G HOPMAT:

® MEIRI OST A PITSUNA, takk! Aukaostur er vinsal beidni pitsu-
¢ unnenda og pridja vinseelasta pitsudlegg heims. Mozzarella er hinn eini
sanni pitsuostur, en a fleiri pitsugerdarmenn eru farnir ad spreyta sig a

i fleiri ostategundum ofan & pitsur, enda allt undursamlega ljuffengt. Vin-
seelir ostar { bland vid mozzarella eru provolone, ricotta, romano, gor-

i gonzola og parmesan.

{ @ PITSA MEDP NYGIFTUM HERTOGAHJONUM Bruskaup Vil-
: hjalms Bretaprins og Kate Middleton vard mérgum ad innblaestri, eins
og bresku pitsakedjunni Papa John's sem stddst ekki matid og bjo til sina
eigin konunglegu pitsu med mdésaikmynd af bridhjénunum Ur deigi,
osti og dleggi med hjalp snjalls matarlistamanns. Pannig er slor Kate gert
ur sveppum, kjollinn Ur osti og klaedi Vilhjalms dr salamipylsu og paprik-
um. Allt ur fyrsta flokks hraefni og ad ségn Papa John's hin ljuffengasta
maltid. Sannarlega vel gert og svipmikid.
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Vilhelm Einarsson, framkvaemdastjori Wilson'’s pizza, og Grétar Mar Oddsson fjarmalastjori hafa engan ahuga a ameriskum
pizzakedjum, heldur vilja frekar byggja upp alvoru islenskt fyrirtaeki.

Fimm ara gamalt vero a
ollum pizzum hja Wilson's

Wilson'’s pizza fagnar sex ara
afmeeli um pessar mundir og
bydur af pvi tilefni fimm éara
gamalt verd & 6llum séttum
pizzum til 22. mai.

,Vi0 verdum sex ara nuna fostu-
daginn 13. mai,“ segir Vilhelm
Einarsson, framkveemdastjori
Wilson‘s pizza, ,,0og af pvi tilefni
akvaoum vid a0 bakka aftur um
fimm ar og bj6da fimm ara gam-
alt ver0 & 6llum pizzum hjé okkur.
Vid vorum svo hlegilega édyrir
begar vid byrjudum ad vid gatum
ekki farid alveg svo lagt. En petta
er mjog gott verd: 16 tommu pizza,
braudstangir og gos & 1.850 kron-
ur, bad gerist nd ekki betra.”
Wilson'‘s pizza er 4 premur st60-
um { borginni; { Gnodarvogi, Ana-
naustum og Eddufelli og gild-
ir tilbodid ad sjalfsogdou a ollum

stodunum ef sétt er. Tilbodid gild-
ir ekki i heimsendingu, en ymis
onnur tilbod er heegt ad fa send
heim og baetast b4 1.000 krénur
ofan 4 tilbodsverdio.

Wilson‘s pizza hefur skapad
sér pa sérstodu ad vera eini pizza-
stadurinn 4 hofudborgarsveedinu
sem bydur upp 4 tveer gerdir af
pepperoéni og Vilhelm segir 4staed-
una vera akureyrskan uppruna
eigendanna. ,,Okkar sérstada er ad
bj6da upp 4 mjoétt pepperdéni sem
er okkar tenging vid Akureyri, par
sem eigendurnir eru badan. betta
er bad akureyrska pepperdoni sem
folk pekkir og pad fer svona alika
mikid af pvi og hinu hefdobundna
pepperéni sem vid erum ad sjalf-
sogdu meod lika.*

Fleiri nyjungar eru & dofinni
4 afmeelinu, ny vefsida er i smio-
um og verdur tekin i gagnid i
sumar. Vilhelm segir hana verda

mjog fullkomna og mun audveld-
ara muni verda ad skoda pad sem
i bodi er og panta pad sem hugur-
inn girnist. Hann segir vidskiptin
blémgast sem aldrei fyrr og pétt
undarlegt megi kannski virdast
hafi pau aukist eftir hrun. ,Vid
erum bunir ad vera i stodugri
aukningu eftir hrun,”“ segir hann.
,0g vid erum ennpd { aukningu svo
vid hljétum ad vera ad gera eitt-
hvad rétt. Reyndar er pad nd bara
bannig a0 félk leitar bara eftir
prennu pegar pad velur sér vorur;
gaedum, g6édu verdi og gédri pjon-
ustu, og allt petta bjédum vid { Wil-
son‘s pizza upp a i rikum meeli.*
En hefur Wilson‘s pizza ein-
hvern ahuga 4 ad feera 1t kviarn-
ar med yfirtoku Domino‘s? , Nei,
vid h6fum engan dhuga 4 utbrunn-
inni bandariskri pizzakedju, vilj-
um frekar byggja upp alvoru is-
lenskt fyrirtaeki,“ segir Vilhelm.

Ferskasta s6san 4 markadnum

Wilson‘s pizza er komin i samstarf vio Kaupaés,
Noéatin og Krénuna um ad pessir adilar selji
pizzudeig, pizzusésu og utflatningarhveiti,
Durum-hveiti, fra Wilson‘s pizza. , Petta er sama
deig og vid notum i okkar pizzur og sama sésa
lika,“ segir Vilhelm. ,Vid teljum petta ad sjalf-
s6g0du vera bestu pizzusésu & markadnum og pad
var haft samband vid okkur og vid bednir ad
framleida hana fyrir neytendamarkad, par sem

12" pizza
m/2 aleggsteg. og
0,5L Pepsi i dos

verd adeins kr.

bad sem hefur verio 1 bodi & pbeim markadi er pvi
midur engan veginn négu gott. Okkar sésa er gero
ar hokkudum tomotum, ekki tbmatsésu, og er
mun ferskari en st s6sa sem faanleg hefur verio
hingad til.“ Vilhelm segir einnig skipta miklu
mali ad nota Durum-hveitid vid Gtflatningu deigs-
ins, par sem pannig naist hiod rétta pizzubragd og
aferd. , Petta er gult hveiti sem skiptir algjorlega
skopum fyrir rétta pizzubragoio,“ segir hann.

Viotokurnar hafa verid gédar ad sogn Vilhelms
og hann segir jafnvel koma til 4lita ad beeta vid
fleiri vorutegundum seinna ef dhugi sé fyrir
hendi.

ef pu saekir

990

um helgar i Gnodarvogi

3 stadir 1 simanumer

5811515

Gnodarvogi 44 - Ananaustum 15 og Eddufelli 6

Allt sem pu parft til pizzagerdar
heima; deig, s6sa og Durum-hveiti
fra Wilson's pizza.
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KJARNAFADI

® DROTTNINGARPITSAN

i MARGARITA italski bakar-

inn Raffaele Esposito & heidur-

i inn af vinseelustu pitsusamsetn-

ingu margra og ekki sist barna.

i Raffaele vann & pitsustadnum F . ” . r

i Pietro..e basta cosi sem stofn- N kI ﬂ ﬁ I gg ﬂ kk g II

adur var 1880 og er enn starf- u a um VI a e I 0 ar I u
reektur undir nafninu Pizzeria : 4 L4 agm

| Brandi. Arid 1889 tt Raffacle ...I]Vl baﬁ d I]aﬂ SV0 Sannal’lega skilid

i von & Umberto | konungi og

drottningu hans, Margaritu :

i af Savoy i mat, og bakadi fyrir

¢ komu peirra prjar mismunandi
pitsur, par sem drottningin féll
kylliflot fyrir pitsu { itolsku fana-

¢ litunum med aleggjunum basil

(greent), mozzarella-osti (hvitt)

i og témoétum (rautt). Var pitsa

Raffaele pvi nefnd Margarita

drottningunni til heidurs.
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@ PITSAN A GRILLID A3

grilla pitsu gefur sérstakt bragd

og verdur flatbakan nanast eins

i ogeldbokud.

5 Best er ad nota sérstaka grill-
pénnu sem kaupa ma vida en
hun er med gdétum & botninum.
Deigi® méa ekki vera of pykkt og
best ad hafa pitsurnar punn-

¢ botna og dleggid ekki of pykkt.

Annars er pitsan buin til eins og

i venjaer, sett & grillpdnnu, sett &

heitt grillid og pvi lokad. Pitsan

i er latin bakast par til osturinn er

gullinbrann.

i Fyrir pa sem vilja profa eitt-

i hvad nytt ma nefna ad med pvf

i ad setja vidarbuta f dlpappir

og setja ofan & grillid verdur til

i reykjarbragd af pitsunni sem er

dhugavert.

Veldu gadi, veldu Kjarnafasedi

N einnig med Mozzarella

Rifandi géaul- é: o o
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Pastarettinn

P Pizzuna
Ofnrettinn

MEIRA MAGN ¢ BETRA VERD




