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Bjarni Oli Haraldsson
matreidslumeistari og
starfsfolk Veislunnar
leggja rika aherslu a
gdda pjonustu.

MYNDSALLI

Veislan er alhlida veislupjon-
usta sem bydur upp a veislu-
mat, smurbraud og kokur

i storar sem smaar veislur.
Fyrirteekid hefur auk pess yfir
tveimur veislus6lum ad rada
og utvegar allan tilheyrandi
bunad.

Hja Veislunni er haegt ad fa allt til
hvers kyns veisluhalds & einum
stad. bar starfa matreidslumenn,
bakarar, smurbraudsfélk og pjon-
ar auk pess sem fyrirteekio heldur
ati tveimur fullbdinum veislusélum.

,Vid bjonustum baedi einstakl-

inga og fyrirteki og hofum til
umrada sal Ferdafélags Islands {
Morkinni og sal félagsheimilisins &
Seltjarnarnesi Vid tokum ad okkur
hvers kyns veislur og ttbium jafnt
kaldan sem heitan mat. Vid getum
atvegad dika, bordbtinad, drykki
skreytingar, og skemmtikrafta svo
pbad eetti ekki ad vera porf & pvi ad
leita annad med neitt sem vidkem-
ur veisluhaldi,“ segir Bjarni Oli
Haraldsson matreidslumadur og
einn fjogurra eigenda Veislunn-
ar. Hann segir b6 lika talsvert um
ad folk panti hluta af veitingunum
og sjai um restina sjalft. ,,bad er
allur gangur a pvi og sumir panta
hja okkur staka tertu, kransakoku,

Veislan hefur yfir tveimur gleesilegum, fullbinum veislusélum ad rada.

Allur matur og bakstur er utbuinn fra grunni a stadnum.

kaffisnittur, braudtertur, smur-
braud eda hluta tr veislubordi. Vid
sendum i heimahts, fyrirteeki og
sali og getum auk bess ttvegad
bjonustufélk sé pess 6skad.

Bjarni segir Veisluna hafa pa
sérstodu ad vera med eigin bak-
ari og er pvi allur matur og bakst-
ur Utbidinn fra grunni & stadnum.
Hann segir mest ad gera i bak-
ariinu og smurbraudsdeildinni &
virkum dégum en ad meira sé um
matarveislur um helgar. Hann
segir starfio skemmtilegt og ein-
staklega gefandi.

»Pad eru engir tveir dagar eins
enda er pad kunninn sem segir
okkur hvad vid eigum ad gera en

t til veisluhalds & einum stad

ekki 6fugt. Verkefnin eru pvi jafn
fjolbreytt og beir.“ Hann segir jafn-
vel koma fyrir ad pantanir berist
med mjog skommum fyrirvara.
,Peer geta til deemis verid fra fyr-
irtaeekjum sem akveda skyndilega
ad halda fund en pé leggjast allir &
eitt enda gefum vio okkur 1t fyrir
ad geta bjargad malum.

Fermingartérnin er 4 neesta
leiti og er Bjarni fullur tilhlokk-
unar. ,,Vid getum tekio ad okkur
veisluna eins og hin leggur sig en
einnig komid inn { einstaka beetti,
allt eftir 6skum hvers og eins. bad
sama 4 vid um bridkaupsveislurn-
ar sem eru handan vid hornid sem
og adrar veislur.“

FROPLEIKSMOLAR

@ Veislan var stofnud ario
1988 en nuverandi eig-
endur téku vio fyrir
rimum nfu drum. Fyrir-
teekid byggir pvi 4 traust-
um grunni og buda starfs-
mennirnir yfir aralangri
reynslu.

® Eigendur Veislunnar eru
bau Bjarni Oli Haralds-
son, Arny Davidsdéttir,
{sak Runélfsson og Andr-
ea béra Asgeirsdéttir

® Veislan er meo stért eld-
his ad Austurstrond 12 og
afgreidir allan heitan og
kaldan mat. Par er einn-
ig bakari og smurbrauds-
deild auk pess sem fyrir-
teekid hefur yfir tveim-
ur fullbinum veislusélum
ad rada.

® Smurbraudsdeildin
hefur veriod til fra upp-
hafi en par er ymist
heegt ad panta hefobund-
i0 smurbraud, tapas-
og smaréttasnittur svo
deemi séu nefnd.

® Veislan utvegar bordbuin-
a0, dika, skreytingar,
drykki og pjénustufélk sé
bess 6skad.

| Kaffihladbord:

Fermingarmarsipanterta (bok med életrun),
: Jardarberjakokostertur, Stikkuladitertur, 2 teg.
: braudtertur (m/lax og raekjum og m/skinku :

* Kaldir réttir:

: Kalt:

L F ermingarmatsedill 2

Allt af hladbordi. Vid komum & stadinn og stillum
: veitingunum uppa tilbdin bord.

Fermingartilbod Veislunnar

LF ermingarmatsedill 1

: Matreidslumenn Veislunnar verda med &
: stadnum og sja um framsetningu bordsins.

: Kalt:

Fermingarmatsedill 3

Allt af hladbordi. Vid komum & stadinn og
 stillum veitingunum uppé tilbdin bord.

¢ og hangikjoti). Heitir braudréttir med skinku
: og aspas, 5 teg. kaffisnittur E
: (m/reekjum, laxaros, egg og sild, roastbeef

: og skinku).

Verd pr. mann 2.080,-
Med kransakoku verd pr. mann 2.520- :

Bordbinadur fylgir fritt med veitingum

Handverksbakari

Veislueldhis

Veislan - Austurstrond 12 - Seltjarnarnes - Simi: 561 2031 - www.veislan.is

: Graflax med dillsésu
. Reyklaxa- mosaik med sitronusosu

* Roastbeef med djtipsteiktum lauk,

* Mexikdskir kjuklingaleggir med salsasdsu

: Kartdflusalat, eplasalat, ferskt salat, nybokud
: braug, kartoflustra, remuladi og smjor

: Heitir réttir:

: Reykt grisasteik med sinnepssésu

: Sykurbrtinadar kartéflur

Verd pr. mann 3.600, -

Smurbraudstofa

: Sjavarrétta- pastasalat, sveitapaté med rifsberja-

: hlaupi, reykt svinasteik med eplasalati
: kalktinasalat med fetaosti, raudlauk og olifum

: Heitt:

Villikryddadur lambapottréttur med meldénum og

: vinberjum
: Medlaeti:

+ Sitrénusosa, hrisgrion, ferskt salat, braud og smjor
; Verd pr. mann 3.290,- :

Veitingar eru & fotum, { skélum og { 3rum videigandi bunadi. Kikid endilega & heimasiduna okkar www.veislan.is. Oll verd eru stgrverd med VSK.

Sjd itarlegri uPP[)’S

WWW. veislan.is

: Pastasalat med kalkuin, appelsinu og engifer

: Ostagraenmetisbaka ,Quiche” med tzaziki sésu
: Veislusnittur 3 tegundir med: lax, kokosraekjum,
* salami.

+ Kartoflusalat, kjuklingasalat.

: Blandad braudatirval, tapinade, pestd og oliur.
: Heitt:

* Mexiko- kjuklingaleggir :
: Verd pr. mann 2.960,-

VEISLAN

ingar
4 heimasiou oRRar
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lamb & seetkartoflubedi.

Fyrirtaekid Saffran hefur rekid
veislupjonustu a Dalvegi i
Koépavogi i eitt og halft ar og
er pegar buid ad sannasig 4
pvi svidi. Aherslurnar eru paer
somu og a veitingastodum
bess i Glaesibae og & Dalvegi,
ad halla sér ad pvi sem hollara
reynist.

,Vi0 erum truir peirri stefnu sem
vid0 morkudum okkur i upphafi
ad snidganga hvitt hveiti, majo-
nes, beikon og mikid brasadan
mat,” segir Haukur Vidisson, eig-
andi og framkveemdastjori Saffr-
an. Fyrirtekio fagnar tveggja
ara afmeeli um pessar mundir pvi
bad hoéf rekstur veitingastadar {
Gleesibae um midjan mars 2009.
Sidan beetti pad 60rum vid a Dal-
veginum, 4samt veislupjonustunni.
,Petta hefur svona vaxio haegt og
bitandi,“ segir Haukur og brosir.
Starfsfélk Saffran lagar medal
annars allar marineringar og
sosur sjalf. ,Vido holdum okkur
vid pad sem er hollt, samkvaemt
okkar bestu vitund,“ segir Hauk-
ur og tekur fram ad pratt fyrir pad
sé um ferskan og flottan veislu-
mat ad reeda, humar og lamb svo
nokkud sé nefnt. ,Vido hofum leik-
i0 okkur ad pvi ad préa og ttbia

Hvitlauksristadur humar a selleryrétarmauki med truffluangan, nauta-tataky med Dijon-soya og piri-piri- e

Sukkuladibollar,
fylitir med
astaraldinkremi.

MYND/KRISTJAN MAACK

MYND/KRISTJAN MAACK

Veisla er ekki pad sama og sukk

skemmtilega og ljaffenga veislu-
rétti sem eru lika hollir heilsunni,
midad vid pbad sem vid hofum leert
i gegnum tidina &n bess ad vid sem
vinnum hér séum neeringarfraed-
ingar eda heilsuleeknar.

Hvao skyldi svo Haukur og hans
folk nota helst til a0 bragdbeeta
med. ,,Vid marinerum kjotio 1 jog-
urt og skyri og notum bad hraefni
mikio 1 okkar sésur, par sem ann-
ars veeri notad majones. Jogurt og
skyr er fitulitil vara en full af pré-
teini. Svo eru pad fersk krydd sem
vid notum eftir smekk.

En eiga hollir réttir upp 4 pall-
bordid hja Islendingum pegar peir
vilja gera vel vid sig? ,,Pad er aud-
vitad allur gangur 4 pvi,“ vidur-
kennir Haukur. ,,Sumir eru ekkert
a0 spa 1 hollustu og telja kannski
ad veisla sé pad sama og sukk, sem
er audvitad mesti misskilningur.
Faeda Gr hreinum og ferskum hra-
efnum bragdast audvitad konung-
lega ef rétt er ao fario.“

Haukur segir kynin ekki vird-
ast alveg samstiga { matarsmekk
sinum. , Peir vidskiptavinir sem
hringja mest hingad eru konur
sem stjorna eda sja um deildir {
fyrirteekjum og panta inn veiting-
ar fyrir fundi. beer eru fyrri til ad

-

kveikja 4 hollustunni en karlmenn e S ___
en peir hlj6ta a0 komast 4 bragd-  oddur Smari Rafnsson, yfirmatreidslumadur og rekstrarstjéri, David Magnusson, bakari og adstodarrekstrarstjori, og Eyjolfur

i0.¢ Gisli Jonsson, yfirmadur veislupjonustu.

MYND/VALLI

| Samlokubakki Saffran

® Naanwich med SAFFRAN-kjiklingi, shiraz-salati og jégurtsésu

7

® Naanloka med teriyaki-kjuklingi, grilludu egg-
aldini og frisee-salati
® Naanloka med toscana-skinku, sherry-
tomotum og dijon-sinnepi
® Naanloka med reyktum laxi, lar- ‘-
peru-rjémaosti og lollorosso- ]
salati
® Naanloka med piri-piri-
kjiklingi, papriku- og hun-
angslarperusésu
® Naanloka med SAFFRAN-
kjiaklingi, grilludum lauk og
jogurtsosu

-

Utgefandi: 365 midlar ehf,, Skaftahlid 24, s. 512 5000
Umsjénarmenn auglysinga: Bendikt Freyr Jonsson benediktj@365.is s. 512 5411
og Hlynur bér Steingrimsson hlynurs@365.is s. 512 5439.



Djupsteiktar raekjur med sirseetri sésu
Steiktar eggjantidlur med sesam og greenmeti
Blandadar sushirallur med soya og engifer
Steikt hrisgrjon med eggjum og greenmeti
Svinakjot og greenmeti i plomusésu
Kjaklingur og greenmeti i drekasésu

Ferskt salat fullt af gédgeeti

Verd adeins 2490 kr. 4 mann
(midad vid 50 gesti eda fleiri)

-

. Gos fra
Olgerdinni
fylgir
fermingar-
veislum
Nings

»

Fermingarveislum Nings fylgir
vegleg gjof til fermingarbarnsins

Hafdu samband og vid veitum radgjof
pér ad kostnadarlausu. Simi: 588 0999 og 822 8833

WWW.nings.is
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» Er fermingar-
stalkan prinsessa i
edli sinu, kvenleg
og blémelsk?
Dekradu vid feg-
urdarskyn hennar
med bleiku leir-
taui, bordum og
blémum.

o
e e
e

Snjﬁﬁ hugmynd sem hittir alla i
hjartastad er ad leggja skreytta muffu a
sérviettu hvers og eins, sem lystauka.

Paskaliljur eru i bloma a fermingar-
timanum nu og akaflega fallegar sem
bordskraut utan um sérvéttur.

r = n
r
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MYNDIR/NORDIC PHOTOS/GETTY

Fogur fylgd
yiir 1 fullordinna
manna tolu

Fermingardagurinn er stor afangi i lifi barns og hatidin mesta

hja storfjolskyldunni. Mikil anaegja felst i ad undirbua veisluna

med fermingarbarninu og tjalda pvi fegursta sem til er, hvort sem pad er

hladid iburdi eda einfaldleika.

Eru tviburar af
badum kynjum ad
fermast? Mjukir
straka- og stelpu-
tonar i blomum,
skrauti og bord-
bunadi gledja alla
vidstadda.

Kokkinn beint heim 1 eldhus

Orn Gardarsson, matreidslu-
meistari og veitingamadur,
rekur veislupjénustuna Soho.
Hann bydur fjolbreytta
veitingapjénustu og kemur
medal annars i heimahus ad
elda.

,Eg geri mikid af pvi ad koma
heim til f6lks og elda. Til deemis
begar vinahépar eda saumaklibb-
ar hittast og vilja gera sér gladan
dag. Eg kem p4 og elda 4 stadnum,
set matinn upp & diska og pjona til
bords. Svo geng ég fra ollu a eftir
svo pad er eins og enginn hafi
komid inn i eldhisid,“ segir Orn
Garodarsson, matreidslumeistari
og eigandi Soho veislupjénustu.
Hann segir félk nyta sér talsvert
ad fa kokk heim { eldhiis hvort sem
um fadmenna eda fjolmenna hépa
er ad reeda.

. Eg bjénusta Stér-Reykjavikur-
sveedid. A peirri pjénustu ad meeta
4 stadinn med graejur og elda er
fast verd 6hao steerd hépa. Svo er
pbad bara hraefnio sem er misjafnt.
Kostnadurinn getur verid fjogur
til fimm bidsund krénur 4 mann
upp { atta til tiu pisund krénur.“

Orn pjénustar einnig brid-
kaup, arshatidir og fermingar og
4 heimasidu hans er ad finna trval
matsedla til ad velja tr.

,Eg pjonusta bridkaup og
arshatidir um allt land. P4 sé ég
um allt fra A til O, allan matinn,
bordbtinad og pjéna. Félk getur
pantad pad sem bpvi list 4 4 heima-
sidunni en svo snidum vid betta
einnig eftir 6skum hvers og eins.

| S

Orn Gardarsson matreidslumeistari
rekur veislupjonustuna Soho. Soho
bydur medal annars upp a pa pjonustu
ad koma i heimahus og elda ofan i gesti.

e i

Soho veislupjonusta graejar veislur fra A
til 8, mat, bordbunad og pjona sé pess
6skad.

k. i it '\i

EN

Veitingar eru snidnar ad 6skum veisluhaldarans.

,Eg kem pa og elda 4 stadnum, set matinn upp & diska
og bjoéna til bords. Svo geng ég fra 6llu a eftir svo pad
er eins og enginn hafi komid inn i eldhusid.”

Nu eru fermingartilbod i gangi
hja okkur og f6lk getur fundid a
heimasidunni pakka sem henta. Eg
er med verd 4 6llu inni 4 sidunni
svo félk veit strax ad hverju pad
gengur og getur bara hringt beint
og pantad.“

Auk pess ad elda ofan i veislu-
gesti hefur Orn einnig stadid fyrir
namskeidoum i matreidslu enda
vanur madur pegar kemur ad mat-
reioslu.

,Eg var i kokkalandslidinu {
ein tiu ar og vann sem yfirkokk-
ur og veitingamadur 4 Hétel Borg
og & Leekjarbrekku. Eg vann einn-

ig 4 Grillinu 4 Hétel S6gu svo ég
hef komid vida vid. Eg sneri mér
svo ad veislupjénustu og hef rekid
Soho veislupjénustuna fra arinu
2007, segir Orn og beetir vid ad
reksturinn gangi vel.

Um helgina verdur Orn med
kynningu 4 pjénustu Soho i Garo-
heimum, dagana 12. og 13. mars.
,Par getur félk fengid ad smakka,
tekid med sér baeklinga og talad
vio okkur um veislurnar.“

Orn tekur vid péntunum { sima
692 0200 eda a netfangid

orn@soho.is.

Heimasidan er www.soho.is.
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® VEISLUSAMSETNING-
AR Vida er ad finna gagnlegar
upplysingar um fermingarveisl-
ur. Nedangreint er tekid saman
& vefsidunni kirkjan.is:

ARVERDUR (BRUNCH)
i @ Matarmikil supa

i @ God braud

® Alegg

® Avextir

@ Fermingarterta

HADEGISHLADBORD

@ Kaldur fiskréttur

! @ Kaldur kjotréttur

@ Heitur kjotréttur

! @ Pastasalat

® Braud

® Medlaeti med réttunum
® Fermingarterta

KAFFIHLADBORD
i @ Marsipanterta
! @ Marengsterta

® Sukkuladiterta
i @ Braudterta

@ Snittur

@ Heitur réttur

SIDDEGIS- 0G KVOLDVERDAR-

HLADBORD

® Tveir forréttir, til deemis annar
med fiski og hinn med kjoti

@ Einn kaldur fiskréttur

i @ Einn kaldur kjotréttur

@ Tveir heitir kjotréttir

! @ Pastasalat

i @ Medlati

i @ Fermingarterta

® UNGMENNAVIGSLA Fermingin er eins konar ungmennavigsla
og sem slik er hun sennilega jafn gdmul mannlegu samfélagi. Félags-
hépar, fjdlskyldur og pjodfélog adgreina stodu og hlutverk einstak-
linga & margvislegan hatt med sidum og venjum til pess ad tryggja

félagslega reglu og samhaefda verkaskiptingu. Unglingavigslan tengist

kynproskatimabilinu og taknar pad ad einstaklingurinn er ekki lengur
barn heldur ungmenni sem meetir { alvoru vidfangsefnum hinna full-
ordnu og 6dlast baedi réttindi og skyldur. Pad er eins og pad sé inn-
byggt i samféldg manna ad pessi timamot verdi eftirminnileg. Alvaran
sem fylgir vigslunum undirstrikar félagslegt mikilvaegi peirra en peim

: fylgir einnig hatid og samfagnadur sem fjolskyldan og samfélagid sem

slikt & adild ad.
Heimild: visindavefur.hi.is

v

! @ NYTSEMI OG
NAUNGAKZARLEIKUR Oft
i verda miklir afgangar eftir ferm-
: ingarveislur, kokur og annad,
sem folk veit varla hvad
pad a eiginlega
ad gera Vvio.
A pad skal
bent ad
heilla-
ra4d getur
verid ad
bua til ur
kokum
skemmti-
lega eftir-
rétti med fs
kvoldio eftir, eda
¢ lata ndungakaerleikann rada for
i og gefa gestunum nesti med
sér i kvedjuskyni. Svo er audvit-
i ad alltaf haegt ad frysta afgang-
ana og borda med godri lyst
i sidar meir.

Fylltir ostar

Gullostur fylltur med rommlegnum rdsinum, purrkudum
aprikésum og sultudum fikjum. Sidan er saetu aprikdsumauki
smurt yfir ostinn.

Stoéri Dimon fyllitur med fersku basil, grilludu eggaldini og ofn-
eda sol-purrkudum téomotum. Pinnum med ferskum tomotum,
basil og steyptum ftélskum osti er sidan stungid ofan { ostinn.
Dala-brie med gradaostafyllingu, p.e. 2 msk. af stéppudum
gradaosti asamt 2 msk. af mascarpone-osti. Skreytid ostinn

med pekanhnetum og hellid sidan hunangi yfir.
)

/

-
;,

l'.
L
-

Ostabakki
- ala franskur

Dalahringur, steyptur piparostur,
gradaostur, kryddadur Havarti,
hvitur Kastali og Stéri Dimon.

Undirstadan a pessum ostabakka
eru ferskir avextir, gott og frekar
groft braud, hunang, hnetur, avaxta-
mauk og portvin. Pad er um ad
gera ad profa sig afram med hina
ymsu osta og bragdsamsetningar.

Stori Dimon

Hvit- og blamygluostur. Péttur ost-
ur par sem myglan er einnig inni

f ostinum. Mitt og rjdmakennt bragd.
Langt eftirbragd. Omissandi ostur
hja dllum ostaaddaendum. Einn
af storu ostunum fra MS.

Ostasamlokur

-Med braeddum Odalsosti, skinku, saetu sinnepi, basil og papriku.
‘Med heitum camembert, halfum raudum vinberjum, finsdxudu
résmarini og svortum pipar.

‘Med Dala-Yrju, eggaldini og hraskinku, syrdum rjoma og basil.

Ostasnittur
‘Med salati, kryddudu mang?, stérri ostsneid, Dalahring,
tveimur risareekjum, limoénu og kériander

‘Med sél- eda ofnpurrkudum témat, grilladri papriku, o6lifu
basillaufi, hraskinku og sneid af Dalahring.

-Med salati, sneid af hvitum Kastala, grilladri papriku og
grilludu eggaldini.

FABRIKAN

MIOLKURSAMSALAN
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Alls kyns itlsk pastasalot henta vel i hadegisveislur. Skemmtilegir veislubitar: ostur m-eﬁ saltstongum.
Hladbord hé b
Veisluhladbord geta verid af hafa mismunandi sésur med. A ® Hver man ekki eftir

gomlu gbéou parti-
pléttunum, sem voru
einkar vinseelir i alls
kyns gledskap fram
eftir sidustu 61d.
.. Voru beir hafd-
ir & Eurovison-
) kvoldum, 1 af-
meelisveislum
fullordna félksins
og i vinnustadapartium,
med ostbitum, vinberj-
um og pylsubitum. For-
4 tioarfiklar eettu ad reida
'} fram slika platta vilji peir
skapa slika stemningu.

ollum steerdum og gerdumog @ Kokuveislur upp 4 gamla

PR . 4 litaf skemmti-
aman ad mata ymis pemu vid ~ Patann erua
\g/eisluna y b legar. Gamla islenska hefd-

in er a0 snara fram steero-
arinnar hnallpérum
® Um midjan 9. aratug sidustu og rjématertum og
aldar sl6 pastad 1 gegn hérlendis  drekkja veislubord-
og sidan bé hafa hinir ymsu {télsku  inu i girnilegum

pastaréttir att upp 4 pallbordid i kokum. Gott rad til

veislum enda audvelt ad ditbtda stéor  ad bordid njoti sin
fot af mismunandi pastasalétum i sem best er ad hafa kok-
veisluna. Slikar veislur henta sér- urnar & mishaum diskum,
staklega vel { hddegisveislur og nokkrar & feeti og nokkr-
heegt er ad leika sér med ad blanda ar 4 flotum diskum, pann-
saman pastaréttum meod sjavar- ig a0 peer sjdist allar vel og
Kokuhladbord parf ekki ad vera flokid til ad lita vel ut. NORDICPHOTOS/GETTY  réttum, Kjotmeti, greenmeti og myndi fallegan heildarsvip.

@ SKEMMTILEGT KVOLD Fermingarborn hafa porf fyrir ad gledj-
ast med vinum sem nad hafa sama afanga. Planadu pvi skemmtilegt
kvold par sem unglingarnir fagna saman, eda bjéddu peim i nybakadar
ponnukdkur med sukkuladisdsu, dvoxtum og rjoma ad morgni. Upplagt
er ad leyfa fermingar-

barninu ad halda sitt J
fyrsta formlega mat- R
arbod par sem vin-
irnir hjdlpast ad vid
a0 saxa nidur salat,
elda ljuffengt lasanja
eda rada gomsaetu
dleggi & heimabak-

adar pitsur. Ungling-
ar elska fjor og nog
ad borda, svo hafdu

gnott af ollu og urval

afpreyingar é bord vid

Omdtsteedilega g60L MY i

" i télvuleiki og fleira.

® HEILDSTATT
OG FALLEGT
TERTUBORD
Sumir ganga helst
til langt f bakstri fyrir
fermingarveislur og
baka hverja sortina
a feetur annarri. Hins
vegar getur verid
heillardd ad baka
feerri sortir en pa
meira af hverri gerd.
Pannig getur tertu-
bordid ordid heild-
steedara & ad lita.
Yfirleitt eru fimm til
atta gerdir heefilegt
i veislur af pessu
tagi og ef plass leyf-
ir getur komid vel
ut ad leggja pann-
ig & bordid ad annar
helmingurinn spegli
hinn.

Grimur kokkur melir med:
Gott er ad baeta vt { steiktum humarholum
eftir ad buiid er ad hita sipuna upp.
Gott rd til ad gera goda stipu enn betri.
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Fyrir 20-30 manns

Adeins kr.

/

~

= 30 Hot Wings bitar

= 30 Crispy lundarbitar
= 20 Melts BBQ sneidar
= 20 kjuklinga
Quesadilla sneidar

= 20 kjuklinga Gorditur
= 8 tegundir

af sésum

www.kfc.is

~

= 30 Hot Wings bitar

= 20 Gordida Baja

= 15 mjukar Taco's

= 20 kjuklinga
Quasedilla sneidar

= 15 steikar

Taquito's bitar

= 20 Crispy lundarbitar
= 8 tegundir

af sosum

19

-

= 30 Hot Wings bitar

= 20 Spicy

kjuklinga Taco's

= 20 Melts Sweet

Chili sneidar

= 30 Jalepeno kjuklinga

Melts sneidar

= 15 Spicy kjuklinga

Taquitos bitar

= 15 steikar
Taquito's bitar

= 8 tegundir

af sésum

TACO
BELL

www.tacobell.is

Vinsamlegast pantid med 4 tima fyrirvara eda daginn adur ef pantadar eru margir bakkar.

N




ODYR HEIMILISTAKI

PVOTTAVELAR PVOTTAVELAR PVOTTAVELAR PVOTTAVELAR

BEKO

Beko WML15106

1000 sndininga og 5kg PVOTTAVEL
med 30-90° hita, 30sm hurd,
ullarkerfi, skolstoppi, hradkerfi,
pvotthaefni A, orkunytni A,
vinduhafni C. Staerd (bxhxd):
60x85x60sm.

TILBOD

3 69.995

~ FULLT VERD 79.995

PURRKARAR PURRKARAR

BEKO

Beko DV1160
6kg PURRKARI fyrir barka. 8
stillingar. Orkunytni C.

TILBOD

49.995

FULLT VERD 59.995

i s

UPPPVOTTAVELAR

BEKO

Beko DUN1303
60sm UPPPVOTTAVEL med 3

kerfum, leetur vita ef gljaefni vantar,
purrkar med hita fra elementum,
vatnsflaedivorn, pvottahafni A,
orkunytni A og purrkgeta B. Staerd:
(hxbxd): 82x60x55sm.

TILBOD

FULLT VERD 84.995

Whirlpool AWO3760

1400 sndninga og 6kg PVOTTAVEL
med rafeindastyroum kerfisveljara og
hitastilli, 47 litra tromlu, ullarkerfi,
hraokerfi, handpvottakerfi, pvotthaefni
A, orkunytni A, vinduhzefni B. Steerd
(bxhxd): 59,5x85x54sm.

TILBOD

84.995

FULLT VERD 94.995

@aulmecht

Bauknecht WAK9777

1400 sndninga og 7kg PVOTTAVEL
med rafeindastyroum kerfisveljara,
Dynamic Intelligence, ullarkerfi,
hradkerfi, handpvottakerfi, pvott-
haefni A, orkunytni A+, vinduhzefni B.
Steerd (bxhxd): 85x60x60m.

TILBOD

99.995

FULLT VERD 114.995
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PURRKARAR PURRKARAR

BEKO

Beko DCU1560

Tviatta barkalaus 6kg PURRKARI
med rakaskynjara, krumpuvorn,

8 stillingum, 104 litra tromlu og

orkunytni C.

TILBOD

FULLT VERD 89.995

Whirlpool ADPY1110HV

60sm UPPPVOTTAVEL til innbyggingar

med 5 kerfum, 4 hitastigum, sjalf-

hreinsandi siu, vatnsfladivorn, stillan-

legri haed a efri grind, pvottahaefni A,
orkunytni A og purrkgeta A. Steerd:
(hxbxd): 59,7x82x57sm.

TILBOD

89.995

FULLT VERD 109.995

o T W
Whirlpool AWZ8460
Tviatta barkalaus 6kg PURRKARI
med rakaskynjara og med 6th

Sense, koldum bleestri, vatnstanki
uppi og orkunytni B.

TILBOD

94.995

FULLT VERD 134.995
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UPPPVOTTAVELAR UPPPVOTTAVELAR

Canoy

Candy CDF 8312X

60sm og 12 manna upppvotta-
vél med purrkgetu A, orkunytni
A og pvottahaefni A. Hljoolat
48dB. Stal.

TILBOD

99.995

FULLT VERD 109.995

KZLISKAPAR K/ZLISKAPAR K/ZLISKAPAR

i

domestic

Scandomestic SKF220
144sm K/ZLISKAPUR med frysti
o0g 5 glerhillum i kali. 167 litra
keelir og 45 litra frystir. Orkunytni
A. Mal (hxbxd): 144x55x60sm.

TILBOD

a1
7
»

m %I

FULLT VERD 79.995

89.995

FULLT VERD 109.995

Whirlpool WBE3412WF
187sm KA£LISKAPUR med 228 litra
keeli og 119 litra frysti. Orkunytni
A. Mal (hxbxd): 187,5x59,5x64sm.
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HAFNARGOTU 90 REYKJANESBZE S: 414 1740 » EYRARVEGI 21 SELFOSSI S: 480 3700 « GARDARSBRAUT 18A HUSAVIK S: 464 1600 » GLERARGOTU 36 AKUREYRI S: 460 3380 » SUDURLANDSBRAUT 26 REYKJAVIK S: 569 1500

i

domestic

Scandomestic SKS150
85sm K/ALISKAPUR med 130
litra keeli og orkunytni A. Mal
(hxbxd): 85x55x57sm.

TILBOD

44.995

FULLT VERD 59.995

Heimilistazki

UMBODSMENN UM LAND ALLT




