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Elin
Albertsdottir
elin@365.is

avio Orn hefur starfad a
D bestu veitingahdsum i

Danmorku. Hann byrjaoi
fyrst i Nyborg a veitingahusi sem
nefnist Hesselet og er a hoteli med
sama nafni. , Eg for at & sinum tima
vegna pess ad mig langaoi a0 leera
meira i faginu. Eg var tvitugur og
Island var ekki nagilega stort fyrir
mig. Langadi a0 sja hvernig unnio
veeri a finum veitingahdasum. Eg
tok patt i Norrenu nemakeppn-
inni og var bodin vinna a Hesselet-
hételinu eftir pad. Eigandinn
var meoOal démara i keppninni.
betta er fint strandhotel og miklar
krofur geroar til matreioslumanna.
Pao hefur verid auovelt fyrir mig
aod fa vinnu og ég tel ad metnadur
og skapandi hugsun hafi mikio aod
segja varoandi pao,“ segir Davio
Orn.

,Eftir a0 hafa verid i Nyborg 1 ell-
efu manudi langadi mig ad flytja til
Kaupmannahafnar og ég starfadi
istuttan tima hja Salti a medan ég
leitadi a0 vinnu. Draumastadurinn
var Michelin-stadurinn Herman {
Tivoliinu. Eg for med umsokn til
peirra en beid i prja manuoi eftir
ad fa vinnuna,* ttskyrir David Orn.
,Eg hefalltaf sott i a0 gera eitthvad
sem er erfitt og krefjandi og lang-
adi ad starfa a finum stad. Eg fe
ekkert Gt ur starfinu ef pao reynir
ekki 4 mig. Eg vildi lika leera sem
mest. Eg lifi fyrir listina ad bua til
mat pott ég vilji ekki kalla sjalfan
mig listamann.“

Vildi verda kokkur

David Orn segist alltaf hafa veriod
akveoinn i ad velja kokkinn. ,Eg
sagdi fodur minum pegar ég var
sjo ara ad mig langaoi til ad vera
kokkur. Eg var sa eini i bekknum
minum sem valdi alltaf heimilis-
freedi sem valgrein. Eg sottiiad
vera i kringum pa sem eldudu

mat, til deemis 6mmu mina. Pabbi
er listrenn, badi hasasmidur og
byggingataknifredingur, en mo6oir
min er meo fullkomnunararattu og
ég er blanda af peim badoum.“

Eftir tvo ar hja Herman-veitinga-
hasinu i Kaupmannahéfn langaoi
Davio a0 profa nyjar sl6oir. ,bad
urou starfsmannabreytingar a Her-
man sem voru mér ekki ad skapi
pannig a0 ég dkvao ad feera mig
um set. Eg fékk vinnu 4 stad sem
heitir Grgnbech & Churchill og var
lika Michelin-stadur. Eg byrjadi
sem matreidslumadur og vann
mig sidan upp i sous-chef stoou.
Aftur eftir tvo ar langadi mig a0
breyta til og fékk ba stdou & einum
af pekktustu veitingastdounum i

, ’ Eg vil hverfa til
pess natturulega.
Pad sem ég hef komist
nast i matargeroinni er
norraen matargero i
bland vid Miojaroar-
hafsmatreioslu meod
mjog personulegu ivafi
par sem ég nota mis-
munandi krydd eftir
eigin ho6foi.
Kaupmannahoéfn, Michelin-stadn-

um Kong Hans Kelder. Peir misstu
stjornuna a timabili og endurgerou

stadinn til ad vinna hana upp aftur.

Eg fékk sous-chef st6ou par,” segir
Davio sem hefur nad sér i mikla
reynslu eftir ad hafa unnio a fra-
baerum veitingahtsum.

Hann gekk p6 meo pann draum
ad flytja til New York og opna
eigio veitingahds. ,Eg var buinn ad
vinna rosalega mikid og langadi til
ad vera adeins meira frjals. Koma
nidur a jérdina eftir mikla vinnu-
torn. Einkalifio var kannski ekki
alveg ad gera sig par sem allur timi
minn for i vinnu. Eg er samvisku-

samur og legg mig allan fram i
vinnu. bad skilar sér audvitad ad
morgu leyti en madur ma ekki
gleyma ad lifa,“ segir Davio. ,Um
petta leyti var mér booid radgjafar-
starf hja Stadentakjallaranum

og ég a0stodaoi vid ad endurgera
stadinn og utbua matsedil.”

Personuleg matreidsla

,Leid min 14 einnig til Parisar vid
radgjafarstorf en par kynntist ég
eigandanum & Co. Hann bauo
mér vinnu og par sem mig langaoi
til a0 breyta til paoi ég hana. Eg
t6k mig pvi upp meo hundinn
minn og flutti til Parisar. Eg fékk
frjalsar hendur til ad skapa pann
matsedil sem mig langadi til. A
pessum tima hef ég skapad minn
eigin stil, til demis hvernig mat
madur eigi ad borda. Eg vil hverfa
til pess nattarulega. bao sem ég
hef komist naest i matargerdinni
er norren matargero i bland vio
Miojaroarhafsmatreioslu meo
mjog personulegu ivafi par sem
ég nota mismunandi krydd eftir
eigin hofoi. Eg fer sjalfur 1itio tt
a0 boroa pvi ég vil ekki verda fyrir
ahrifum fra 60rum. Sémuleidis
vil ég a0 gestirnir fdi personulega
upplifun. Eg kem alltaf ad bordinu
peirra og utskyri matinn. Um 70%

afréttinum hja mér er greenmeti.
Eg nota dyrt hraefni og vel lifreent
reektao eoa villt dyr.“

David Orn er ad hatta a Co
og segist vera i millibilsastandi.
,bessi staour er ekki alveg tilbtiinn
isvona dyra og fina rétti. Hverfio
sem hann er i er i uppbyggingu og
stadurinn neer ekKki til pess f6lks
sem szKkir i finni stadi. Eg haetti a
stadOnum i g60u en mig langar ad
gera adra hluti. bad eru nokkrir
hlutir i sigtinu en ekkert niour-
neglt. Eg er ekkert bundinn vid
akveoinn stad par sem ég er ein-
hleypur og barnlaus,“ segir Davio
og beetir vid ad allir hlutir séu
opnir. ,bad skiptir mig engu mali
hvar ég er basettur i heiminum.
Eina sem mér finnst naudsynlegt er
ad ég fai ad nj6ta min i starfi. Eg lifi
fyrir vinnuna.“

Fljagandi maurar

David Orn tok patt i Food and Fun
pegar hann var enn a0 leera a Vox.
Hann vard matreioslunemi arsins
arid 2007 og varo sidan i pridja
sati i norrenu nemakeppninni

i Danmorku i kjolfario. Hann
hlakkar mikio til a0 koma heim

og vinna a islenskum veitingastao.
»Eg ®tla a0 bjooa rétti sem hafa
stadio upp ur hja mér, ég vinn meo

David Orn
hlakkar mikio
til ad koma til
islands og elda
mat a Food
and Fun a Vox.
Hann hefur ekki
starfad héra
landi i tiu ar.
MYND/GASTRO-
NOMISK INNOV-
ATION

arstidabundin hréaefni. Eg eetla til
daemis a0 bj6oa kolkrabba sem
er borinn fram med mexikoskum
djupsteiktum maurum og saffrani.
Petta eru fljagandi maurar sem
eru mjog veromatir og hafa verio
bordadir i Mexiko i pusundir ara.
Eg verd lika meo edalkaviar og
sérstakan kongasveppaeftirrétt
og annan med skyri sem hefur
verio vinsell hér i Frakklandi. Eg
aaudvelt med ad tala vio folk og
mun dtskyra réttina fyrir gestum
a Vox. betta verour mjog personu-
legt,“ segir David Orn. ,Folk fr
aora upplifun af matnum begar
fagmadur segir pvi fra honum. bau
tengsl eru mér mjog mikilveg.”
Davio segist alltaf purfa a0 skapa
og baé skemmtilegasta sem hann
geri sé a0 elda mat. ,Eg geeti aldrei
unnio vio télvu allan daginn. Eg
parfao hafa hasar i kringum mig.
Paris er 4 margan hatt erfid borg.
bao er reyndar &0islegt ad vera
ferdamaour hér en pao er flokid ad
bua hér. Frakkar eru allt 60ruvisi
en Nordurlandabuar. Parisarbaar
eru ekki audveldasta f6lk i heimi
en maodur lerir a0 bekkja pa. Hér
faest gott hraefni pott madur purfi
stundum ao fara at ar borginni
tilao finna pad en i stadinn feer
madur hreinasta gull i hendurnar.”

Folk er kynningarblad sem bydur auglysendum
ad kynna vorur og pjonustu i formi vidtala og um-
fjallana. i bladinu er einnig hefdbundid ritstjornar-
efni. Bladid fylgir Fréttabladinu daglega.

Utgefandi:

365 midlar

Abyrgdarmadur:

Elmar Hallgrims Hallgrimsson

Umsjonarmenn efnis: Elin Albertsdéttir, elin@frettabladid.is, s. 512 5349 | Ragnheidur Tryggvadaéttir,
heida@frettabladid.is, s. 512 5367 | Oddur Freyr Porsteinsson, oddurfreyr@frettabladid.is, s. 512 5368
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Ment

Mozzarella di Bufala, crudo di piselli,
coppa di testa, capesanta e lime
Buffalo’s mozzarella, raw peas, head's capicola, scallop and lime

Risotto, liquirizia, lingua di bue, crema di acciughe
Risotto, licorice, ox tongue, anchovy cream

Baccala arrostito sulla pelle, gelee di latte di avena,
nocciole tostate
Salt cod seared on the skin, oat milk gel, toasted hazelnuts

Collo di maialino morbido croccante, melanzana
affumicata, broccoli, caramello speziato
Soft crispy pork neck, smoked aubergine, broccoli, spicy caramel

it6Isk veisla.a Foocl & Fun hj

MARCO BISTARELLI

" -
ql

Hverfisgata 4-6, 101 Reykjavik
Simi: 517-0030 — essensia@essensia.is

L'insolito tiramisu
The unusual tiramisu

Vid erum a Hverfisgotu, rétt vid Arnarhdl.

essensia.is
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Sannkollud veisla a Grandanum

Food & fun hefst i naestu viku en hatidin nytur sivaxandi vinsalda. Veitingastadurinn Marshall
Restaurant + Bar tekur patt i fyrsta sinn i ar og rikir mikil tilhl6kkun medal starfsmanna.

Starri Freyr
Jonsson
starri@frettabladid.is

atarhatioin Food & fun
M hefst i nastu viku en petta

er sautjanda arid sem hun
er haldin vio sivaxandi vinsaldir
innlendra og erlendra gesta. Meoal
nyrra veitingastada sem taka patt
iar er Marshall Restaurant + Bar
sem var opnadur i Marshall hisinu
a Grandanum i Reykjavik fyrir
teplega ari.

Stadurinn hefur fengid goodar vio-
tokur a sinu fyrsta ari en par reedur
rikjum Leifur Kolbeinsson, oftast
kenndur vid La Primavera sem var
lengi vel eitt vinsaelasta veitingahus
landsins. Auk pess hefur hann verio
violodandi Kolabrautina i Hérpu
um tima poétt hann starfi ekki
par dags daglega. ,Vid opnudum
22. mars a si0asta ari og veroum pvi
bradum eins ars. Vidtokurnar hafa
verid gooar a pessu fyrsta ari okkar
og fostum vidskiptavinum fjolgar
jafnt og pétt. Hér leggjum vio mesta
aherslu a Miojaroarhafseldhis og
bjooum alltaf upp & ferskan fisk i
hadegi sem nytur mikilla vinszlda.
A kvéldin bj6dum vid sidan upp
a fjolbreyttari matseoil vid allra
heefi.“

Starfsfolk spennt

bar sem betta er fyrsta Food & fun
hatidin sem Marshall Restaurant

+ Bar tekur patt i segir Leifur mikla
tilhlokkun rikja meoal starfsfolks.
,Vio rétt misstum af Food & fun
ifyrra og bvi eru allir hér mjog
spenntir enda er hatidin fyrir
okkur einn af hapunktum érsins. I
ar @etlum vio ad bj6da upp a mjog
spennandi gestakokka sem eru pau
Carrie Baird og Max MacKissock fra
veitingastadnum Bar Dough sem er
i Denver i Bandarikjunum. Carrie
er 1 hopi efnilegustu matreioslu-
manna i Bandarikjunum i dag og
huan atlar ad bjéoa upp a sann-
kallada veislu asamt Max sem er
eigandi Bar Dough. I forrétt verour
bo0id upp 4 frabaeran raudrofurétt
me0 skyri. I millirétt fa gestir svart
tagliarini med kraeklingi og smokk-
fiski og marokkéskur lambaréttur
verour i adalrétt. Sukkulaoi og kara-
mella verour svo i adalhlutverki i
eftirréttinum.“

Alltaf jafn gaman

bott petta sé i fyrsta skiptio sem
Marshall Restaurant + Bar tekur
patt er Leifur alls ekki 6kunn-

ugur hatidinni enda starfad lengi i
pessum geira. ,Eg er svo heppinn ad
hafa verid med fra upphafi hennar,

fyrstu arin meo La Primavera, pau
sioustu meo Kolabrautinni og nti i
ar a nyja stadnum. Pao er alltafjafn
gaman ao taka patt og maour finnur
hvad samstarfsfolkio peppast upp

a pessum tima. Ferskir straumar og
vinnubrogo einkenna pessa hatio
og bad er alltaf gaman a0 lera nyja
hluti i matargerd. Svo er audvitad

frabeert fyrir gesti a0 fa a0 upplifa
nyjungar og veit ég til pess ad margir
fara jafnvel a nokkra veitingastadi
meoan a hatidinni stendur.”

Nyr sedill & nastunni

begar hatidinni Iykur verdur bodid
upp a nyjan og spennandi matsedil
a Marshall Restaurant + Bar segir

»Hér leggjum vid
mesta aherslu a
Midjardarhafseld-
his og bjodum
alltaf upp a fersk-
an fisk i hadegi
sem nytur mikilla
vinsalda,” segir
Leifur Kolbeins-
son hja Marshall
Restaurant + Bar.
MYND/EYPOR

Leifur. ,Vio endurnyjum matseoil-
inn reglulega og @tlum aod bjoda
gestum okkar upp & nyja og gom-
sata rétti a spennandi matseoli.
Ferskur og goour fiskur verour
afram i adalhlutverki i hadeginu
og a kvoldin auk pess sem vinszli
bronsinn okkar verdur audvitad
afram til stadar.”

Food

Carrie Baird
Bar Dough, Denver USA.

28.2.

Marshallhisid,
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RAUDROFUR
Hraar og purrkadar
raudrofur, raudrofublod,
stokkt kinda og 6skuskyr.

SVART TAGLIARINI

Svart tagliarini, Kalabriu chili,

kraeklingur, smokkfiskur og

appelsinukryddud sinnepsbldd.

LAMB
Marakkokryddad lambafillet,

stokkt tendon, basil, brenndar

gulreetur og farro.

SUKKULAPI & KARAMELLA
Sukkuladi ganache, sukkuladi-

fléogur, smjorbudingur, hesli-
hnetukruderi og ricotta.

til 4.3.

MARSHALLRESTAURANT.IS

Opid fra 11:30. Kvéldmatsedill fra 17:30.

Grandagardi 20, 101 Reykjavik.
Leid 14 (Listabraut).

Hadegi og brons 11:30-14:00.
Lokad a manudogum.

Fun

VSN J9Auaq ‘ybnog Jog
}20SSI) 2.l XAl

2018

Bordapantanir

i sima 519 7766 og
info@marshallrestaurant.is

RESTAURANT + BAR
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Enn eitt arid tekur Domino's patt i Food
& Fun med girnilegri OFF MENU-pizzu
sem tofrud var fram af landslidskokknum
Viktori Erni Andréssyni. Vid hvetjum pig til

§ ad profa hana a medan a hatidinni stendur.

--------------------------------------------------

} DOMINO'S FOOD & FUN

Nautakjot, pepperoni, laukur, geitaostur, ostru-
sveppir, ferskur chili, pikkladur raudlaukur,
trufflumajo, graslaukur og vorlaukur.

--------------------------------------------------

VIKTOR ORN ANDRESSON

matreidslumeistari islands 2013,
matreidslumeistari Nordurlanda 2013,

handhafi bronsverdlauna i heimsmeistarakeppninni
Bocuse d’0r 2017 og landslidskokkur.

@? Domino’s

dominos.is - Domino’s app - Simi 58 12345




Smaauglysingar

Afgreiosla smaauglysinga og simi
er opinn alla virka daga fra 9-16
Netfang: smaar@frettabladid.is

512 5000

Bilar &
Fararteki

SUZUKI

Suzuki fjérgengis utanbordsmotorar
Nettir, léttir, sparneytnir, hljodlatir
og areidanlegir. Eigum flestar
staerdir a lager.

SUZUKI
Skeifunni 17, 108 Reykjavik
Simi: 568 5100
suzukisport@suzuki.is
Suzuki.is / suzukisport.is

STORA

BILASALAN

100% LAN

FORD Focus Edition. Argerd 2016,
ekinn 27 b.KM, bensin, sjalfskiptur.
TILBOD 2.280.000. Rnr.159915.

100% LAN
FORD Focus Titanium. Argerd 2012,
ekinn 83 b.KM, disel, sjalfskiptur.
TILBOD 1.480.000. Rnr.159956.

100% LAN
SKODA Octavia Disel Combi. Argerd
2014, ekinn 49 b.KM, beinskiptur.
Verd 2.490.000. Rnr.136431..

STORA

BILASALAN

100% LAN

Range Rover Sport Supercharged.
Argerd 2006, ekinn 123 b.KM. Verd
2.480.000. Rnr.136818.

NYR BILL
KIA Sportage EX+. Disel, Sjalfskiptur.
Ny vetrardekk fylgja. Verd
4.990.000. Rnr.136405.

Stéra bilasalan
Kletthdlsi 2, 110 Reykjavik
Simi: 5861414
http://www.stora.is

@ Barnaheill
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Oruggir Vinnuvéla-Lyftara og
Bifreidaflutningar a verdi fyrir pig.

Vaka
Skutuvogi 8, 104 Reykjavik
Simi: 567 6700
24 tima pjénusta
http://www.vakahf.is

Hjolbarodar

NYJU SAILUN DEKKIN A
FRABARU VERDI.
Einnig trval notadra dekkja. Tokum
notud uppi ny. Vaka s. 567 6700

bjonusta

Pipulagningameistari getur baett
vid sig verkefnum og vidhaldi a
ofnakerfum. Uppl.is. 778 1604

Hreingerningar

Hreingerningar - Bonun -
Bénleysing Flutningsprif - prif
eftir idonadarmenn thvegillinn.

is - Stofnad 1969 Traustir og vanir
menn.

VY-bRIF EHF.
Oll almenn prif, fyrir heimili,
husfélog, fyrirtaeki ofl. Gerum
verdtilbod. S. 512 4010 www.vy.is

Bokhald

Bokhald, VSK, laun, skattskyrslur

og stofnun fyrirtaekja. Fagleg

vinnubrogd a sanngjérnu verdi.

Bokhald og pjonusta ehf. Simi 511
0.

N
©o
W

Buslédaflutningar

Ert pu ad flytja? Buslodafl.,
fyrirtaekjafl., pianofl. o.fl. Extra
stor bill. Buslodalyfta. Flutningapj.
Mikaels. S. 894 4560 www.flytja.is
flytja@flytja.is

Husavidhald

RAFLAGNIR, DYRASIMAR.
S.663 0746.
Bjodum hagstaett verd i téfluskipti.
Straumblik ehf. Loggiltur
Rafverktaki. straumblik@gmail.com

RAFLAGNIR OG
DYRASIMAKERFI S. 896 6025
Tilbod dyrasimakerfi, tofluskipti.
Loggildur rafverktaki. rafneisti@
simnet.is

Keypt
& Selt

Oskast keypt

KAUPUM GULL -
JON & OSKAR
Alla virka daga i verslun okkar
Laugavegi 61 Jon & Oskar

jonogoskar.is s.552-4910

Heilsa

TANTRA NUDD

Ekta vigsla i leyndardéma Tantra
med Tantra nuddi. Einstaed upplifun
fyrir por, konur og karla. S. 698 8301
www.tantratemple.is

Arangur fyrirtaekja raedst af pekkingu,

getu og reynslu starfsmanna.

Hver einstok radning er mikilveeg

fijarfesting og er hagur badi fyrirtaekis
og vidkomandi einstaklings ad vel
takist til.

Intellecta er sjalfstaett pekkingarfyrirtaeki stofnad arié 2000. Vié vinnum med stjornendum
vid ad auka drangur, baeta rekstur og efla stjérnun. Radgjafar Intellecta hafa sterkan faglegan
bakgrunn og vidtaeka alpjédlega reynslu. Pennan grunn notum vid i samvinnu vid vidskiptavini
til ad mota hugmyndir sem skipta mali og i innleidingu lausna sem skila arangri.

Intellecta ehf.

Sidumula 5

108 Reykjavik

5111225

intellecta.is

intellecta !
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HEILSUNUDD
Nuddstofan, opid fra 10-20. S. 561 Tilbod
6254
Husnaedi Snyrti & nuddstofan Smart

Kirkjulundi 19 « 210 Gardabz

( he Tilbod
¢ &/ .. .
/ [ ¢~ Indverskt hifud og andlitsnudd,
litun og plokkun & augabrinir

a adeins 5.500.-

Geymsluhisn®di

GEYMSLUR.IS

SIMI 555-3464
Suma hluti er betra ad geyma.
Geymslur fyrir danarbuid, allt ad 20%
afslattur. www.geymslur.is

Verid hjartanlega velkomin.

Timapantanir i sima 789 3031 & 897 3035, helgasig2@gmail.com

WWW.GEYMSLAEITT.IS eda & facebook sidu: Facebook.com/snyrti og nuddstofan smart
FYRSTI MANUDUR FRIR
gg;ll_réggéan 7 m2. Odyrt eftir pad. S: T sl Pjénusta

T Sérfraedingar
radningum

e SKER Honnun & Gjafavara

Atvinna i bodi

Anaegdir vidskiptavinir eru
okkar besta auglysing

Manudaga-Midvikudaga fra 12-17 104 Reykjavik
Laugardaga fra 12-15 www.sker.is

Opnunartimi: ‘ Langholtsvequr 126

VERKAMADUR / Allar tiilvuvibgerbir

BYGGINGARVINNA
Heimads oskar eftir ad rada PC-Mac-Styrikerfishreinsun

verkamann i byggingarvinnu. . . L.
Rykhreinsun-Bilanagreining

’ Fljot og god pjonusta
FAS [ &5

Rl tolvuvinir.is @ ‘ T aan

t6|vuverkstaa6i Langholtsvegur 126

104 Rvk.

Nanari uppl.is. 8956820
Gudmundur

heimaas@heimaas.is merkt
“atvinna”

NEMI i HUSASMIDPI
Heimaas oskar eftir ad rada nema
a samning i hisasmioi.

Nanari uppl.is. 8956820

Gudmundur HAPPY HOUR

ALLA DAGA! a a z a
kl. 16-19

Hamraborg 11 « 200 Kopavogur  Simi 554 2166 * www.catalina.is

SOLUMENN OSKAST.

Oska eftir séluménnum til ad selja

i hus usb lykla sem a er digital bok.
Geta s6lumenn audveldlega haft
margar milljonir eftir skatt. Gengid er i

crveaun o 75 1 LEIKIR HELGARINNAR: Hljomsveitin Trap spilar fostudag
og laugardag fra kl. 00:00 - 03:00

Laugardagur 24. febraar
Liverpool - West Ham kl. 14:50
¥ADRA STARFSMENN?

Héfqm é"skré menn sem geta sunnlIdaglll' 25- fEbI’[IHI’
R Man.Utd - Chelsea kl. 13:55
Man.City - Arsenal kl. 16:20

~Best geymda leyndarmal Kopavogs”

VANTAR PIG SMIDI,

Proventus starfsmannapjénusta
- proventus.is Simi 551-5000
Netfang proventus@proventus.is

Vidskiptataekifaeri

ATVINNUREKSTUR TIL SOLU.
bjonustar badi erlenda ferdamenn
og islendinga.Go0 stadsetning
midsvaedis i RVK. ahugasamir sendi

et s =il Heitur matur i hadeginu alla virka daga  Boltatilbod » Happy hour ¢ Lifandi tonlist allar helgar

frett.is

Hljomsveitina skipa peir:
Runar Por - Reynir - Diddi - Orn - Riinar Villa
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Tilkynningar

Fyrirhugud breyting a
Aoalskipulagi Reykjavikur 2010-2030

S el Afmorkun landnotkunar i samraemi vio l60amork

Umhverfis- og skipulagssvid

Pann 15. febriar 2018 sampykkti Borgarrad Reykjavikur verkefnislysingu vegna fyrirhugadrar
breytingar a Adalskipulagi Reykjavikur 2010-2030. Aformud breyting felur i sér lagfaeringar og
leidréttingar & afmdrkun einstakra landnotkunarsvaeda til samraemis vid nuverandi [6damork og
notkun vidkomandi 16da.

Med visan til 1. mgr. 30. gr. er verkefnislysingin 16gd fram til kynningar og umsagnar (sja reykjavik.
is og adalskipulag.is). Oskad er eftir pvi ad athugasemdum vid verkefnislysinguna verdi komid a
framfeeri a netfangid skipulag@reykjavik.is fyrir 22. mars 2018. Peir sem 6ska nanari upplysinga
geta snuid sér til umhverfis- og skipulagssvids Reykjavikurborgar.

Fyrirhuguo breyting 4 Adalskipulagi Reykjavikur 2010-2030
Ionadur og dnnur landfrek starfsemi

Endurmat a landporf ionadar

Pann 15. febrdar 2018 sampykkti Borgarrad Reykjavikur verkefnislysingu vegna fyrirhugadrar
breytingar a Adalskipulagi Reykjavikur 2010-2030. Aformud breyting mun fela i sér endurskodun
a stefnu um einstok atvinnusvaedi og verdur grundvdéllud a heildstaedu mati a landpdérf idnadar a
6llu héfudborgarsvaedinu.

Med visan til 1. mgr. 30. gr. og laga nr. 105/2006 um umhverfismat er verkefnislysingin 16gd fram til
kynningar og umsagnar (sja reykjavik.is og adalskipulag.is). Oskad er eftir pvi ad athugasemdum
vid verkefnislysinguna verdi komid a framfeeri a netfangid skipulag@reykjavik.is fyrir 22. mars 2018.
Peir sem 6ska nanari upplysinga geta snuid sér til umhverfis- og skipulagssvids Reykjavikurborgar.

Umhverfis- og skipulagssvid Reykjavikurborgar

Borgartini 12-14, 105 Reykjavik, simi: 411 1111, www.reykjavik.is

Starfsemi STRA ehf. byr ad . ,
aldarfiérdungs reynslu og Til hvers ad auglysa ?
pekkingu a svidi starfs-

manna- og radningarmala

en stofan hefur unnid fyrir

mérg helstu og leidandi Ef pbU auglysir sjalf-/ur eftir starfsmanni eydir pbu verulegum tima

fyrirteeki landsins um . . 2
Pt i urvinnslu innsendra umsékna.

Rik dhersla er 16gd 4 trunad Okkar styrkur er éflugur gagnabanki og yfir tveggja aratuga reynsla vid ad
VENCEITEL VAR EEEE G bionusta fyrirtaeki vid leit ad starfsmanni.

upplysinga badi gagnvart

umsakjendum, sem og L, o .

vinnuveitendum. Sparadu pér tima, kostnad og fyrirhéfn - leitadu adstodar
fagmanna med langvarandi reynslu af radningarmalum.

Anzegdir vidskiptavinir til

margra ara hafa notid

pjénustu STRA, en stofan

hefur jafnframt umsjon

med radningum i sérfraedi- STRA Starfsradningar ehf. - Sudurlandsbraut 30 - simi 588-3031
og stjornunarstédur. stra@stra.is - gudny@stra.is - www.stra.is.

www.stra.is

Tilkynningar

:ﬂ Skipulapsstofnun

Mat & umhverfisahrifum
Akvérdun um matsskyldu

Skipulagsstofnun hefur tekid akvordun um ad eftirtaldar framkveemdir

e Djupvegur, Leiti—Eyri og um Hattardalsa, Suda-
vikurhreppi

e Klakfiskastéd ad Sigtunum i Oxarfirdi, Nordur-
pingi

e Seljalandsheidarnama, Rangarpingi eystra

e bingvallavegur milli pjonustumidstédvar og syori
vegamota vid Vallarveg, Blaskogabyggo

e borlaksskogar a Hafnarsandi, Sveitarfélaginu
Olfusi

skuli ekki hadar mati & umhverfisahrifum samkveemt l6gum nr.

106/2000. Akvardanirnar liggja frammi hja Skipulagsstofnun, Borgartdni

7b, Reykjavik og & vef stofnunarinnar www.skipulag.is. Akvordun ma
keera til urskurdarnefndar umhverfis- og audlindamala til 23.mars 2018.

Kynning a verkefnislysingu:
Breyting a adalskipulagi Mosfellsbajar 2011-2030.

Mosfellsbar auglysir hér med til kynningar verkefnislysingu,
skv. 30. gr. skipulagslaga nr. 123/2010:

Fristundasvadi i sudurhluta Mosfellshajar:

Breytingin felst i péttingu ndverandi fristundabyggdar. Um
er ad reda 3 svadi i nagrenni vid ndverandi fristundabyggd
vestan Dallands og nordan vid Selvatn. Landnotkun
breytist dr .Obyggd svadi (0)" i .Svadi fyrir
fristundabyggd (F)". Vid petta breytast yfirlitstoflur i kafla
4.11. fyrir fristundabyggd i greinargerd adalskipulagsins.

i verkefnalysingu kemur logum samkvamt fram hvada aherslur
sveitastjorn hefur vid skipulagsgerdina, upplysingar um
forsendur og fyrirliggjandi stefnu sem og fyrirhugad
skipulagsferli, s.s. kynningu og samrad gagnvart ibium og
6drum hagsmunaadilum. beir sem vilja kynna sér malid nanar
vinsamlegast hafid samband vid skipulagsfulltria.

Verkefnislysingin liggur frammi i pjonustuveri Mosfellshajar
a 2. had bverholts 2, 270 Mosfellsba og & heimasidu bajarins
a sl6dinni:

mosfellshaer.is/skipulagsauglysingar
Athugasemdum og dbendingum vardandi lysinguna ma skila
til pjonustuversins eda til undirritads fyrir 19. mars 2018.

23. febrdar 2018
Skipulagsfulltrdi Mosfellshajar

olafurmfdmos.is

Pverholti 2 « 270 Mosfellsbaer
Simi 525 6700 « mos@mos.is ® Www.Mmos.is
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Ny teekifeeri,
nyjar askoranir!

www.hagvangur.is

¢ HAGVANGUR



