KYNNINGARBLAD

Heimili

Fimm islensk honnunar-
fyrirtaeki opna syningu

a FORMEX i Stokkholmi
idag. Ragna Sara Jons-
dottir segir ad Island pyki
ferskt i honnunarbrans-
anum mioao vio hin
Norodurlondin. =>4

MIDVIKUDAGUR 17. JANUAR 2018

FRETTABLADID

,»Listin hefur verid mér allt a pessu timabili og ég gaeti ekki hugsad mér annan starfsvettvang,“ segir Inga Hlin. MYND/ANTON BRINK

Saekir hugmyndir til
natturunnar

Pratt fyrir ad hafa starfad vid listskdpun i naer halfa 6ld segir Inga
Hlin naudsynlegt ad proa eitthvad nytt og spennandi reglulega. =2

Digest Gold

o S6luhaesta meltingarvaran i
Bandarikjunum.

 Gegn fiolpaettum
meltingarvandamalum

e Handhafi Vity* verdlaunanna
10 ar f réo.

e [nniheldur ATPro (ATP,

Magnesium Citrate, Coensime

Q10, Phytase).

E N ZYM E DICA® — Meltingarensim

Oflug ensim sem audvelda meltingu, auka orku
og draga ur einkennum faeduopols

Digest Spectrum

e Hentar vel peim sem glima vid
ymis faeduopol.

e Hentar allri fjolskyldunni.

e Styour meltingu & glateini,
laktdsa, kaseini, préteini og fendl,
sem og gra&nmetis og bauna.

o Viourkennt af Autism Hope
Aliance.

Digest Basic
 Baetir meltingu og frasog
neringarefna.

 Gegn 6notum, lofti og
upppembu.

e Henta einnig fyrir born.

Digest

e Tvofalt meiri styrkur en i
Digest Basic.

e Eykur orku.

o Litil hylki sem audvelda
inntoku.

*SU vara sem smasalar kjosa oftast sem bestu voru érsins i hverjum flokk
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Starri Freyr
Jonsson
starri@365.is

Framhald af forsidou =

yndlistarmadurinn og

hénnudurinn Inga Elin hefur

verio aberandi i islensku
listalifi undanfarna aratugi. Hin fagn-
aoi sextugsafmeeli sinu sidasta haust
en listin hefur verid henni allt ad eigin
sogn i teeplega halfa 61d. ,Ymislegt
hefur préast hja mér i gegnum arin
en pau nalgast 60fluga 50, arin sem
ég hef'starfao vio einhvers konar list-
skopun. Listin hefur verio mér allt a
bessu timabili og ég geeti ekki hugsad
mér annan starfsvettvang. A pessum
aratugum hef ég unnio i alls konar
efni, allt fra steinsteypu, gleri, postu-
lini, steinleir, oliuliti og bara pad sem
eribodi 4 hverjum tima.“ Inga Elin
hefur unnio baedi skilptira og nytja-
list, p. & m. Ist6ninn, verdlaunagrip
Islensku ténlistaverdlaunanna, sem
hitin hefur gert sl. 20 ar. , Einnig hafa
verk min verio a fj6lda veitingastaoa,
medal annars Argentinu steikhusi,
Koli, Galleri fiski, Dilli og Tveimur
fiskum.”

Nattaran er uppspretta

Huin héf nam i Myndlistaskola
Reykjavikur pegar hiin var prettan
ara gdmul undir handleioslu Katr-
inar Briem. Sioar 14 leidin i Mynd-
lista- og handidaskola Islands en
padan atskrifadist hiin 20 4ra sem
myndmenntakennari. ,Eg kenndi
nastu prju arin en listin kalladi og
for ég i eitt ar i keramik i MHI. P&
var0 ekki aftur sntid og for ég sidan i
framhaldsnam til Kaupmannahafn-
ar og utskrifadist 1988 ur tveimur
deildum, keramik- og glerdeild, eftir
fimm ara nam. Sidan hef ég helgad
mig listagydjunni og eingéngu
starfad 4 peim vettvangi. Nattaran
er uppspretta margra verka minni,
pad eru oft 6tralegar hugmyndir
sem spinnast ut fra henni.

Ny verk fram undan

Arid 2017 var mj6g vidburoarikt og
annasamt ad ségn Ingu Elinar. ,Eg
kom med ymis ny verk, medal ann-
ars litla skalptara ar postulini sem
ég kalla Smavini fagra. Utan pess
hafoi ég mikio fyrir stafni i skopun

Smavinir fagrir eru postulinsskulptarar par sem fjolmorg dyr eru fléttud
saman a steyptum sékklum. MYND/INGA ELIN

minni og syndi m.a. 4 mérgum
syningum. Kaolin Keramik Galleri
flutti sig um set a Skélavordustig

5 en par hef ég verid meolimur i
morg ar. Eg ferdadist mikiod a lionu
ari og gerdi margt margt fleira. I ar
tla ég a0 koma med ny verk sem

ég er ekki ennpa buin a0 opinbera.

Pao er algjor naudsyn a0 proa eitt-
hvao nytt og spennandi reglulega.
Postulinsljos hafa verid mér hug-
leikin sidustu 30 ar og tli ég haldi
ekki afram a0 préa pau einnig.”

Verk Ingu Elinar ma skoda i Kaolin
Keramik Galleri, a ingaelin.com,

a kaolinkeramikgalleri.com og a
Facebook (INGA ELIN design).

Sunna postulinslamparnir eru med ymiss konar dyrastyttum. MYND/INGA ELIN

Fagurlega
skreyttar
skalar a leid

i brennslu-
ofninn.
MYND/INGA ELIN

Litfagrir postu-
linsveltibollar
soma sér vel a
heimilum og
vinnustéoum.
MYND/INGA ELIN

Fjoldi veitinga-
stada notar verk
Ingu Hlinar, m.a.
stadir a bord
vid Argentinu
steikhus, Kol,
Galleri fisk, Dill
og Tvo fiska.
MYND/INGA ELIN

og fyrirmynd.

Fimmtudaginn 1. febriar mun Fréttabladio gefa ut aukabladid

KONUR i ATVINNULIFINU

Bladid er unnid i samtarfi vid FKA - Félag kvenna i atvinnulifinu. Daginn fyrir Gtgafu
bladsins fer fram arleg vidurkenningarhatid FKA par sem prjar glaesilegar konur fa
sérstakar vidurkenningar fyrir ad hafa verid 68rum konum i atvinnulifinu hvatning

Hagt er ad senda honum past a netfangid
olafurh@frettabladid.is eda hafa samband
i sima 512-5433.

i bladinu verda itarleg vidtél vid allar prjar konurnar sem hljota FKA vidurkenningu i ar.
Auk pess verdur ahugavert vidtal vid félags og jafnréttismalaradherra.

Oll fyrirtaeki og stofnanir sem eru stolt af pvi ad hafa jafnrétti kynjanna i havegum stendur
til boda ad taka patt i pessu bladi med auglysingu eda umfjollun.

Nanari upplysingar um auglysingar og umfjallanir i bladinu veitir
Olafur H. Hakonarson markadsfulltrai Fréttabladsins.

FRETTABLADID




EINSTOK STORUTSALA
A GADAMERKJAVORU

GERRY WEBER - TAIFUN - BETTY BARCLAY - JUNGE - FUCHS SCHMITT OG FL .FL.

MEIRI VERDLAKKUN - 40% - 50% - 60%

Skipholti 29b * Simi 551 4422 « www.laxdal.is




Njottu pess ad fara
i sund / sjésund

Verndadu eyrun med Ear Band-It Ultra
eyrnabondum og eyrnatéppum

Fyrirbyggjandi vérn gegn eyrnabdlgu
og naudsynlegt fyrir p& sem eru med
rér i eyrum eda vidkvaem eyru.

Til i pbremur steerdum.

Faest i apétekum,
barnavéruverslunum
og Utilif

VID BUUM TIL
DRAUMASOFANN PINN

900 utfaerslur, engin staerdartakmork
og 3.000 tegundir af akleedum

Kiktu i heimsékn!
Opid virka daga kl. 10-18
Laugardaga 11-15

ot
HUSGOGN
Bildshofda 18 - 110 Reykjavik - simi: 557 9510 - www.patti.is
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VID SERHAEFUM
OKKUR I
ASISKRI

MATARGERD.

HOLLUR OG
LIJUFFENGUR
MATUR.

Vietnamese restaurant
Laugavegi 27 og
Sudurlandsbraut 8
simi: 588 6868

Hafou lyfin tilbuin pegar pu saekir
Pantadu tiltekt a appotek.is
eda i sima 568 0990
Gards Apétek - i leidinni

Fadu lyfin send heim med péstinum
Pantadu sendingu a appotek.is
Garods Apoétek - um land allt

Sogavegi vid Réttarholtsveg og Miklubraut
Opiod kl. 9-18 virka daga, lokad um helgar

Loftljos fra Berlinord, handkladi fra Takk home og Urban Nomad vegghilla fra FOLK Reykjavik verda synd 8 FORMEX.

Islensk hénnun
ovant og fersk

Fimm islensk hdnnunarfyrirtaeki opna syningu 8 FORMEXii
Stokkhoélmi i dag. Ragna Sara Jonsdottir segir ad Island pyki
ferskt i hénnunarbransanum midad vid hin Nordurléndin.

6 nokKkur islensk
hoénnunar-
fyrirtaeki og

hénnuoir vinna
ad markads-
setningu
erlendis. begar
petta tekifeeri
baudst stukku
nokkur
peirra til.
Syningar eru
frabeer vett-
vangur til ad
leera ad pekkja
markadinn betur,
kynna fyrirteekin og
vorurnar sem i booi eru
og soguna a bak vio peer, skapa
tengsl vid s6lu- og dreifingaradila
og leera,” segir Ragna Sara Jons-
dottir, framkveemdastjori honn-
unarmerkisins FOLK Reykja-
vik sem tekur patt i FORMEX
hénnunar- og vérusyningunni i
Stokkho6lmi dsamt fjérum 60rum.
Verkefnio er samstarf FORMEX,
Hoénnunarmidstédvar Islands og
Sendiraos Islands i Stokkholmi og
var syningin opnuo i dag.

Auk FOLKS Reykjavik syna
North Limited, Studio Berlinord
og TAKK Home. Pa er TAKK Home

Ragna Sara Jonsdéttir,
framkvamdastjori
FOLK Reykijavik,
sem er einn
patttakenda a
FORMEX.

meo sér
syningar-
bés og
einnig
fyrirtaekio
IHANNA
Home.
Ragna segir
patttokuna
mikilvaega. Island
skeri sig ar i norreenu
hénnunarsenunni.

,I dag er talad um Island i sam-
hengi vido hénnun sem ferskt og
ungt land i bransanum par sem
oventir hlutir geti gerst, 8 medan
hénnunarhefdin er mun préadri
og fastari i sessi 4 flestum hinum
Norourléndunum. Island pykir
pvi spennandi og vonandi hjalpar
pad okkur a syningum sem pessum
par sem samkeppnin um athyglina
er mikil,“ segir Ragna. Hvad er
hépurinn ad syna?

,Vid erum 611 a0 syna hénnunar-
vorur fyrir heimilid en peer eru

p6 af ymsum toga. Berlinord, sem
Hrafnkell Birgisson hénnudur
styrir, synir lampa og habollana.
North Limited synir boro, keramik,
snaga, spegla og kertastjaka eftir
b6runni Hannesdoéttur og Sigrioi
Hjaltested. TAKK Home er me0
textilvorur, handklzdi, pvotta-
poka og fleira. Dogg Design synir
einnig spegla, kertastjaka, bakka,
snaga og fleira. Vid hja FOLK
Reykjavik synum Urban Nomad
vegghillur eftir Jon Helga Holm-
geirsson hénnuo og svo er verio
ad kynna HénnunarMars 4 vegum
Hénnunarmiodstoovar Islands.

Teept ar er sidan Ragna Sara setti
FOLK Reykjavik a laggirnar og
hefur fyrirtaekio gengio vel.

»Pao hefur gengio mjog vel. Vio
byrjudum med samstarfi vio J6n
Helga H6lmgeirsson véruhénnuo
og kynntum Urban Nomad hill-
urnar eftir hann a Hénnunar-
Mars 2017. Sala hofst & hillunum
iislenskum hénnunarverslunum
i desember sidastlionum og na
t6kum vio fyrsta skrefid atiheim,
sem er gooa tilfinning. N erum vio
ad proa og hanna nyja vorulinu i
samstarfi vid Olinu R6gnudottur
voruhénnud sem kynnt verour a
komandi HénnunarMars.“



Badadu pig i geedunum

Opid virka daga fra kl. 8-18 og laugardaga kl. 10-15

Smidjuvegi 76 ¢ Koépavogi ¢ Simi 414 1000 < Baldursnesi 6 « Akureyri ¢ Simi 414 1050 « www.tengi.is

tengi@tengi.is

TENGI
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Bragdgooar supur ao vetri

Stundum er gott ad hlyja sér med godri supu. Pessar supur eru matarmiklar og vitaminrikar pann-
ig ad paer aettu ad gefa orku og hlyju i kroppinn. Tvaer af pessum stipum eru vegan.

Elin
Albertsdottir
elin@365.is

Sipa med setum
kartoflum

bessi sipa er afar holl og g6d i
vetrarkulda. Hin myndi flokkast
sem vegan en i henni eru medal
annars setar kartoflur, gulraetur og
koékosmjolk. Stpan er bragomikil
og gefur g60a orku. Uppskriftin
miodast vid fjora.

800 g szetar kartoflur

2 storar gulraetur

1 raudlaukur

1 msk. rifin, fersk engiferrét

2 stor hvitlauksrif, mega vera fleiri
eftir smekk

1> raudur chilli-pipar (heill ef folk
vill hafa siipuna sterka)

8 dl greenmetissod

1 dés kékosmjolk

Salt og nymaladur pipar

Safi ut einni liménu

Ferskt kériander

Skreelio kartoflurnar og gulreetur og
skeriod smatt. Skerid lauk, hvitlauk
og chilli-pipar smatt somuleiois. Ef
pu vilt ekki sterka stipu er betra ad
taka freein ar chilli-piparnum.

Supa med setum kartéflum.

7.30-17.30
8.00-16.00
9.00 -16.00

méanudaga-féstudaga
laugardaga
sunnudaga

o
o
m
z
5
c
£
[

Austurstrond 14 e Hringbraut 35

www.bjornsbakari.is Félkagata 18

Afar sérstok gulrotarsupa. Han er borin fram med djupsteiktum laukhringjum
en einnig ma hafa braudstangir med henni.

Hitio oliu i potti og steikio lauk-
inn par til hann byrjar ad mykjast.
Bztio pa engifer, chilli-pipar og
hvitlauk saman vio. Steikid i sma-
stund og hraerid 8 medan.

Nu eru kartoflurnar og gul-
returnar settar ut i pottinn. Steikio
afram i smastund. Hellid sodinu
saman vio og latid suduna koma
upp.

Sapan parfad mallai 30 min-
atur eda par til grenmetio verour
mjuakt. Betiod pa kokosmjolk at i og
maukio sipuna meo téfrasprota.

Latid suduna aftur koma upp
og betid vid limonusafa, salti og
nymoludum pipar. I lokin er fersku
koriander strad yfir. Berid sipuna
fram med godu brauoi.

Gulrétarsupa med
djupsteiktum
laukhringjum

Hugmyndin ad pessari stipu
kemur fra Frakklandi og kallast
par potagé de crecy. Grenmetio er
fyrst ofnbakad til a0 fa meira bragd
af pvi. Stipan hentar vel peim sem
adhyllast vegan-mataraedi. Hin er
einnig glutenfri.

500 g gulraetur

6 dl vatn

1 greenmetisteningur
1 stor kartafla

1 laukur

3 cm engiferrét

1 appelsina

1 dés kékosmjolk
Salt og pipar

Laukhringir

2 raudlaukar

Hvitlaukssipa med kjuklingi.

kekkjalaust deig. Til ad fa lauk-
hringina stékka parf vékvinn ao
vera iskaldur. Best ad kala bjorinn
iklaka a0ur en honum er beett ut
i purrefnin. Setjio laukhringina
i deigid og djupsteikid i prjar til
fjorar minatur eda par til hring-
irnir veroa gullinbrunir. Leggio
sidan 4 eldhuspappir.
Laukhringirnir eru bornir fram a
hlidardiski meo stipunni.

Hvitlaukssipa med
kjaklingi

Kraftmikil og holl sapa fyrir
likama og sal. Uppskriftin midast
vio fjora.

4 kjuklingabringur, skornar i bita
2 msk. smjor
1 bladlaukur, skorinn i sneidar

1 dl hrismjél 4 hvitlauksrif, smatt skorin
1 dl baunamjél (ma nota hveiti) 4 kartoflur, smatt skornar
1 tsk. lyftiduft 1 litri vatn
2-3 dl iskaldur bjor eda sédavatn 2 kjuklingateningar
Olia til steikingar 1 dl kotaszla

1/ tsk. salt

Hitio ofninn i 180°C. Skerid nidur
lauk, gulraetur og kart6flu og setjio
a bokunarplotu asamt tveimur
sneioum af appelsinu, engifer og
prjar msk. af s6lkjarnaoliu. Bakio i
ofninum 1 20 minutur.

Setjio sidan bakada graenmetio,
safa tr restinni af appelsinunni,
kokosmjolk, greenmetistening og
mest allt vatnid i pott. Faid suduna
upp og latio malla i fimm minatur.
Notid tofrasprota til a0 mauka
sipuna. Batid vatni viod ef hin er
of pykk.

Til ad atbua laukhringina

Hrzerid saman mjoli, lyftidufti,
salti og bjor par til myndast

Y tsk. pipar

Steikio kjuklingabitana i smjori.
Takio til hlioar. Steikio hvitlauk,
bladlauk og kartoflur i potti. Setjid
vatnio saman vid og kjuklinga-
tening. Faio suduna upp og latio
sidan malla i 12 mindtur eda par til
kartoflurnar eru mjtukar. Maukio
stpuna med tofrasprota.

Latio sudouna koma upp aftur og
batio kjaklingabitunum uti. Latio
malla i smastund en takio pa pott-
inn af hellunni og beetiod kotaszlu,
salti og pipar at 1.

I stadinn fyrir kotaszlu ma nota
mjolk, rjdma eda syroan rjoma, allt
eftir smekk hvers og eins.



Smaauglysingar

512 5000

Afgreiosla smaauglysinga og simi
er opinn alla virka daga fra 9-16
Netfang: smaar@frettabladid.is

Bilar &
Farartaeki

Oruggir Vinnuvéla-Lyftara og
Bifreidaflutningar a verdi fyrir pig.

Vaka
Skutuvogi 8, 104 Reykjavik
Simi: 567 6700
24 tima pjonusta
http://www.vakahf.is

Bilapjonusta

@ Barnabheill

Save the Chidren 4 slands

Hjolbarodar

NYJU SAILUN DEKKIN A
FRABARU VERDI.
Einnig Urval notadra dekkja. Tokum
notud uppi ny. Vaka s. 567 6700

Varahlutir

stora@stora.is - stora.is

Vidgeroir

Almennar bilavidgerdir. Sérgrein
bremsuvidgerdir. Renni diska
og skalar. Fljot og god pjonusta.
Bergfinnur ehf. 892 7852

bjonusta

Pipulagnir

PIPULAGNIR
Fagleerdir piparar geta baett vid
sig verkefnum i badi vidhaldi og
nylégnum. Véndud vinnubrogd.
Uppl.is. 699-6069

Pipulagningameistari getur baett
vid sig verkefnum og vidhaldi a
ofnakerfum. Uppl.is. 778 1604

Hreingerningar - Bonun -
Bonleysing Flutningsprif - Prif
eftirionadarmenn thvegillinn.

is - Stofnad 1969 Traustir og vanir
menn.

VY-PRIF EHF.
Oll almenn prif, fyrir heimili,
husfélog, fyrirtaeki ofl. Gerum
verdtilbod. S. 512 4010 www.vy.is

kaffi a konnunni

Huasavidhald

Vid hreinsum allar gerdir
loftraestikerfa. Hafdu samband og
pantadu fria astandsskodun i sima:
557 7000 eda inna www.k2.is

Fasteignir

FASTEIGNA

|
r@ MARKADURINN ehr.
OBINSGOTU 4, SiMI 570 4500, OPID VIRKA DAGA KL. 9-17.

Netfang: fastmark@fastmark.is - www.fastmark.is
Jon Gudmundsson, sélustj. og 16gg. fast.sali. Gudmundur Th. Jénsson, 16gg. fast.sali.

Baronsstigur 49
Endurnyjud 3ja - 4ra herb. ibud med sérinngangi.

Eignin verdur til synis i dag fra kl. 17.15—17.45

Mijdg falleg, bjért og mikid endurnyjud 77,1 fm. ibi0 & jarohaed i

fiorbylishasi.

Eignin er pannig sett upp i dag ad i henni eru 3 svefnherbergi

en stofa og eldhds eru i einu opnu rymi. Eignin hefur verid mikid
endurnyjud hid innra 4 sl. vikum, m.a. lagt vandad og fallegt par-
ket, sett upp ny og mjdg falleg eldhdsinnrétting med innbyggdri

upppvottavél og ny teeki og badherbergi var allt endurnyjad med
tengi fyrir pvottavél.

ibadin er laus til afhendingar strax.

Verd 39,9 millj.

NULL
Tek ad mér allt alm. vidhald
husa, s.s. malun, muarun, flisa- &
parketlagnir og trésmidi. S. 616
1569

Ertu ad leita ad starfi?

NY HEILSARS-
DEKK FYLGJA

STORA BILASALAN

facebook.com/storabilasalan

Kletthalsi 2 - 110 Reykjavik gpidiman-fas/10-18

lau 12-15

...a verdi Fyrir pig!
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Bokhald

Bokhald, VSK, laun, skattskyrslur
og stofnun fyrirtaekja. Fagleg
vinnubrogd a sanngjérnu veroi.
Bokhald og pjonusta ehf. Simi 511

N
©
«
54

REGNBOGALITIR EHF
Alhlida malningarpjonusta loggiltra
fagmanna. malarar@simnet.is Simi
891 9890

Buslédaflutningar

Ert bu ad flytja? Buslodafl.,
fyrirteekjafl., pianofl. o.fl. Extra
stor bill. Buslodalyfta. Flutningapj.
Mikaels. S. 894 4560 www.flytja.is
flytja@flytja.is

Spadomar

SA SIMASPA 1844 6845
Spair i spil og bolla . Simaspa,
Einkaspa. Geymid auglysinguna. Er
4 facebook

RAFLAGNIR, DYRASIMAR.
S.663 0746.
Bjodum hagstaett verd i tofluskipti.
Straumblik ehf. Loggiltur
Rafverktaki. straumblik@gmail.com

Abendingahnappinn ma
finna 4 www.barnaheill.is

Keypt
&7 Selt

Til s6lu

bjodlagagitarpakki. Kr. 23.900,- Gitar,
poki, 6l, auka strengjasett stillitaeki
og kennsluforrit. Opid fra 10-18.
Gitarinn ehf Storh6fda 27, S: 552
2125 www.gitarinn.is

Hageeda Hornafjaréarhumar

og sjavarfang. SERFRAEDINGAR|
SJAVARFANGI Heimsending. www.
humarsalan.is Péntunarsimi: 867 6677

@ Barnabheill

Save the Chidren 4 s

Oskast keypt

KAUPUM GULL - JON &
OSKAR

Alla virka daga i verslun okkar
Laugavegi 61 Jon & Oskar

jonogoskar.is s.552-4910

Til bygginga

_ HARDVIDURTIL
HUSABYGGINGA. SJA NANAR
A: VIDUR.IS

Vatnsklaedning, panill, pallaefni,
parket, utihurdir, ofl. Gedi a

godu verdi. Nykomnar Eurotec

A2 hardvidarskrufur. Penofin
hardvidarolia. Indus ehf,
Oseyrarbraut 2 Hf, Uppl.hja Magnusi
i simum 660 0230 og 561 1122.

Heilsa

NUDDSTOFA DisU (201)

Er nuddfraedingur med allt almennt
nudd. Tek vel a védvabolgu,
lidverkjum, bakvandamalum og
sogaedavanda. Opio fra kl. 10-19
alla virka daga. Verid velkomin.
Timapantanir i s. 868-3379 - Disa b.

Heimilio

Barnavorur

VAGNSTYKKI + KERRUSTYKKI
+ SKIPTITASKA

Verd fra 99.900 kr. Barnid

Okkar - Hlidasmara 4 - 201 Kop.

barnidokkar.is

Huasnaoi

Geymsluhusn®0i

GEYMSLUR.IS

SiMI 555-3464

parftu bitt plass? Vid erum med nog
af pvi. Allt ad 20% afslattur. www.
geymslur.is

WWW.GEYMSLAEITT.IS

FYRSTI MANUDUR FRIR

a minna en 7 m2. Odyrt eftir pad. S:
564-6500

TIL LEIGU NYLEGT 133 -
1.000 FM ATVINNUHUSNZADI
1 REYKJAVIK
133 fm bil med alltad 9 m
lofthaed, storar innkeyrsludyr, god
malbikud 160, og greid adkoma.
Ndnari upplysingar veitir
Sverrir i s. 661 7000

Husnadi 6skast

Oska eftir ibadum fyrir erlenda
starfsmenn a héfudborgarsv.. Uppl.
is:895 2220

<

HONNUN

VERKFRADITEIKNINGAR

Tek ad mér ad gera
verkfraediteikningar af ibudarhusum
og sumarhusum. Fast verd.
Upplysingar i sima 783 4180 eda
kjartangardars@gmail.com

Atvinna

Atvinna oskast

VANTAR PIG SMIDI,
MURARA, MALARA EDA
ADRA STARFSMENN?
Hoéfum & skra menn sem geta
hafid stérf med skommum
fyrirvara.

Proventus starfsmannapjonusta
- proventus.is
Simi 551-5000

Netfang proventus@proventus.is

GEFDU

VATN

gjofsemgefur.is

907 2003

@-'Hjélparstarf
kirkjunnar

Husnasedi til leigu i Reykjanesbae

( N\ [ )

\,

4 )

Klettatrod 19, Keflavikurflugvollur

Hisnaedid skiptist i

* 4 skrifstofur, eldhus, salerni, afgreioslu og salur.

e Samtals ca 600 m2
e Eignin er laus fljotlega.

\,

\,

Bolaféotur 1 Njardvik

* 2x 108 m2 salir, nyttir sem bilaverksteedi i dag.

* Ca 80 m2 afgreiosla, 40 m2 skrifstofa & efri haedinni

og sameiginlegt eldhls og salerni.
* Eignin er laus fra og med 1 juli

e Samtals ca 365 m2

Frekari upplysingar i sima 776 7600 Gudmundur

eda gummi@touringcars.eu

TCI Fasteignafélag ehf




