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Saelustundir sumarsins eru flestar i gédra vina hépi og fatt er betra en ad klingja glosum i sélinni. Samuel P6r Hermannsson vinpjonn gefur uppskriftir ad
svalandi sumarveigum sem einfalt og fljétlegt er ad blanda og sla pannig upp veislu uti a tini eda nidri a strénd.
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g nota Mickey Finn eplalikjor
i drykkina en Mickey Finn

hefur alltaf verid pekkt fyrir
gaedakokkteila, bina til Gr ekta
avoxtum. Til ad mynda barf 40 epli
til ad bua til einn litra af Mickey
Finn Sour Apple,“ segir Samuel en
likjorinn a sér langa sogu.

»,Mickey Finn var irskur ad

uppruna en fluttist til Ameriku
begar timarnir voru erfidir heima
fyrir. begar hann kom til Chicago
hoéfst ferill hans 1 barmennsku og
aour en langt um leid hafdi hann
unnid sig upp i bransanum og var
ordinn einn af adal bareigendum
Chicago-borgar. I dag er Mickey
Finn neestsoluheesti likjorinn &
Irlandi 4 eftir Balleys og soluhaesti
eplalikjorinn 4 Islandi.

FERSKUR GRANATEPLA-
OG HINDBERJADRYKKUR

6 cl Stolichnaya-vodka

24-36 cl Mickey Finn Sour Raspberry
Granateplasafi

Granatepli

Byrjum a ad fylla kénnu af kiékum.

Hellum svo 6 cl af Stolichnaya-vodka yfir og
svo er Hammer-gini og Mickey Finn Sour
Raspberry skellt i konnuna. Fyllt upp med
granateplasafa

Ut f pennan drykk er frabsert ad basta vid
ferskum granateplum.
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BLUEBERRY
PEACH

6 cl Hammer-gin

24-36 cl Mickey Finn Sour Blueberry
Ferskjusafi

Blaber

Byrjum a ad fylla kénnu af kiékum.

Hellum svo 6 cl af Stolichnaya-vodka yfir og
svo er Hammer-gini og Mickey Finn Sour
Blueberry skellt i kénnuna. Fyllt upp med
ferskjusafa.

Frabeert ad baeta vid ferskum blaberjum |
pennan drykk.

GRENA
SKRIMSLID

6 cl Stolichnaya-vodka
24-36¢l Mickey Finn Sour Apple
Engiferol

Byrjum a ad fylla kénnu af kikum.
Stolichnaya-vodka og Mickey Finn Sour
Apple er svo skellt i kdnnuna og fyllt upp med
engiferoli.

Ut 1 drykkinn er mjog fallegt ad setja nokkrar
lime-sneidar.
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SUMARDEGI
Porkell segir
stemmninguna
w avallt goda |
kaffihusinu og
skalar hér med
géddum gesti.
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Porkell Andrésson, framkveemdastjori Café Floru bydur gestum upp a lifandi ténlist i sumar. Hann setti saman nokkra sumarlega

njéta i islenskum gérdum i sumar.

Laugardal allt fra drinu 1997. I sumar byour

kaffihdsid upp 4 nybreytni i starfsemi sinni, &
en 01l fimmtudagskvold dt 4gist geta gestir notid lif- v =
andi ténlistar i bodi hissins. ,,I gegnum tidina hafa
okkur borist toluvert af fyrirspurnum fré islenskum
ténlistarménnum um ad f4 ad halda ténleika i gard-
skalanum og pvi var dkvedio ad setja petta tilrauna-
verkefni af stad,”“ segir Porkell Andrésson, fram-
kveemdastjori Café Floru. ,,Vid erum mjog &nsegd med
dagskrana sem vid hofum sett saman, enda er trval
ténlistamanna frabeert. Petta er géd blanda af pekktum
listaménnum og beim sem eru ad stiga sin fyrstu skref.”

Café Flora opnar 1. mai &r hvert og er opin fra 10 &
morgnana til 22 4 kvoldin.

Porkell setti saman nokkra einfalda sumardrykki sem
hann segir audvelt ad blanda heima. Uppistadan 1 beim
6llum er fyrsti drykkurinn, Cointreau Fizz, en moguleik-
arnir a dtfeerslum eru margir, eins og deemin syna.

C afé Fléra hefur verid starfreekt i Grasagardinum {
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GOMSETT Léttir réttir og friskleg salét henta vel med sumarlegum drykkjum.
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CoinTREAU F12Z2

- 50 ml Cointreau
-1 liména
- sédavatn
Fyllid glas med klokum,
kreistid halfa liménu
yfir, hellid Cointreau Ut
i og toppid ad lokum
med sddavatni.
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CoOINTREAU F12Z ORANGE -

- 50 ml Cointreau
- 14 fersk liména
- 100 ml sédavatn
Half limoéna er kreist i glas sem er
fylit med kldkum. Cointreau
er beett Ut f og ad lokum
toppad med soédavatni.
Skreytt med liménubatum og
punnum appelsinusneidum.

i sem haegt er ad

* CoinTREAU F1zz MED
JARPARBERJUM OG MINTU

- 50 ml Cointreau
- 15 ml liménusafi
- 4-5 fersk jardarber
- 3 myntulauf
- sédavatn

- Myntan og jardarberin
eru sett | hristara og
bjappad vel saman.

Pa er Cointreau og
liménusafanum baett
Ut i og fyllt upp med
klokum. Hrist
og hellt i glas.
Ad lokum er
.Sodavatni
e beett Ut { og
- o skreytt med
myntulaufi.
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CoINTREAU F122 AGURKA OG BASILiKA«**

- 50 ml Cointreau

- 20 ml fersk liména

-3 cm agurka

- 4 basilikulauf

- 50 ml s6davatn

Agurkan er skorin i bita sett i hristara asamt basilikunni.

Cointreau og liménusafanum baett Ut i. Hristarinn er svo fylitur

med kibkum og hrist par til pad kemur frosthid & hristarann.
Klaka settur i glas og vokvinn sigtadur yfir klakann og svo

er sddavatni blandad Ut i. Skreytt med basilikulaufi.
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i0 opnudum 6formlega
fyrir hédlfum manudi
en & morgun verour
formlegt opnunarteiti,*
segir Brynja Skjaldar,
rekstrarstjori Nora
Magasin veitingahissins i
Poésthisstraeti 9.
Hugmyndafreedin ad
baki veitingahtisinu er
sérstok. ,,Kokkurinn
okkar, Akane
Monavon, er half
fronsk og half
japonsk. Hdn hefur
ferdast um allan
heim og kynnt sér

L.
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BouapRni o maarmennings

T - BLANEHE

skemmtilega

syn & mat og
eldamennsku,“ segir
Brynja.

A efri haed Nora
Magasin hefur
verid byggt auka
eldhds par sem heegt

er ad matreida { augsyn
gestanna. ,,Akane vill ad upplifun
matargesta sndist um samskipti vid
kokk og bjéna, ad beir finni lyktina
af matnum og sjai hann. Pannig
verdi veitingahdsaferdin ad lifandi
upplifun,” dtskyrir Brynja.

BELGISKUR HVEITIBJOR A KRANA Hoegaarden-bjérinn er hinn upprunalegi belgiski hveitibjér.
Nora Magasin er eini stadurinn a landinu sem bydur upp a hann Ur krana.

_ifandl upplitun a Nora Magasin

Nyir vindar blasa a veitingastadnum Nora Magasin i Pésthusstraeti 9. L6gd er ahersla a frabzaera matarupplifun og fjélbreyttar veitingar i
fostu og fljotandi formi. Nora Magasin er eini stadurinn a islandi par sem haegt er ad fa hinn ségufraga belgiska Hoegaarden-bjor a dzelu.
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Soégufraegur belgiskur bjor

A Nora Magasin er { bodi urval

af bjor. ,,Vid veroum meod fimm
tegundir a krana og t6luvert af
floskubjor,” segir Brynja og minnist
sérstaklega 4 Hoegaarden-bjérinn.
,bad er belgiskur hveitibjor sem er
sérinnfluttur fyrir okkur fra Belgiu.
Vid erum eini stadurinn 4 Islandi
sem er med Hoegaarden 4 krana,“
segir Brynja og lysir bjérnum nénar.
,2Hoegaarden er hinn upprunalegi
belgiski hveitibjor (Wit). Hann var
fyrst bruggadur 4 15. 61d { smébsenum
Hoegaarden. Hann er skyjadur eins
og hveitibjér seemir og leyndarmalio
4 bakvid friskandi bragdid er ekta
appelsinuborkur og smaraedi af
kériander.“

Gestir Nora Magasin eru afar
hrifnir af bjérnum ad ségn Brynju.
,,FOIKkio er s6lgid i bjorinn og nytur
pbess ad drekka hann ur glasi ati
s6linni,* segir hin og bendir 4 ad
mikid sé lagt upp ur afslappadri
og notalegri ttiadstodu hja Nora
Magasin.

Brynja segir bjérinn henta vel
med ymsum mat, 4 bord vio fisk-
og greenmetisrétti. ,Hann er til
daemis rosa géour med blaskelinni af
matsedlinum okkar og ekki siour med
ostaplattanum,” segir Brynja og byour
félk velkomiod 4 Nora Magasin.

L
FLOTTUR STABUR \eitingahusid Nora Magasin er skemmtilegt Utlits.

FRETTABLABID/ANTON

BARINN Urvalid & barnum er mikio.
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Adalsteinn Bjarni Sigurdsson & kokkteilabarnum & Loftinu. Par reedur gamaldags hvunndagsromantik rikjum og tvinnakefli, snid og fleiri ahdld ar annriki lidinna tima Ur saumastofu Egils Jacobsen gledja augad.

Nunkamioour a saumastofunni
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Loftid Lounge er hvalreki fyrir pa sem vilja dreypa a freistandi kokkteilum i g6dum félagsskap, kaerkomnu naedi og fagurri umgjérd. Par er Happy Hour
siddegis hvern dag og par ma kneyfa belgiska munkabjérinn Leffe. Eftir helgi verdur einnig bodid upp a flamberada eftirrétti a Loftinu.

/
Loftinu var sétt i skraddara-
andann Ur saumastofu Egils Jacob-
en og stemningin pvi ofin gam-
aldags sjarma. A0 stiga hér inn er eins
og ad hverfa aftur til 4rsins 1930, Gt-
skyrir Adalsteinn Bjarni Sigurdsson um
heillandi innvidi og andrimsloft Loftsins
sem innanhidsshonnudurinn Halfdan Ped-
ersen skapadi.
Loftid er einmitt a loftinu i hinu gull-
fallega husi Egils Jacobsen vid Austur-
streeti.

»Hér fer vel um gesti i hlylegum
huggulegheitum. Loftid fellur gestum
eldri en 27 ara vel { ged og svona stad
hefur vantad i neeturlifssenu Reykja-
vikur. Pad er svo oft sem f6lk langar
aod tylla sér inn yfir drykk og spjalli en
hrokklast Gt vegna havada og skarkala,“
segir Adalsteinn.

Dyrnar 4 Loftinu eru opnadar klukkan
16 alla daga og pa hefst Happy Hour sem
stendur fram til 19. Um helgar er Loftid
opid til fjogur ad morgni en vertinn

lokar dyrunum klukkan brju til ad skapa
heimilislega partistemningu.
,Adalsmerki Loftsins eru svalandi
kokteilar og vin 4 framtrskarandi verdi.
A Happy Hour kostar litill bjér S00 krén-
ur, léttvinsglas S00 og sérvaldir kokk-
teilar pisund krénur. Vid leggjum mikla
aherslu a fina kokteila tr géou afengi og
notum bittera mikid,” segir Adalsteinn.
Medal gudaveiga a kokteilbar Loftsins
er belgiski mjoourinn Leffe Blonde sem
var upphaflega bruggadur ario 1240 af

munkum klaustursins Abbaye de Notre
Dame de Leffe { héradinu Namur.

»Adeins besta hraefni ratar i Leffe til
ad bua til bennan bragdmikla og gyllta
bjor sem hefur kryddadan ilm og frabeert
jafnveegi 4 milli seetu og alkéhdls,* segir
Adalsteinn um Leffe. Pess ma geta ad
fra og med naestu manadamétum verour
bodid upp & gémseeta, flamberada eftir-
rétti a4 Loftinu, fra klukkan 16 til 21.

Loftid Lounge er & 2. haed { Austur-
streeti 9.

Ut T | Natte '
Ferdalangar um landid geta nu keypt tilbuna kokkteila og ljaffeng kassavin sem henta vel i Gtileguna, tjaldhysid og sumarbustadinn.
Audveldur, paegilegur og gédur kostur i sumarferdalagid.

4 ferdalagi um landio i sumar.

Kominn er 4 markad tilbiinn
blandadur kokkteill i kassa, tilbtinn
fyrir geedastund 4 islensku sumarkvoldi.
Samidel P6r Hermannsson vinpjénn segir
ad nu sé haegt ad blanda hinn fullkomna
mojito { bistadnum, tjaldhysinu eda a
sumarferdalaginu um landid. , Vikingfjord
vodka-kokkteilar eru bunir til tGr
nittirulegum hrdefnum eda Vikingfjord
vodka, lime, myntu og hrasykri. Eitt box
aetti ad duga 1 um pad bil t6lf drykki. Svo er
upplagt ad fylla glasid med klaka og skreyta
med myntulaufum og lime.“

A ferdalagi um landid er lika mjog
baegilegt ad kippa med hvitvinsbeljunni
fré Vinicola del Pais sem nefnist Crin
Roja. , betta er einstaklega ljuffengt
hvitvin. Vinhisid er stadsett néleegt
Ciudad Real i Alcdzar de San Juan 4 Spéani
sem er eitt besta svaedio { Castilla, hatt
yfir sjavarmali og med gjofulan jardveg.
Roqueta-fjolskyldan keypti vinhtsio arid
2006 en hin byr yfir meira en aldar reynslu
i vinraekt og vingerd.

Um er ad reeda gaedavin sem Vinicola del
Pais framleida tr eigin prigum sem nefnast
macabeo. ,,Vingardurinn er um 600 hektarar
ad steerd og inniheldur deemigerdar
spaenskar prigur i bland vid alpjédlegar
prigur. Par 4 medal eru tempranillo,
monastrell, cabernet sauvignon, macabeo,
arén og syrah. Vinin eru 61l framleidd med
nyjustu teekni og adferdum.“ Sannkalladur
sumargladningur 4 bjortum sumarkvoéldum.

P 4 parf ekki lengur ad finna barpjén

Hvitvinid Crin Roja feest i belju og er gddur ferdafélagi f sumar.

NU er Iitid méal ad blanda fullkominn maojito i bustadnum, tjaldhysinu eda &

ferdalaginu i sumar.
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