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Haldid i hefdirnar a Satt Restaurant.

iR

MYND/ICELANDAIR HOTELS

Satt Restaurant a Icelandair hétel
Reykjavik Natura.
,Vid holdum fast { hefdirnar & Satt Restaurant enda aralong
hefd fyrir j6lahladbordi hér & hételinu. Petta eru pridju jélin
okkar sidan vid tékum vid rekstrinum og vid byggjum 4 pvi
gamla og g60a en pé med nyjum dherslum. Vio
skiptum hladbordunum okkar nidur og bjédum
medal annars upp & sildarbord, hangikjétsbord,
heilsubord, eftirréttabord og svo framvegis. Salur-
inn er skreyttur med islenskum jurtum og vioi tr
nordlenskri nattdru en Laufey Skdladéttir fra Storu-
Tjornum sér um skreytingarnar fyrir okkur,” segir
Hrafnhildur Steindérsdéttir, veitingastjori 4 Satt
Restaurant 4 Icelandair hétel Reykjavik Natura.

Jélahladbordin hefjast fimmtudaginn 14. névem-
ber og verda 61l fimmtudags-, fostudags- oglaugar-
dagskvold og svo alla daga fram ad jélum fra 5. des-
ember. Hadegisjélahladbord er einnig 4 sinum stad.

»Gestirnir okkar koma ar eftir ar og béka yfirleitt
strax aftur fyrir naesta ar. Gudrtin Arny Karlsdottir
songkona syngur fyrir gesti eins og htn hefur gert
undanfarin 4r og & sunnudégum faum vio jélasvein
1 heimsdkn { hddeginu. Pad er eitthvad fyrir alla fjolskylduna
hér 4 Satt,“ segir Hrafnhildur.

Bordapantanir: 444 4050 - allar ndnari upplysingar:
www.sattrestaurant.is

Hotels

Allir aettu ad geta fundid eitthvad vid sitt heefi 4 jolahladboroum
veitingastada Icelandair Hotels. A Slippbarnum eru farnar
6hefobundnar leidir 4 medan gamalgronar hefdir f4 ad njota sin &

Jolin a Icelandair

@
Hilton

REYKJAVIK NORDICA

veitingastadnum Satt. [ hatidarsal Hilton er bodid upp 4 glaesilegar
jolakraesingar med nyjum og skemmtilegum utfeerslum og dansleik.

Joladyrdin a Hilton Reykjavik Nordica
og VOX Restaurant
,I hatidarsal Hilton munum vid bjéda upp 4 jéla-
mat med breyttum dherslum fré pvi sem 4dur hefur
verid. Pad verdur ekki eitt stort og langt hladboro
eins og f6lk 4 ad venjast, heldur fleiri smeerri bord
og skemmtilegri utfeerslur & matnum sjalfum. Vio
munum til deemis bj6da upp 4 sushi 4 jélahlad-
bordinu sem vid héfum ekki gert adur,” atskyrir
P4ll Hjalmarsson, veitingastjéri & VOX Restaurant
4 Hilton Reykjavik Nordica.

,Pa verdum vid einnig med jéladansleik { fyrsta
skipti nu { ar fra 22. névember til 14. desember.

Pé4lmi Sigurhjartarson piandleikari og Erna Hrénn
Olafsdéttir séngkona verda med okkur eins og
undanfarin ar og skemmta gestum medan & bord-
haldi stendur. Pegar lidur & kvldid beaetist Eypor
Ingi Gunnlaugsson { hdpinn med hljémsveit og
skemmtunin breytist { dansleik. Dansinn dunar
svo fram eftir.“ A VOX Restaurant verdur sérstakur
jolamatsedill { bodi fra 18. névember fyrir p4 sem
kjosa framurskarandi pjénustu og umgjord 4 ad-
ventunni. Sem fyrr verour jélahadegishladbord a
virkum dégum og jélabrunch um helgar.

Bordapantanir: 444 5050 - ndnari upplysingar:
WWW.VOX.is

Bodid verdur upp & sushi medal annars & jélahladbordi VOX.

MYND/ICELANDAIR HOTELS

Odruvisi jol & Slippbarnum.

MYND/ICELANDAIR HOTELS

Slippbarinn a Icelandair héotel Reykjavik Marina

,Jolin eru 60ruvisi hja okkur. Matsedillinn okkar er ekki
beinlinis hefobundinn jélamatsedill. Vid erum ekkert i reykt-
um og s6ltum mat heldur leggjum aherslu 4 1étt og ferskt og
6hefobundid. Hér feer enginn bjug,” segir Johannes Steinn
Jéhannesson matreidslumeistari 4 Slippbarnum 4 Icelandair
hétel Reykjavik Marina.

Jéhannes segir Slippbarinn keerkomid skjél { yfirpyrm-
andi jéladsinni og par finni allir eitthvad vio sitt heefi. Mat-
urinn er Gtbuinn af framurskarandi kokkum en Bjarni Sigur-
6li Jakobsson, matreidslumadur & Slippbarnum og Jéhannes
Steinn, hafa badir hampad titlinum matreidslumadur arsins.

,Vi0 bjodum upp a mikio stud og gifurlega g6dan jolamat.
Vid vorum { fyrsta skipti med jélahladbord i fyrra og pvi var
mjog vel tekid. Pad verdur pvi med sama snidi{ar en p6 med
nokkrum vidbétum. Hladborodid verdur baedi { hddeginu og &
kvéldin og vid byrjum 29. névember. Eftir bad verdur pad 611
hédegi ogkvold fram 4 Porldksmessu. Pad finna allir eitthvad
vio sitt haefi hja okkur og mjog snidugt fyrir hépa ad kikja til
okkar { hddeginu. Vid erum til deemis me0d frabeert jélaptins
sem kokteilmeistararnir okkar sérblanda af einstakri snilld.
Puansid setur algjorlega punktinn yfir i-id 4 jélunum* full-
yrdir J6hannes.

Bordapantanir { sima: 560 8080 - ndnari upplysingar:
www.slippbarinn.is
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jolahladbordin
a adventunni

Sigfus Olafsson er mikill matgedingur en hann var
4 medal keppenda i Masterchef island 4 St6d 2 par
sem hann syndi goda takta. Hann nytur sin vel &
adventunni og fer morgum sinnum & jolahladbora.

igfuas er jolabarn og kann ad
Snj()ta pess sem skammdeg-

i0 bydur upp &. Strax { lok
névember fer hann a fyrsta jola-
hladbordid. ,Eg er i vinahdpi sem
hittist drlega 4 adventunni { j6la-
hladbordi { heimahtsi. Ymist
h6fum vid keypt mat fra veislupjon-
ustu eda utbuid hann sjalf. Einnig
er hefd hja mér a0 fara a Baggaluts-
ténleika med nokkrum félégum en
4 undan peim erum vid med litid
jélahladbord heima hjé einhverj-
um okkar,“ segir Sigfds en par med
er ekki allt upp talid.

,Eg fer ad minnsta kosti tvisv-
ar & Jémfrana fyrir hver jol og fee
mér jélaplatta. P4 fer ég tvisvar 4
jolahladborod hja Icelandair-hot-
elunum, annadhvort 4 Satt, sem
40ur var Hotel Loftleidir, eda Vox,“
segir Sigfus, sem starfar sem mark-
aodsstjori hjé Loftleidum Icelandic
sem er { eigu Icelandair. Hann seg-
ist stundum freistast til ad kikja {
hadeginu { jélahladbordio 4 Satt

sem er i sama husi. ,I desember
nyt ég bess ad fara ut ad borda og
smakka g6dan mat,“ greinir hann
fra. ,Purusteikin er { miklu upp-
dhaldi og somuleidis gott hangikjot.
Eg vil hins vegar helst hafa létta for-
rétti & jélahladbordinu, laxatartar
eda alika.”

Skata, sild og rugbraud

»Skata er arlega, annadhvort hja
Premur frokkum eda 4 Hétel Borg.
Pegar styttist { jolin hef ég dneegju
af a0 utbua jélalega rétti heima.
Rugbraud og sild og tadreykt hangi-
kjot er oft a bordum,” segir Sigfts
sem reynir ad klara jélaundirbun-
ing snemma.

Sigfuas gerir fjéra til fimm for-
rétti med rugbraudi. ,Eg baka rug-
braud { ofni og purrka pad, teeti
sidan { braudmola og steiki upp tur
smjori. Med braudinu ber ég fram
sild, reyktan lax og hrétt eda sodid
hangikjot. Ef ég syd hangikjotio by
ég til einstaklega gott uppstuf sem

go6dan mat & adventunni.

égleerdi af modur minni. Han setti
alltaf greenar baunir med sodinu
ut { uppstufio sem gefur gott bragd
og sidan er sett vel af pipar. Eg nota
neer aldrei uppskriftir en fer stund-
um inn 4 Youtube og skoda hvernig
matreidslumenn gera hlutina. Par
eru til deemis stuttir paettir med
Gordon Ramsey.”

Matargerd er baedi astrida og
dhugamal hja Sigftsi. ,Eg er pegar
btinn ad béka eina helgi { névem-
ber en svo fer allt i gang { desemb-
er. Sama dag og jolaball Icelandair

Sigfus Olafsson vinnur i sama husi og Satt veitingahus og freistast oft i jolahladbord i hadeginu. Honum finnst dasamlegt ad borda

er haldio er litid jélahladbord 4
skrifstofunni{ vinnunni. Vi erum
um tuttugu manns sem stérfum {
minni deild. Allir koma med einn
rétt og pad er gridarlegur metnad-
ur { matargerdinni. Petta er svaka-
leg veisla,“ segir Sigfts.

Hefdbundin jol

begar Sigfus er spurdur hvad sé pa
i matinn 4 j6lunum, svarar hann:
»Skata & Porldksmessu, hamborg-
arhryggur 4 adfangadagskvold og
reyktur lax med laufabraudinu

MYND/PJETUR

sem er bakad ur ragmjoli. Pad er
siour ar Pistilfirdi en m6dir min
er padan. A joladag er kalt hangi-
kjot og uppstuf en a4 annan dag
jola eru afgangar nyttir { tartalett-
ur. Kalkdnn er sidan alltaf & bord-
um 4 gamléarskvold. Eg hefdi vilj-
ad hafa rjapur um hatidirnar en
hef ekki komist 4 skytteri,“ segir
Sigfis sem hlakkar til adventunn-
ar. ,bad er aldrei neitt stress hja mér
fyrirjélin. Eg vil nj6ta adventunnar
me0 fjolskyldunni. Petta er ddsam-
legur timi.”

Vel er tekid @ moti 6llum matargestum i Horpu og allt gert til ad gera malsverdinn sem eftirminnilegastan.
MYND/ARNPOR

Pantanir pegar hafnar

Fyrirtaeki eru nti i 68a 6nn ad skipuleggja jélahladbord og pvi um ad gera ad panta sem fyrst.
Pontunarsimi i Horpu er 519-9771 en einnig ma panta i gegnum netfangid jona@horpudiskur.is.

Nanari upplysingar er ad finna 4 harpa.is, kolabrautin.is og munnharpan.is.

Eitthvao fyrir
alla i Horpu

[ Hérpu verdur jolastemningin allsrddandi en par geta allir fundid
eitthvao vio sitt heefi, allt fra hjonum sem vilja gera sér gladan dag
til 500 manna fyrirteekja sem vilja bjoda a glesilegt jolahladbord.

okkrar mismunandi leidir eru { bodi
fyrir pé sem vilja nj6ta jolamaltio-
ar { Horpu. Hallddr Kristjdnsson,

rekstrarstjori KH Veitinga ehf., segir trval-
i0 afar fjolbreytt.

Gleesilegt hladbord og frabaer skemmtun i
Silfurbergi

I Silfurbergi verdur bodid upp 4 metnadar-
fullt j6lahladbord og flotta skemmtidag-
skra. ,Kokkarnir okkar hafa slegio 611 met
enda verdur jélahladbordid mjog vidamikid
14r. Par ma nefna glaesilega forrétti, sild,
kalda og heita adalrétti, greenmetisrétti,
endalausar sésur og medleeti og ad lokum
eftirréttahladbord, upplysir Halldér. Hann
segir undirtektirnar hafa verid afar gédar

i fyrra pegar jolahladbordid var haldio {
fyrsta sinn.

Skemmtidagskrdin { Silfurbergi er ekki af
verri endanum. , Undir bordhaldinu verdur
1étt pianétonlist eins og hefd er fyrir. En
pegar fer ad lida 4 desertinn stigur Stérsveit
Reykjavikur 4 svid, sem er 4tjdn manna big
band,” segir Halldér. Med sveitinni syngja
sidan stjornurnar Valdimar og Sigriour
Thorlacius. ,Pad verdur varla hatidlegra en
pad,“ segir Halldér og lofar ad vel muni fara
um alla i salnum enda sé hatt til lofts og vitt
til veggja.

Fleiri salir fyrir lokada hopa

beir fyrirteekjahdpar sem vilja vera tut af
fyrir sig koma ekki ad lokudum dyrum {
Horpu. ,Vid erum med sali fyrir stéra og
smda hépa,” segir Halldor og er sérlega
spenntur fyrir nyja salnum, Bjortuloftum,

sem er & sjottu og sjoundu haed hussins.

,Pad er hentugur salur fyrir 60 til 110
manna hépa. Padan er verulega glaesi-
legt Utsyni yfir Reykjavik og fra alveg nyju
sjonarhorni enda horft yfir h6fnina oginn
yfir beeinn,” Iysir hann.

Hallddr segist hafa miklar veentingar til
salarins enda hefur félk lyst mikilli anaegju
med hann.

Fleiri salir eru {bodj, til ad mynda
Nordurljés sem ramar 150-200 manna hépa.

Jélin & Kolabrautinni

A veitingastadnum Kolabrautinni verdur
bo0id upp & gleesilegan jélamatsedil. Par er
ekki um hefdbundid jélahladbord ad reeda
heldur kemur hélfgert hladboro 4 bord-

in til f6lks. , Pa feer folk alla forrétti 4 boro-
i0 til sin, velur sér pann adalrétt sem pad
vill borda og feer sidan smakk af 6llum eftir-
réttum,” utskyrir Halldér. Hann segir petta
fyrirkomulag hafa hugnast félki mjog vel {
fyrra.

Réttina segir hann nystarlega med klass-
isku ivafi. , Pad verdur italskt yfirbragd a
matreidslunni,” lofar hann og nefnir sem
deemi um adalrétti andabringu, pénnu-
steiktan porsk, nautalund og svinasiou.

Fljétlegt 8 Munnhorpunni

A Munnhérpunni 4 jardhad Horpu verdur
bodid upp 4 veglegan jolaplatta fyrir 4.500
krénur 611 kvold og i hddeginu um helgar.
»Alla virka daga bydur Munnharpan upp &
PALEO-heilsuhladbord { anda jélanna og ad
sjalfsdgou jolaglogg og gémlu godu pipar-
kokurnar,“ segir Halldor.



PORSKUR A TVO VEGU
laukssosu.

6mat-mais salsa, laukspirum, gvortum olivum 0g gras

med t
HUMARSUPA

Rj()malégué med Madeira 08 grilludbum humarholum.

LAMBAHRYGGUR

med smeelki, raudréfum, gulr6fum 08 r6smarinsosu.
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FISKUR DAGSINS
ferskasti fiskurinn hverju sinni
atfeerdur af matreidslumonnum Perlunnar

HVITSUKKULADI MUS

med skyrfrodu, ferskjum, gar()bléi‘)bergi, og blaberjasorbet.
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Veitingahisio Perlan ) ) /
6 Villzbrdéarhlaébor’o‘zb‘ er frd

Simi: 562 0200 - Fax: 562 0207
Netfang: perlan@perlan.is
Vefur: www.perlan.is

94. oktober til 20. névember.
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21. november til 30. desember
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JOl a4 ensku hefdarsetri

Jolin eru annasamur timi fyrir froken Patmore og adstodarfolk hennar i eldhtisinu 4 hefoarsetrinu Downton Abbey. P6 ekki siour
fyrir alvoru kokkana sem ttbuia matinn sem leikararnir geeda sér 4 i tokum & pessum vinsalu pattum.

@ttirnir Downton Abbey gefa
p gbd0a innsyn inn 1 1if hefdarfolks

og bjéna pess a fyrri hluta tutt-
ugustu aldar. Framleidendur pdttanna
reyna ao likja sem mest eftir raunveru-
leikanum beedi { umhverfi, kleednadi og
ekki sist peim mat sem borinn er fram,
hvort sem er hvunndags eda 4 hétidis-
dégum.

Hefdarsetrid Downton Abbey er
glaesilegt um jélatimann pokk sé
bandariskum dhrifum lafdi Coru. Risa-
stért jolatré prydir adalsalinn, skreytt
fra toppi til taar. Mistilteinninn hang-
ir 4 dberandi stad og kristpyrni er vida
a0 sja. Sokkar hanga 4 arinhillunni og
eldurinn snarkar { arninum.

Kokkurinn, froken Patmore, eldar
veislumaltid ur hrdefnum sem fast {
narumhverfinu, mjélkurvérum, graen-
meti og kjoti frd beendum og villibrad
ar skégum. Allt er heimagert af Pat-
more og Daisy, allt frd stiru girkunum
ad konfakssmjorinu. Allir f4 sama mat-
inn 4 j6ladag, beedi pjonar og fyrirfolk.
Raunar bordar starfsfélkid { hadeginu
svo pad geti bjénad til bords um kvold-
io.

Liklegt er ad lafdi Mary hlakki mest
til reykta laxins 4 braudi { forrétt en
baedi Carson og Lord Grantham eru
meira fyrir nautasteikina sem borin
er fram meo séltudu og smjorsteiktu
greenmeti. Kalkinn verdur einnig 4
bodstélum, auk kaldrar svinaskinku og
kjuklings. J6labuidingurinn er 6miss-
andi en hér ao finna uppskrift ad slik-
um.

Raunverulegar glaesimaltidir

Allur matur sem leikarar leggja sér til
munns { Downton Abbey er raunveru-
legur. S sem stendur ad baki matn-
um sem sést & skjanum er matarstilist-
inn Lisa Heathcote. I nylegri bok eftir
Emmu Rowley, sem kallast ,Behind the
Scenes at Downton Abbey* lysir Heath-
cote hve langt er gengid til ad tofra fram
gleesilegar maltidir.

Heathcote stydst vid uppskrift-
ir ur klassiskri matreidslubdk sem
heitir ,Mrs Beeton‘s Book Of House-
hold Management“ vid matreidslu
fyrir peettina. Hin leggur mikid upp ur
a0 framsetning réttanna sé lik peirri
sem tidkadist & fyrri timum. Pannig
eru feetur alltaf 4 fidurfé sem borid er
4 bord og dvaxtabuodingar eru likastir
etu listaverki.

bar sem langan tima tekur a0 taka
upp hverja senu parf ad elda mun meira
af mat en hver leikari getur torgad. Hit-
inn fré ljdsunum gerir pad ad verkum
ad maturinn verdur heldur ékreesileg-
ur og pvi parf ad skipta honum ut reglu-
lega. Eitt sinn Utbj6 Heathcote til nfutiu

MalahlaBbord Veitlunnar hefur notid mikilla
vinsashda | two dratugl. VI8 leggjum alGh
o metnad 1l 8 skapa jolalegt andruimloft
yir glaesibegum veltingum!

Sendum jdlahladbordsd heim, | vinnuna,
woishesali oda por sem bl dskor oftir

Hringdu og leltabu tilboba.

Simi 561 2031
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Ilr' 8 F '
.If y x = =5 : B
f | -+ -

e Sl . o
Froken Patmore og starfsfolkid i eldhusi Downton Abbey hefur i négu ad sndast um jélin.
litla hlauprétti fyrir einn kvoldverd og
ef Crawley-fjolskyldan feer
lambakdtilettur 1 kvold-
mat eru eldadar attatiu
slikar.
Med sanni ma segja
a0 dhorfendur séu
heilladir af matargerd-

KLASSISKUR JOLABUDINGUR

680 g rusinur

220 g kurennur

220 g blandad purrkad avaxtahyoi
340 g braudrasp

o

inni { Downton og fjol- / /J 340 g mor ¢
morgum bloggsidum /1"'.‘"#" . 8 peytt egg
er haldid ati um vio- a"é‘?f f"f‘f/ 1 vinglas koniak :

fangsefnid. Ein beirra
er www.downtonab-
beycooks.com sem
Pamela Foster, kan-
adiskur matarsagn-
fredingur, held-
ur uti en par birtir
hin uppskriftir sem
eru klassiskar fyrir
petta timabil. P4
hefur Emily Ansara
Baines gefio ut mat-
reidslubdkina , The
Unofficial Downton
Abbey Cookbook*
par sem er ad finna
fjolmargar upp-
skriftir.

Downy TON
. ABBEY
Cookg O0K

it
from UPSTAIRS 42

Blandid éllu saman og
prystid bléndunni i smurt
mdat. Vefjio hveitidrifnu
viskustykki um matid

og bindio vel fyrir.

Sj6did i fimm til sex

tima. Geymid fram

ad peim tima sem d

ad borda budinginn,
sumum pykir betra ad
geyma hann i margar

vikur til ad auka bragdid. bd
er hann settur ofan i sjoéandi
vatn og sodinn i tvo tima. Adur en
budingurinn er borinn fram er koniaki hellt yfir hann og kveikt i.

Frasm Fpuclyy 4. s
[ ST Pevdinitirs 5
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A OPRU HVERJU HLAPBORDI
Kryddsild er algengur jolaforréttur 4
nordursldédum, sem er kannski ekki ad
undra enda norsk-islenski sildarstofn-
inn steersti sildarstofn sem um getur
og pvi adgengilegur kostur. Sildin er
sett {169 og getur hann verid marg-
vislegur. Jolalegar Utgafur innihalda
gjarnan appelsinur, negulnagla,
sftronu og kanil. Légurinn er ymist

Ur majonesgrunni eda teer. Hér fylgir
klassisk uppskrift.

6 piparkorn
3 larvidarlauf
1%2 syrd gurka
1 litill laukur

Leggid saltsildarflokin i mjélk og
14tid standa i keeli  sélarhring. Skolid
flokin, perrid og skerid i bita. Setjid
edik, sykur, tomatpykkni, syrda gurku
og lauk f matvinnsluvél og maukid.
Baetid negulndglum, piparkornum, sild
og larvidarlaufi at i maukid. Geymid

i lokudu fl4ti ¢
Tématsild i tvo til prja ’ ¢
6 flok saltsild daga ddur en
2 dl edik borid er fram. ‘
1dl sykur

1dl tomatpykkni

FOITINGALLDNDS 6 negulnaglar

L I | . "’r v e oeg ernd 34

L



JOLAHLADBORP
GRAND HOTEL REYKJAVIK

I. JOLAHLAPBORD | GULLTEIGI Il. JOLAHLAPBORD i HVAMMI OG SETRI

féstudags- og laugardagskvold féstudags- og laugardagskvéld
Gudrun Gunnarsdéttir og Jon Olafsson Jolasveifla med Bjarna Ara.
flytja vinseel islensk og erlend daegur- og jolalog.

Fullordnir 9.800 kr. og fordrykkur innifalinn. Bérn 6-12 ara 5.600 kr., 0-5 ara fritt.
Eftir skemmtanirnar leikur Hljomsveitin Hafrét fyrir dansi inni i Gullteigi.

VILTU BATA
VID GISTINGU?

Gisting i tveggja manna
herbergi med morgunverdi.

Verd 14.400 kr.

DAGSETNINGAR A
JOLAHLADBORDPINU

15.-17. néw.
22.-24. ndv.
29.név. - 1. des.
6. - 8. des.
13.-15. des.
20. - 22. des.

GRAND HOTEL REYKJAVIK

Sigtun 38 / 105 Reykjavik / Simi: 514 8000 / Fax: 514 8030 / E-mail: jolahladbord@grand.is / www.grand.is

. JOLAHLAPBORPD | HADEGINU

a féstudégum.
Fullordnir 5.900 kr., born 6-12 ara 2.800 kr., 0-5 ara fritt.

IV. JOLAHLADBORD

a fimmtudags- og sunnudagskvéldum.
Fullordnir 8.900 kr., fordrykkur innifalinn og fritt fyrir 12 &ra og yngri.

V. JOLAHLAPBORD FYRIR HOPA (50 EDA FLEIRI)

a virkum dégum.
Fullordnir 8.900 kr., fritt fyrir 12 4ra og yngri.

PANTADU NUNA

i sima 514 8000

eda 4 jolahladbord@grand.is oih‘fz
chvfm
HOTEL
REYKJAVIK
v




6 | Jolahladbord

KYNNING - AUGLYSING |

PRIDJUDAGUR 15.OKTOBER 2013

Gallery Restaurant bydur upp a jélamatsedil i gleesilegu umhverfi.

MYND/UR EINKASAFNI

Gleesilegur
jolamatsedill
i tallegu umhverti

Pad verour sannkollud veisla i hadeginu og 4 kvoldin & Gallery Restaurant um
jolin. Stadurinn byour upp & gleesilegan jolamatsedil og frabsera pjonustu.

skipad sérstaka st6du i hugum Islend-
inga enda 6venju glaesilegur veitingastao-
ur med langa og rika sdgu. [ névember mun Gallery
Restaurant bj6da upp 4 gleesilegan jélamatsedil eins
og undanfarin ar. Fridgeir Ingi Eiriksson, matreidslu-
madur a veitingastadnum, segir ad bo0did verdi upp &
glaesilega rétti i fallegum jélabtiningi og ad allir gestir
ettu ad geta fundio eitthvad vid sitt heefi. , Pad er ekk-
ert sérstakt pema hja okkur heldur einblinum vid 4 pa
rétti sem vid hofum hingad til bodid upp 4 en kleedum
isérstakan jolabuning. Nefna mé andaleeri ,orange”
sem vid bjodum alltaf upp a kringum jélin. Vio bj6o-
um einnig upp 4 kalkdn og nautasteik { sérstokum
jélabuningi. Svo ma benda gestum 4 sérlega ljaffenga
sjavarrétti eins og steiktan humar og sitrusmariner-
adan lax me0 sérstakri jlabearnaisesdsu. AJ sjalf-
s0gdu bj6dum vid svo upp & okkar freega heimalagada
hreindyrapaté sem margir bida eftir.“ Allir réttirnir
eru bornir 4 bord gesta enda kjésa flestir ad lata pjona
sér til bords 1 stad pess ad standa { bidrod eftir mat.
Veislan byrjar helgina 22.-23. névember og verd-
ur jélamatsedill { bodi baedi { hddeginu og 4 kvoldin
til j6la. Friogeir segir marga nyta sér j0lamatsedil &
Gallery Restaurant ar eftir ar. ,Vid erum néttirulega

G allery Restaurant - Hotel Holt hefur avallt

Kemur 1t

Fridgeir Ingi Eiriksson, matreidslumadur & Gallery Restaurant.
MYND/PJETUR
pekktir fyrir ad bj6da upp a gédan mat og frabeera
pjoénustu. Vio leggjum mikid upp ar pvi ad standa
undir nafni og viohalda hdu geedastigi hér i mat og
pjonustu. Sidan er salurinn sjalfur og umhverfi hans
mjog fallegt eins og landsmenn pekkja. Hér er pvi gott
a0 koma og gera vel vi0 sig { mat og drykk i notalegu
umbhverfi. Einnig mé nefna ad { vinkjallara hussins er
ad finna yfir fjogur pusund floskur sem margar eru
6fdanlegar 4 almennum markadi.”
Nanari upplysingar ma finna 8 www.holt.is.

[ stad serviettuhringja getur verid fallegt ad nota litrik bénd og litla skrautmuni sem

kallast & vid adrar bordskreytingar.

Punkturinn yfir i-i0

Tauserviettur tilheyra
gjarnan finna bordhaldi
ogeru algeng sjén & jola-
hladbordum. bPaer eru
sjaldsédari i heimahus-
um, par sem flestir leggja
pappirsserviettur a bord.
Samt sem 4dur eru vissu-
lega einhverjir sem eiga
tauserviettur til finni
nota heima vid.

Heegt er ao leika sér
me0d tauservietturnar 4
ymsan hétt en algengt
er ad peer séu brotn-
ar saman og lagdar vio
hlid ysta hnifsins, haegra
megin vid diskinn. P4 er
stundum buinn til vasi
utan um hnifaporin og
hann lagdur 4 midjan
matardiskinn.

A finni stsdum m4a
sjé servietturnar brotn-
ar { privid munstur og er
japanska origami-tekn-

in gjarnan notud. Margir kannast til a0 mynda vid bleeveaengi, blém og
strytur sem pryda efsta diskinn 4 bordinu. Enn einn moguleiki er ad
l4ta serviettuna standa upp ar hdu glasi.

Ekki er p6 sidur fallegt ad rulla serviettunum upp og loka meo fal-
legum serviettuhring. Eins er hagt ad nota bond, kulur og glingur til
ad binda um hana midja, eins og sjad ma 4 medfylgjandi myndum, og
l4ta litina kallast 4 vid annad bordskraut.

JOLAGJAFAHANDBOK

Jolaljésin, kokur, seetindi,
skraut, fondur, matur, bordhald,
jolasioir, jolagjafir og venjur.

Kolbeinn Kolbeinsson Bryndis Hauksdéttir Ivar Orn Hansen Atli Bergmann
bryndis@365.is

kolli@365.is
S. 512 5447
663 405S

S. 512 5434
695 4999

ivarorn@36S.is
S. 512 5429
615 4349

atlib@365.is
S. 512 5457
897 9144

Sverrir Birgir Sverrisson
sverrirbirgir@36S.is

S. 512 5432

694 9150
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A Hotel Sogu finna allir eitthvao vio sitt heefi og upplifa einstaka jolastemningu.
Fjolskyldur, vinahopar, saumaklibbar og fyrirteeki — allir fd sinn kafla i jolasogunni. Hvort sem pu vilt profa
jolahlaoboro sem d engan sinn lika, njota hatioarstemningar i einstokum veislusolum, eiga eftirminnilegar gledistundir
med vinnufélogum og dstvinum, eoa einfaldlega slaka a i fallegu umhverfi, pa er Hotel Saga stadurinn.

Jolaveisla Grillsins hefst 21. november. Bjooum upp d priggja, fjogurra
0g sjo rétta matseola meo islensku losteeti i hatioarbuningi.

[ Skriidi md finna girnileg jolahladbord i hddeginu og d kvéldin og jolabrins laugardaga
og sunnudaga — frd 15. néovember og fram til 27. desember.

I yfir 50 dr hefur folk eignast égleymanlegar minningar d Hoétel Sogu.
Sagan heldur dfram og niina er komio ao pinum kafla. Kynntu pér alla jolasoguna @ www.hotelsaga.is.
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Ljuf kvoldstund

1 V . 6 f . 1C 1 .

Videyjarstofa byour upp a gleesilegan fjégurra rétta matsedil fyrir jolin. Eyjan
er yndisleg heim ad sakja yfir jolin og titsynio er einstakt.

Videy er { hugum margra émissandi
viokomustadur yfir j6lin enda ynd-
islegt a0 heimsaekja eyjuna 4 pess-
um arstima. Videyjarstofa mun
bjéda upp 4 islenskan jélamatsedil
i elsta steinhusi 4 Islandi og par hafa
morg fyrirteeki, hopar og fjolskyld-
ur att notalegar stundir saman fyrir
jolin. Gallery Restaurant & Hétel
Holti sér um allar veitingar par og
pvi munu gestir hennar njéta sému
urvalsrétta og 1 bodi eru 4 Gallery
Restaurant.

Fridgeir Ingi Eiriksson, yfirkokk-
ur Videyjarstofu, segir stadinn bjoda
upp & gleesilegan fjogurra rétta
matsedil fyrir j6lin, par sem heit-
ur joladrykkur er innifalinn { verd-
inu auklifandi tonlistar. , Tveir ljaf-
fengir forréttir eru { bodi; andaleeri
yorange“ { breténskri ponnukdku
med ristudum mondlu-
flégum og einnig steiktur
humar og sitrusmariner-
adur lax dsamt jolabéarn-
aisesosu.” T adalrétt verdur
bodid upp a gleesilega jola-
tvennu; nautafilet og kalk-

Unabringu dsamtkartdflum Fridgeir Ingi Eiriks-
i smjordeigi. T eftirrétt verd- son, yfirkokkur
ur bodid upp 4 gémsata Videyjarstofu.

volga eplakoku og sukkul-
adi-,ganach”.
,2undir pessum frabaeru veiting-

E B e e e

fr4 songkonunni Bertu

= um njéta gestir ljifra téna
! Drofn og Sigurdi Helga

piandleikara sem taka vel
4 moti gestum meo liflegri
framkomu og sannri jéla-
gledi. Hér verdur sannar-
lega ljuf og 1étt stemning.”
J6lahladbordid i Videy
verdur i bodi tveer sid-
ustu helgarnar i névember
og peer tveer fyrstu { desember ad
sogn Fridgeirs. ,Vid tokum reynd-

g

MYND/PJETUR

- ——is oYy .
pad er mikil jélastemning i Videy kringum jélahatidina.

MYND/UR EINKASAFNI

ar 8 moti hépum og fyrirteekjum a
60rum timum og ég hvet pa sem eru
a0 thuga a0 panta hja okkur ad vera
timanlega 4 ferdinni. Enda hefur
veitingastadurinn verid { fremstu
r60 hérlendis allt fra pvi hann var
opnadur arid 1965 og er pekktur
fyrir gddan mat og geedapjonustu.
Hér er gott ad sitja 4 kvoldin og njéta
ljuffengra veitinga og horfa yfir f16-
ann. Utsynid er mjog fallegt og pad
rikir mikil jélastemning { Videy
kringum jélahatidina.”

NU fer i hénd sa arstimi er vid gledjumst saman og njétum pess ad gera vel vid okkur
{ mat og drykk. Jélahladbordid a Hotel Ork hefur um arabil veri® 6missandi hiuti af jola-
undirbuningnum og pvi tilvalid ad bjoda starfsmannahépnum upp a gledi og godgaeti.

Bryndis Asmundsdéttir, song- og leikkona, flytur stérglassilega joladagskra 4 jdla-
hladbordi Hotels Arkar 2013. Bryndis mun flytja & sinn einstaka hatt margar af helstu
perlum jolatonlistarinnar. Ad syningu lokinni mun Bryndis asamt stérhljomsveit leika
fyrir dansi par sem uppistadan eru l6g Tinu Turner og Janice Joplin en hun hefur
getid sér gott ord fyrir tulkun sina a peirra tonlist um arabil.

Jélahladbordin eru eftirfarandi laugardaga
23. nbvember

30. nébvember

A 7.desember

14. desember

Verd fyrir jélahladbord er 8.200 kr. & mann.

Joélahladbord og gisting fyrir tvo, morgunverdur innifalinn adeins 15.950 kr.

-l ¥ =
Ekki skofla hugsunarlaust & diskinn. Pa er heett vid ad pu springir fljott

Arangursrikt
at a hlaoboroi

Hlaobord er eins og nafnio gefur til kynna
hladio af kreesingum. En hvernig & ad fara ad
pvi ad borda sem mest svo vel sé? Eftirfarandi
rad um pad hvernig sigra megi hladbord eru
fengin af siounni 1000awesomethings.com.

1. Skodunarferd
Ekki rjuka af stad og skéfla hugsunarlaust & diskinn upp tr
6llum skdlum og f6tum. Fardu eina yfirvegada rannséknarferd
og skodadu pad sem er 1 bodi, hvad er nylega buid ad fylla 4, vid
hvada stadi f6lk safnast saman og svo framvegis. Vega parf og
meta hvad er pess virdi ad fa
uthlutad pldssi i maganum.

ZAtlardu ao gefa eftir maga-

pléss fyrir braud eda stupu? Vega parf og meta

hvad er pess virdi ad fa
uthlutad plassi i
maganum. Atlarou ad
gefa eftir magaplass
fyrir braud eda sapu?

2. Drekktu sidar

Sykradir drykkir fylla mag-
ann fljétt og kosta lika yfirleitt
aukalega. Frestadu drykknum
eins lengi og unnter.

3. Synishornadiskurinn

Pad hafa ekki allir viljastyrk {

synishornadiskinn. S& diskur inniheldur einn litinn munnbita

af hverju til ad smakka. Peir sem nd valdi 4 synishornadisknum
njota pess hins vegar ad neestu ferdir innihalda einungis hrigu
af tveimur til premur uppahaldstegundunum.

4. VixIferdir

Ef pid erud morg saman fario b hvert i sinu lagi 4 hladbord-

i0 og deilid pvi sem pid sjaid og smakkid med hépnum. Setjid
jafnvel einn , 4 vakt“ sem fylgist med pvi pegar bornir eru fram
nyir bakkar af mat.

5. Storir diskar
Variod ykkur & litlum salat- og eftirréttardiskum sem standa i
stoflum hér og par. Finnid staflann med stéru matardiskunum.

6. Einn enn

Undir lokin begar allir eru , ordnir saddir“ skal slaka vel 4. Nt
gefst teekifeerio til ad spjalla adeins saman eftir ad hafa verio
upptekin vid ad hlaupa til skiptis ad bordinu. Eftir tiu til fimm-
tdn mindtur mun einhver ad 6llum likindum segja , 6kei, einn
enn“. P4 m4d lita svo 4 ad ykkur hafi tekist ad sigra hladbordio.
www.1000awesomethings.com
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brasserie

JOLAPLATTI

| hadeginu

BERUM VID A BORD OLL KVOLD OG i HADEGINU UM HELGAR.

ALLA VIRKA DAGA BYDUR | / "UPP A /150 HEILSUHLADBORD | ANDA JOLANNA
OG AP SJALFSOGPU JOLAGLOGG OG GOMLU GOPU PIPARKOKURNAR
/
Kofareyktur lax
Heimalogud sild J O LA
, . Pann 7, 14. og 21. desember
4500 kr. Léttreykt ond milli k. 15 og kI. 17 mun
' Purusteik 0g ep[gsﬂ[gt joladjassinn duna hja okkur... /\47
Ris ala;ané{/ — 7
N AN l‘ﬁ@ v (.) 738

Munnharpan i HORPU - Austurbakka 2 - www.munnharpan.is - Pantanir i sima 5285111
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GOOir bordsidir
korona bordhaldid

Kanntu g6da bordsidi? Uppdekkad veislubord og margir réttir rugla
marga i riminu og stundum er erfitt ad atta sig 4 hvad skal gera vid o6ll
hnifaporin og stifpressudu munnpurrkuna. P4 er tilvalid ad renna yfir
stutta upprifjun & gooum bordsioum og sla i gegn sem vel uppalinn

heimsborgari vio veislubordid.

por; oftast tveir gafflar vinstra megin

vio diskinn, tveer skeidar ofan vid disk-
inn og tveir hnifar heegra megin. Hvern-
ig & svo a0 bera sig ad? Almenna reglan er
st ad vinna sig inn ad diskinum meo pvi ad
nota fyrst hnifaporin sem liggja yst. Setjio
héflega bita 4 gaffalinn og leggid fra ykkur
hnifaporin 4 milli munnbita. Setjid p4 hnifa-
porin inn a diskinn en aldrei aftur 4 bord-
i0 né til halfs & diskinn og bordid. Gerid rétt
og krossid saman hnifi og gaffli eda kreekio
peim saman sem einu. Pad gefur pjéninum
skilabod um ad pid séud ekki heett ad borda.
A0 maltid lokinni skal leggja hnif og gaffal
160rétt saman 4 midju disksins. Gaffaltein-
ar eiga a0 snuia upp og hnifsbladid ad snua {
att ao gafflinum.

Avallt skal borda med beedi hnifi og gaffli
og aldrei skera matinn fyrst i bita til ad borda
eingdngu med gafflinum. A medan 4 maltid
stendur eiga gaffalteinarnir ad sntia nidur og
nota skal hnif fyrir erfidan mat eins og baun-
ir til ad kremja peer undir fremsta hluta gaff-
alsins. Gaffall er ekki ausa og 6videigandi er
ad nota hann sem slikan. Takid aldrei upp
hnifapor sem detta { gélf. Pjonn kemur med
ny og hrein hnifapor i stadinn.

begar stpa er snedd verdur stipuskalin

F inu bordhaldi fylgja fleiri en ein hnifa-

Avallt skal borda med beedi hnifi
og gaffli og aldrei skera matinn
fyrst i bita til ad borda eingéngu
med gafflinum.

a0 vera 4 bordinu. Aldrei er videigandi ad
lyfta henniné drekka af barmi hennar. Lyft-
i0 supuskeidinni ad munni og drekkid pent
fré skeidarbran. Ekki ma setja alla skeidina
imunninn og alls ekki sotra.

Munnpurrkur eru til pess eins ad klappa
lauslega yfir munn. burrkio ykkur pvi aldrei
af dkafa um munninn med munnpurrku.
Setjid munnpurrkuna & hnén og geetiod pess
ad setja hana aldrei ofan { hdlsmalio. Slikt
pykir fddeema dénaskapur.

burfi 6vaent ad standa upp fra maltidinni
4our en borohaldi er lokio skal setja munn-
purrkuna { stélinn. Pad segir pjéninum ad
gesturinn komi aftur. Leggid hvorki mat né
annad 4 munnpurrkuna & medan 4 boro-
haldi stendur. A0 maltio lokinni skal setja
munnpurrkuna snyrtilega vinstra megin
vid diskinn.

u
!

a ,allt sem hugurinn girnist

'\

og pantid bord i tima.

Tel +354 552 3030

i hjarta Reykjavikur |

Einstaklega glaesilegt og bydur upp

.y . 1E . ;
\ SRt
Bordapantanir 1551 7759

Missid ekki af einstakri upplifun

RESTAURANT
REYK]JAVIK

Hressandi jolabolla

Adur en haldid er 4 j6lahladbord er gaman fyrir vinah6pa ad
hittast og deila jélalegum drykk. Pessi j6lalega trénuberja- og
viskibolla er fersk og falleg. Uppskriftin er fyrir atta.

1 bolli vatn

% bolli sykur

2 8 cm reemur af ferskum appelsinuberki

1 bolli fersk tronuber, auk nokkurra til skreytinga
1 bolli viski

8 greinar af ferskri mintu

Hitid vatn, sykur og appelsinuboérk ad sudu. Baetid tronu-
berjum vid og sj60id 1 tveer til prjar minutur par til trénuberin
springa en halda enn 16gun sinni. Takio af hitanum og keelid ad
stofuhita. Setjio { {sskdp og keelid enn frekar. Heegt er ad geyma
blonduna { allt ad viku.

Sigtio tronuberin frd og hendid hratinu. Blandio viskiinu { sir-
6pio. Takid atta tannstongla og stingid premur ferskum tronu-
berjum 4 hvern peirra. Fyllio 4tta glos med muldum fs. Skiptid
bléndunni jafnt milli glas-
anna og skreytio
med tronuberja-
spjétunum
og mintu-
laufum.

restaurant@restaurantreykijavik.is
www.restaurantreykijavik.is
Vesturgata 2 - 101 Reykjavik




JOLAHLADBORD

8.200 kr.
Midi i Blda Lénid fylgir med

Békanir i sima 420-8800 eda med

t6lvupdsti & sales@bluelagoon.is

JOLAHIJOMAR

Gunni Ola og Hebbi
spila ljofa jolaténlist

FAGMENNSKA

Matarupplifun i héndum
matreidslumanns drsins 2013

BLUE LAGUON

| CELAND
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GODUR JOLASNAFS
Jolasnafs er hzegt ad bua til og
bjéda gestum & adventunni. Snafs-
inn er settur { fallega jolaflosku.
Hann hentar vel med smurbraudi
eda sild. Hér er uppskrift ad einum
jolalegum snafs.

Pad sem parf:

Borkur af tveimur lifraent
reektudum appelsinum
Kanilstong

6 heilir negulnaglar

6 kardimommufrae

1 tsk. hunang

1 flaska vodka

Skraelid appelsinur og passid

ad ekki komi mikid hvitt med.
Leggid borkinn & bokunarpappir og
stillid ofninn & 65°C. Bakid borkinn

i klukkutima eda pangad til hann
verdur purr.

Setjid borkinn dsamt kryddi f grisju
0g bindid fyrir. Setjid i stora krukku
asamt vininu og hunanginu. Pad ma
bata vio dalitlu hunangi ef snafsinn
d ad vera satari. Lokio krukkunni

0g geymid { nokkra daga. Gott ad
hreyfa krukkuna stoku sinnum svo
bragdid jafnist. Takid kryddpokann
Ur pegar rétta bragdinu er ndd og pa
er snafsinn tilbdinn.

e
FERSKT RAUPKAL

Margir utbua sitt eigid jélahlad-
bord og pa er gaman ad koma med
nyjungar. betta heimagerda raudkal
er afar gott a veislubordid auk pess
a0 vera 6venjulegt.

Pad sem parf:

%2 raudkalshaus

2 appelsinur

1 msk. hunang

1 msk. ¢lifuolia

1 granatepli

1 msk. balsamedik

40 g heslihnetur og mondlur
Salt og pipar

Skolid kalid og skerid nidur. Setjid
pad i hreint viskastykki og hnodid
pad smastund til ad mykja pad.
Skraelid appelsinurnar og skerid f
bata. Blandid saman olfu, balsam-
ediki, hunangi, salti og pipar. Hellid
yfir raudkalid og baetid appelsinu-
batunum saman vid. Ristid hnetur
og mondlur & purri pénnu og
dreifid peim sidan yfir raudkalid. Ad
lokum er granateplid skorid f tvennt
og freein sett yfir med pvi ad banka
& borkinn.

ALDAGOMUL HEFD SEM FLESTIR HALDA
Hangikjot er nar undantekningalaust & bodstélum &
hefdbundnu islensku jélahladbordi. Kjotio er matreitt
samkvaemt aldagamalli hefd sem felst i pvi ad pad er saltad
og sidar reykt. Kjotio er ymist purrsaltad eda paekilsaltad.
Einnig pekkist ad sprautusalta kjotid en pa er saltvatni
sprautad inn f védvann.

Hefdbundnari adferdir eru po vinszelli medal neytenda.
Eftir soltun er kjotid sett i reykofn, ymist i skemmri eda
lengri tima. Sé skemmri adferdin notud er kjotid f stod-
ugum reyk en sé pad 1atid hanga lengur er reykurinn ekki
latinn umlykja pad allan timann. Ymist er um ad raeda
birkireyk eda tadreyk.

Kjotid er sidan sodid og ymist borid fram heitt eda kalt.
Nylegar kannanir benda til pess ad 90 présent lslendinga
bragdi hangikjot ad minnsta kosti einu sinni yfir hatidarnar.

6lahladbord Fj6rukraarinnar

Hefst 23. ndvember og stendur fram ad j6lum

. !‘i}. ‘N )’ i : x
Sem endranaer verdum vid med pad sem vid erum pekktust fyrir, ad hafa petta pjédlegt med

stérkostlegum séngvurum sem eru eitt af pvi sem hafa gert okkur svo sérstok. Oll hafa pau skemmt hér
i draradir og pvi heimavon og nu labba pau a milli borda og syngja 16g sem tengjast jolunum.

Verd a jélahladbordi er 7.900 krénur @d mann
Gerum einnig tilbod fyrir hépa i gistingu og mat.

Bj6dum einnig uppa Jélapakka fyrir einstaklinga sem og hépa,
Scelkerapakka, Porrapakka og Arshatidarpakka.
fardu inn @ www.fjorukrain.is og og skodadu hvad vid getum gert fyrir big.

Vid kynnum nyjan moguleika
i mat og gistingu sem mun

opna fljétlega.

HIid 4 Alftanesi

Soéngsveitina okkar skipa pau Kjartan Olafsson,

Elin Osk, Svava Kristin Ingolfsdéttir, Olafur Arni Bjarnason.
Pau munu dsamt 6drum sem skipa Vikingasveitina okkar

sja um a0 halda uppi jélaskapinu medan a bordhaldi stendur.

fjovukrain

www.fjorukrain.is Péntunars.565 1213




