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Jolahlaoboro

FIMMTUDAGUR 11. OKTOBER 2018 Kynningar: Icelandair Hotels, CenterHotels, Krydd, Ingolfsskali, Radisson Blu, Nauthall

Icelandair Hotels bjoda upp a fj6Ibreytt og skemmtileg jolahladbord um alit land.

Gledjumst yfir géoum
mat a adventunni

Mikid er lagt upp ur jéolunum a Icelandair hotelum sem reka fjora olika veitingastadi i
Reykjavik. pessir stadir eru med eitt sameiginlegt markmid 4 adventunni: ad umvefja pig
sannri jolagledi! Iris Elfa Porkelsdottir er markadsstjori Icelandair hotela. =2
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Framhald af forsidu >

oventan er einn skemmti-
Alegasti timinn a veitinga-

stoounum okkar, Geira
Smart, VOX, Slippbarnum og
Satt,“ segir Iris Elfa. ,Hver stadur
byour upp & eitthvad alveg sér-
stakt um jolin, hvort sem pu ert
a0 leita ad borai fyrir fjélskylduna
eoda vinahopinn, sal fyrir jolabod
félagsins eda vinnustadarins
eda vilt einfaldlega lifga upp a
adventuna, pa hofum vio rétta
kostinn.*

Smart adventa
a Geira Smart

,Geiri Smart er til deemis i hjarta
miobajarins og tilvalinn pegar
bu @tlar i baeinn aod upplifa jola-
stemninguy, lita i budir og kikja a
folk,“ segir Iris og baetir vid ad par
sé haegt ad sérsnioa jolagleoi fyrir
fyrirteeki. ,Vio bjodum alls konar
herbergi, kréka og kima par sem
hzgt er ad gledjast med gooum
vinnufélogum. Danska stofan er
til deemis tilvalin til a0 ,hygge sig“
med vinum eda i minni fyrirtaekja-
hépum sem vilja vera adeins ut af
fyrir sig.“

Sérvaldir jolasedlar Geira verdoa
opinberadir pann 23. névember,
baedi jolakvoldverdarseoill og
dasamlegur jélabrons sem verour i
boadi alla laugardaga og sunnudaga
fra 24. névember til jola.

Djossud jol a Satt
Satt djassar & adventunni a0 venju
med nokkrum af pekktustu ton-
listarmonnum landsins sem skapa
skemmtilega stemningu a hatio-
legu jolahladboroi allar helgar a
adventunni. ,Par er tilvalio fyrir
por, storfjolskylduna eda fyrirtaek-
10 a0 koma saman og eiga frabzera
kvoldstund med djéssudum jola-
tonum undir bordhaldi,“ segir [ris.
,bar verour a0 finna urval forrétta
eins og sild, andasalat, villibradar-
paté og girnileg salot fyrir pa sem
eru ekki mikio fyrir kjotid. Hangi-
kjotio verour hins vegar a sinum
stad, baedi tartar og birkireykt,
en auk pess verda adrir adalréttir
eins og purusteik, kalkinn, naut
og margromud hnetusteik med
meodlati. Allir ttu sidan ad finna
eitthvad vio sitt heefi a eftirrétta-
bordinu par sem i bodi verour
medal annars Ris a 'amande, volg
stkkulaoikaka, ostar og avextir.
Hatidarbrons verdur svo i bodi
a fostudogum og laugardégum a
adventunni og fra fyrsta sunnudegi
iaoventu og fram til jola er einstok
fidlskyldustemning en heyrst hefur
ao jolasveinninn kiki pa vio a Satt.”
Veislan hefst hefst 17. névem-
ber og stendur til 15. desember en
heegt verour ao kikja i jolabrons til
6.jandar 2019.

Stemningin a Slippbarnum
Frabzr stemning myndast alltaf
4aodventunni a Slippbarnum par
sem vinahopar og fjolskyldur fa
sérjolamat saman i hadeginu, a
kvoldin, um helgar eda pa bara
jolaglogg. ,Slippbarinn er einnig
kjorinn til ad halda jolastarfs-
mannagleoi af ymsu tagi. bar

er bodiod upp a 6hefobundin og
skemmtileg rymi sem vekja jafnan
lukku gesta. Sofar, pullur og stolar,
setustofur, sérherbergi og ekki ma
gleyma biésalnum.

Jolastemningin hefst 23. névem-
ber pegar vio forum af stad med
jolasedlana okkar en réttirnir eru
bornir fram fyrir allt bordio og
deila pvi gestir réttunum sem settir
erua bordio.“ A Slippbarnum geta
gestir pvi sleppt bidor60unum,
hallad sér aftur og slakao a milli
rétta, likt og beir séu i jolabodi
i heimahusi. ,Vinszli helgar-
bronsinn okkar fer i jolabuning 24.
noévember og bar verdur ad finna
arval kaldra og heitra rétta auk
omotstedilegra eftirrétta. Komdu
svéng/svangur!“ segir Iris brosandi.

VOX fer i jolabuining 16. névember og par verour i bodi
unadslegur jolabrons um helgar og helgidaga til 1. januar.

Jon ivar Vil

A Slippbarnum eru réttirnir bornir a bord fyrir gesti til ad
deila svo ad stemmingin er eins og i heimahusi nema pad
parf enginn ur hépnum ad vaska upp.

iris Elfa Porkels-
dottir, markads-
stjori Icelandair
hételanna, segir
adventuna einn
skemmtilegasta
tima arsins a
veitingastéoum
hételanna en
hver stadur bydur
eitthvad alveg sér-
stakt fyrir jolin.
MYND/EYPOR

Utgefandi: Torg ehf.

Kristin Porsteinsdottir

jonivar@ tabladid.is, s. 512 5429

Jélin a Hilton

Jolahladboroio a Hilton er vel-
pekkt fyrir gleesilega umgjoro,
gooan mat og vandada skemmiti-
dagskra en i ar verda pad Jégvan
Hansen, Vignir Snzer og Selma
Bjornsdottir sem skemmta gestum
yfir borohaldi og sla svo upp dans-
leik ad pvi loknu. J6lahladboroido
hefst 16. névember en mikil 4s6kn
hefur verio i bad og eru érfa bord
og dagsetningar eftir. Best er pvi ad
hafa samband sem fyrst og freista
pess a0 na sidustu bordunum.

VOX fer i jolabuning
,Veitingastadurinn VOX fer sidan
iglasilegan jélabuning pann 16.
november pegar jolahadegis-
hladboroid hefst og i framhaldi

af pvi byrjar jolabrénsinn okkar
sem verour 1 bodi alla laugardaga,
sunnudaga og rauda daga fra
17.névember til 1. jandar 2019. A
kvoldin verdum vid meo priggja
rétta jolasedil VOX bar sem gestir
geta setid inniiroélegheitum a
pessum fallega veitingastad og gert
vel vid sig i mat og drykk,“ segir
Iris og bendir enn fremur a adra
pjoénustu VOX. ,Vid skipuleggjum
jolabodio eftir ykkar porfum

hvad vardar adstoou, veitingar og
pjonustu. Vio bjodoum jafnt storum
og smaum hopum, fyrirtaekjum,
fjolskyldum og félogum upp a
fyrsta flokks adstoou til ad hittast
saman a adventunni. VOX Home
er heimilisleg og notaleg adstada
og a VOX Club getur pt booio allt
a0 80 manns til veislu i sitjandi
borohald, hladboro eda afslapp-
aodar stoouveitingar med skemmti-
atrioum.”

Ymsar nyjungar eru i bodi, til
damis verdur fjolskyldubrons i
bodi i stora salnum a Hilton
9. desember fra kI. 11.00 til 14.00.

,Vid bjooum upp 4 frabaera
nyjung i desember, Fjolskyldu-
bronsinn, en hann verdur bara i
bodi pbennan eina dag,“ segir Iris og
segir ad par gefist storfjolskyldunni
taekifeeri 4 hittast og eiga skemmti-
lega jolastund saman a adventunni
en setio er 8 8-10 manna bordum.
,Bronsinn tekur mio af storum
sem smaum gestum og allir fa pvi
eitthvao vio sitt heefi. Vio veroum
med sma gladning fyrir bérnin
sem og myndatokuhorn par sem
fjolskyldan getur fest & filmu pessa
goou samverustund. Heyrst hefur
a0 einhverjir jolasveinar muni
jafnvel kikja 1 heimsokn pannig ad
gestir okkar eiga von & miklu fjori.“

Pba bendir Iris einnig 4 ad jolin
verdi allsradandi a veitingastooum
Icelandair hotelanna a lands-
byggodinni. ,Mylla Restaurant a
Icelandair hotel Myvatni, Aurora
Restaurant & Icelandair hotel
Akureyri og Icelandair hétel Hérad
verda me0 jolamatsedla og par
er tilvalio a0 gera ennpa meira ar
upplifuninni med pvi ad snzda
gooan jolamat i goori stemningu
og halla sér sidan a godan kodda
afrabaru hételi i adventumyrkr-
inu.”

Allar upplysingar um pad sem
verdur i bodi a stédunum okkar a
adventunni er ad finna a matarbod.
is og par er haegt ad boka bord a
Sllum stodunum okkar.

Geiri Smarteri
hjarta mio-
baejarins og

par er haegt ad
sérsnida jola-
gledi ad porfum
fyrirtekja eda
hopa enda fulit
af skemmti-
legum krékum
og kimum par
sem hagt er ad
gledjast med
godum félogum.

| Veffang: frettabladid.is
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gastad SKY er 6vidj

Jolaleg stemning mun svifa yfir vétnum a SKY a adventunni.

6laandinn allsradandi
a Jorgensen og SKY

Jolaleg stemning verdur i havegum héfd a Jérgensen Kitchen & Bar og SKY Restaurant & Bar & ad-
ventunni. Bodid verdur upp a spennandi jolamatsedla fyrir hdpa. Gestir verda ekki sviknir af upp-
lifuninni i nitimalegum sal Jérgensen eda i haloftum SKYS med utsyni yfir jolaskreytta borgina.

a CenterHotel Midgaroi a

Laugavegi 120.,Vio tokum a
mo6ti jolunum med mikilli gledi.
Salurinn, sem er afskaplega fal-
lega hannadur, verdur vandlega
skreyttur til ad auka & upplifun
matargesta okkar,“ segir Elva
Hjorleifsdottir, forstodumadur
veitingasvids CenterHotel.

Bo0id verdur upp a jélamatsedil
fyrir hopa i desember. i forrétt
er hagt ad fa smakkbakka med
fjorum mismunandi réttum, svo er
heegt ad velja um tvo adalrétti og
eftirréttakomb6. Pessi matsedill
verdur & mjog goou verdi og vid
stilum inn a steerri og smaerri hopa
enda tekur stadurinn 145 manns i
sati og bvi nog plass.”
»Alla fimmtudaga er lifandi

tonlist a Jorgensen i vioburoa-
r60 sem kallast Centertainment.
,Fimmtudagskvéldin hafa pvi
verio afar vinsal hja okkur,“ segir
Elva sem bendir a ad 4 adventunni
muni tonlistin a fimmtudégum fa
skemmtilegan jolalegan blee.

Jolahladboro

a adfangadag og joladag
Jolahladbord verdur a Jorgensen
4 aodfangadag ogjoladag. ,pangad
geta badi hotelgestir og adrir
gestir komio og notid hatidlegra
kraesinga sem kokkar okkar tofra
fram. Mikilvaegt er ad panta
fyrirfram pvi ads6knin er mikil,“

' orgensen Kitchen & Bar er

Jolamatsedill SKY er afar girnilegur: Daemi um forrétt er jolaprenna; sinnepssild, reekjur med eggjum og reyktur lax.

-

Einn af adalréttunum er fiskitvenna; porskur og humar borid fram med snéggsteiktum aspas, glodudum paprikum og
hunangs-chilisosu. i eftirrétt ma fa ferskt avaxtasalat me sitronu sorbet. MYND/ERNIR

Salurinn a Jérgensen Kitchenr& Bar er nutimalegur og afar fallega hannadur.

1ysir Elva og segir ferdamenn i
meirihluta gesta pessa daga en
ad einhverjir Islendingar sladist
alltaf meo.

Jolahladboroid verdur a klass-
iskum nétum. Bodiod verdur upp
aforréttahladbord med réttum
abord vio rjomalagada gras-
kersskapu, hangikjotstartar,
grafinn lax med raudrofum og
ofnbakadan fylltan kurbit. Adal-
réttirnir eru fjolmargir og ettu
allir ad finna eitthvao vio sitt
hefi. bar ma nefna steikt lamba-
leeri, hvitvinsgljao kalkanaleri,
ofnbakada svinasteik, kinda- og
grenmetisboku og ymist meod-

leeti. Efirréttirnir eru ekki af verri
endanum, dokk sukkuladimaus,
rabarbaraskyrkaka, oreo- og bla-
berjaostakaka, rjomais og sorbet
dsamt avoxtum og sésum.

,Um aramoétin verdum vid meod
aramotahladboro sem eru afar
eftirsott baedi medal ferdamanna
og Islendinga,” segir Elva. Hin
bendir folki a ad huga ad advent-
unni fyrr en sidar par sem pegar
séu farnar aod berast pantanir fra
storum hopum.

Nanari upplysingar er ad finna a
www.jorgensenkitchen.is

¥ w

Utsyni yfir

jolaskreytta Horpu

Utsynio 4 veitingastadnum SKY
Restaurant & Bar er ovidjafnanlegt
og maturinn einstaklega goour ad
sogn Elvu. Stadurinn er & attundu
haed & CenterHotel Arnarhvoli vid
Ingolfsstraeti 1. ,Padan er ttsyni
allan fjallahringinn og pad verour
enn magnaodra i desember pegar
veitingasalurinn er fallega skreyttur
og jolalj6sin kvikna um alla borg.
Pa er sérstok upplifun ad sja yfir
Horpu sem er i hatidarbuningi a
pessum tima.”

I desember verour booid upp a
jolamatseoil 4 SKY sem er i boodi
fyrir hépa sem telja tiu eda fleiri.
Hzegt er a0 velja milli priggja
forrétta, adalrétta og eftirrétta.
bessi sedill verdur einnig i booi a
aofangadag ogjoladag.

,bad er fullkomiod ad koma a

Elva Hjorleifs-
dettir, for-
stodumadur
veitingasvios
CenterHotel.
MYND/ERNIR

SKY a adventunni, sérstaklega fyrir
pa morgu sem szekja vidburoi i
midbzainn 4 bord vid tonleika eda
leiksyningar i bjooleikhusinu. ba er
haegt ad koma fyrst hingao til okkar
a0 gaeda sér a hatidakrasingum
aour en haldio er ut 4 lifio,” segir
Elva.

SKY mun einnig bj6da upp a
sérstakan sedil um aramotin, pad
er gamlarsdag og 1. jandar. ,Hann
verour sex rétta og afar girnilegur.
Undanfarin ar hefur verio uppselt
hja okkur fyrir pessa daga um mioj-
an desember og pvi um ao gera ad
hafa samband sem fyrst. Adsoknin
er mikil enda varla haegt a0 finna
betri stao til ad dast ad flugeldunum
en hér hja okkur 4 SKY.“

Nanari upplysingar um ma finna a
www.skyrestaurant.is
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bad verdur spennandi
upplifun ad geda séra
framandi og gémsatum
sildarréttum Krydds a
freistandi forréttaboro-
inu fyrir jolin.

Eldraudur og
friskandi jolakok-
teill er dasamlega
svalandi og geelir
vid bragdlaukana.

I b e L
Hver elskar ekki kleinuhringi? A jélabordi Krydds verda slikir hringir fylitir med andalarum.

Ond i kleinuhring a fyrstu jolum

Fyrstu jolin eru i nand a veitingahtsinu Kryddi. Par er allt i dadnn vid ad matbua 6nd i kleinuhring,
jola creme bralée og jolasteikur i freistandi buningi undir englaséng og ljufum hamingjustundum.

10 erum tviefld i bvi ad
v gera fyrstu jolin okkar ad

tofrandi upplifun,“ segir
Hilmar bor Hardarson, matreidslu-
meistari og eigandi Krydds sem
opnadi i Hafnarborg i sumar-
byrjun.

Par verdur hlylega tekio utan um
fiélskyldur, vinahépa og vinnufé-
laga sem vilja gledjast saman yfir
gomsatum jolamat og i gladlegu
andramslofti pegar lidur naer
jolum.

,Vio etlum ao fzera jolamatinn
beint 4 bordio til gesta okkar.
bvi parf enginn ad standa i r60
vid jolahladborodio heldur koma
losteetir jolaforréttir 4 mitt bordio
og hagt ad njéta og smakka saman
1godra vina hopi,” atskyrir Hilmar
sem a forréttafotunum teflir fram
sildarréttum, j6lapaté, krydd-
utferslu af hangikjoti og anda-
leeri i kleinuhring, svo fatt eitt sé
upptalio.

LAdalréttinn, sjalfa jolasteikina,
velja gestir sér af hatidarmat-
seoli hussins, og 4 eftir verda
dyrindis eftirréttir bornir a boro
gesta bvi bad er svo indzlt ad njota
pess ad sitja vid svignandi bord
abeetisrétta og geeda sér a gom-
setu jolakonfekti, ris a 'amande,
créme brulée, jolafromas, is og
buodingum,” segir Hilmar, fullur
tilhlokkunar enda svo margt nytt
og spennandi vio utfaerslur
Krydds-kokkanna pegar kemur ad
jolamatseldinni, i bland vid hefo-
bundinn og 6missandi islenskan
jolamat.

,Vio leggjum okkur fram um ad
elda 6druvisi seelkeramat en gerum

Soéngkonan Gudran Arny skemmtir
jolagestum Krydds med ljufum jola-
I6gum i bland vid 6vaent hatidarstef.

jélamat Islendinga ad sjalfsogdu
hatt undir h6foi. Eg hlakka mikid
til enda fatt eins notalegt og ad
sitja saman 4 jolalegri stund, deila
ljuffengum réttum, njota dyrmaetr-
ar samveru og hlusta a j6latona
undir boroum,” segir Hilmar um
omotstedilegt addrattarafl Krydds
iaodraganda jola.

Undursamlegt jélazevintyri
,Vio aetlum ao skreyta hatt og lagt
og hafa pad sem huggulegast i
vetrardyroinni. Vio komum a ovart
med jolarétti i oveentum bun-
ingum og erum 6flug i glitrandi og
friskandi j6lakokteilum,“ upplysir
Hilmar.

Hafnfirska songkonan Guoran
Arny syngur undir bordum Krydds
aaoventunni en hun er gestum

Hilmar P6r Hardarson er matreid

hlakkar mikid til fyrstu jola Krydds og lofar ei

veitingahussins ad g6du kunn fyrir
»sing along“-kvold sin 4 Kryddi.
,Guoran Arny mun flytja
yndisleg jolalog med sinni alkunnu
englarodd og hver veit nema hin
giri gesti upp i jolafjoldasong ef
stemningin er slik i hasinu,“ segir
Hilmar a Kryddi sem hefur slegio i
gegn hja landsménnum.
,+Andramsloft Krydds er svolitio

i o eigandi veitingal

Krydds i Hafnarborg i Hafnarfirdi. Hann

ljufmeti,

ooruvisi, 1étt, skemmtilegt og ekki
of formlegt. Vid attum ekki von a
a0 bad yroi svona mikio ad gera
hja okkur en vid eigum marga
fastakanna alls stadar ad afland-
inu. Husio er svo undursamlegt
@vintyri i sjalfu sér, stadsett mitt 1
hjarta Hafnarfjardar, med storum
og fallegum gluggum og innvidum
og pjonustu sem umvefur gestina.“

legri stund og jolalegri

MYNDIR/EYPOR

Jolahladbord Krydds verdur a boo-
stolum sidustu tveer helgarnar i
november og fyrstu tveer helgarnar
i desember. Sérstakur jolabréns
verdur i bodi somu fjorar helgar.
Bordapantanir 4 kryddveitingahus.
is, i sima 558 222 og a netfanginu
krydd@kryddveitingahus.is.
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Jolahladboro

i einstoku umhverfi

Ingolfsskali er pekktur fyrir sitt margromada jélahladbord i einstdoku umhverfi par sem bordin svigna
undan kraesingum og 16g0 er ahersla a ad gestir eigi afslappada og notalega kvéldstund a advent-

unni. Ad loknu bordhaldi er lifandi tonlist og |

Ingolfsskala hafa verio afar

vinszl, enda hafa pau spurst
mjog vel t. I ar @tlum vid ad hafa
stemninguna a jélahladbordinu
iléttari kantinum og bj6da upp a
lifandi tonlist ad loknu bordhaldi.
Tonlistarfolk ar héradinu mun sja
um a0 skemmta gestum og halda
uppi studi,” segir Gunnar Bjorns-
son, einn eigenda Ingolfsskala.

Ingolfsskali er fjolskyldu-

rekinn veitingastadur sem hefur
bo0id gestum sinum upp a arvals
veitingar og pjonustu allt fra arinu
1998.,Vio sérhaefum okkur iad taka
amoti hopum af 6llum sterdum og
geroum fyrir 611 tilefni, hvort sem
er fyrir jolahladboro, arshatioir,
afmeelisveislur, bradokaup eda erfis-
drykkjur. Vio leggjum mikla dherslu
4 bragdmiklar maltioir sem gera
norrenum hefdum og islensku
gaeoahraefni hatt undir hofoi.
Lambakjotio gooa hefur lengi verio
okkar adalsmerki,” segir Gunnar
en hann tok vio rekstrinum af for-
eldrum sinum fyrir premur arum.

J o6lahladbordin hja okkur i

Falin perla
Kvoldstund i Ingolfsskala er
sannarlega einstok upplifun, enda a
skalinn engan sinn lika hér a landi.
Ingolfsskali er nefndur i hofuoid &
landnamsmanninum Ing6lfi Arnar-
syni. Hann er stadsettur vio reetur
Ingolfsfjalls i rétt um 40 mindtna
akstursfjarlego fra Reykjavik.

,Vid heyrum oft ad stadurinn
sé falin perla. Skalinn er reistur
anda beirra hibyla sem landnemar
byggou hér fyrr a 6ldum. Segja ma
a0 hann sé glesilegur minnisvardi
um forna tima,“ nefnir Gunnar.

Vikingaskalinn tekur um 230-250
manns i seti og fer vel um alla. ,Vio
bjoéoum lika upp a pann mogu-
leika ad opna inn i hlidarsali sem
taka allt a0 180 manns til vidbotar
isati. Ingolfsskali hentar pvi sér-
lega vel fyrir jolahladoboro steerri
sem smeerri fyrirteekja,” upplysir
Gunnar.

Jolalegar kraesingar
A jo6lahladbordinu er ad finna hinar
ymsu kraesingar sem koma brago-
laukunum af stad. [ forrétt er m.a.
hreindyrapaté med hindberjavin-
agrette, hreindyrabollur med grada-
ostasosu, grafinn lax, sitrusmariner-
adur lax og gomseet sild. [ adalrétt
erum.a. steiktar andarbringur,
hageldad nautaprime med nauta-
gljaa, hamborgarhyggur med kara-
mellugljaa, purusteik meo stokkri
puru og svo er volg sukkuladikaka,
ris a 'amande og konfekt og sma-
kokur i eftirrétt,“ segir Gunnar.
Hann segir mikid um ao starfs-
mannahoépar af héfudborgarsvaeo-
inu og tr nagrannabyggoum leggi
leid sina a j6lahladboro i Ingolfs-
skala, enda stutt ad fara. Hann leggur
aherslu a ao einstaklingar og vina-
hopar séu audvitad lika velkomnir.
,Starfsfolk Ingolfsskala sér sidan
um ad veita gestum okkar framur-
skarandi pjonustu i eftirminnilegu
og einstoku umhverfi,“ segir Gunnar
a0 lokum.

Nanari upplysingar a heimasiounni
www.ingolfsskali.is

i aratlum
vid ad hafa
stemninguna a
jolahladbord-
inui léttari
kantinum og
bjéda upp a
lifandi ton-
list ad loknu
| bordhaldi.
Tonlistarfolk
ar héradinu
mun sjaum
ad skemmta
gestum og
halda uppi
studi,“ segir
Gunnar hja
Ingolfsskala.
MYND/ANTON
BRINK

Kvoldstund i
Ingélfsskala
er sannarlega
einstok upp-
lifun, enda a
skalinn engan
sinn lika héra
landi.

étt stemning, ad ségn Gunnars Bjérnssonar eiganda.

1
\

it

v S

frnd

i h6fudio a landna

Ingolfsskali er
Hann er stadsettur vid ratur Ingolfsfjalls i rétt um 40 minutna akstursfjar-
laegd fra Reykjavik. Starfsfolk skalans veitir gestum framurskarandi pjonustu.

n Ingolfi Arnarsyni.
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Glaesileikinn
endurvakinn
i Sulnasal

Sulnasalurinn a Rad-
isson Blu Hotel Ségu
hefur allur verid
tekinn i gegn og par
verdur glesilegt jola-
hladbord fyrir jolin.
Gestir faad auki

ad njota frabaerra
skemmtiatrida og
Siggi HI6 sérum ton-
list fram a nott.

stjori segir ad jélahladbordid

hefjist 16. névember og verdi
ifimm helgar. ,Vid erum stolt af
ad kynna Helga Bjorns aftur til
leiks en hann var lika hja okkur
ifyrra vid miklar vinszldir. Auk
hans koma fram Salka S61 og Anna
Svava Knutsdottir. Siggi H16 heldur
sidan uppi studinu ad pvi loknu,“
segir hun.

,Vid veroum med jolahladbordin
inyuppgerdum Sulnasal sem tekur
280 manns i seti. Oll husgdgn voru
tekin i gegn og upprunalegt utlit
salarins latio halda sér ad mestu.
Logo var dhersla 4 ad skapa hlylegt,
notalegt en glaesilegt umhverfi,“
segir Olafur Kristjansson yfirmat-
reioslumeistari og beetir vio ad fyrir
pessi jol veroi einnig bodid upp &
sérstakt jolaréttaboro fyrir green-
kera (vegan) sem er nyjung. ,Jola-

I ovisa Grétarsdottir veitinga-

hladbordio okkar verour islenskt
a0 hatti Hotels Sogu. Gestir geta
gengio ao pvi visu ao fa jolahlad-
bord eins og pau voru fyrst med
sma nutimalegum breytingum.
betta eru islenskir og danskir réttir
sem gestir hafa kunnad vel ad meta
i gegnum 4rin,“ segir Olafur. Jola-
hladbordio samanstendur af for-
réttum, adalréttum og eftirréttum
vio allra heefi.

Pau Olafur og Lovisa segja
a0 mikio sé gert ut a skemmti-
atrioi til a0 gestir fai sem mest at
ar kvoldinu. ,Veriod er ad opna
Mimisbar aftur eftir gagngerar
endurbatur og folk getur komid i
fordrykk pangad 4 undan. A nyjum
veitingastao a fyrstu haed, Mimi,
verda einnig i bodi veitingar, og
sér jolasedill. Grillid verdur svo ad
venju med glasilegan jolasedil,
segir Olafur.

Olafur og Lovisa standa hér i Sulnasalnum sem allur hefur verid tekinn i gegn.

MYND/EYPOR

Lovisa bendir a ad Sulnasalur
sé opinn fyrir alla. ,Vio faum ein-
staklinga, por, saumaklabba, vina-
hépa og fyrirtaeki til okkar og vid
bjodum upp a sérsali fyrir pa sem
pao vilja,“ segir hun. ,Vio viljum

minna f6lk 4 ad panta sem fyrst
enda fengum vio fyrstu bokanir i
sumar,” segja pau Lovisa og Olafur
og lofa skemmtilegri kvoldstund
med ljaffengum mat og song fyrir
jolin.

JOLAVEISLA

Undir dhrifum fréd ndtima donsku eldhusi tofrar

veislupjénustan Goémseaett fram girnilega jélarétti

0g bydur steerri og minni hépum til jélaveislu & nokkrum

af eftirsottustu veitingastédum borgarinnar.

IDNO

Ekta adventustemning  einu
sdgufreegasta samkomuhusi landsins

BERGSSON

MATHUS

Notaleg stund vid Templarasund

BERGSSON R

Heillandi Utsyni yfir hafid og héfnina

Fyrirspurnir sendist @ infoeidnorvk.is

eda [

sima 5378800

aAsleInIIng

/ff
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’(//’////’/ 4
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Jolahla6b0r6
Rauda Hussins

17. og 24. nGvember

1. og 8. desember
fleiri dagsetningar i bodi fyrir hOpa

lifandi tonlist og stemning
fram eftir kvoldi

adeins 8.950 kr & mann
tilboad: jolahladbord og ibudagisting fra 14.750 kr & mann

einnig bjédum vio upp a veislupjonustu
ut ar hasi og a Hafinu Blaa

bordapantanir:

;i 83-3330 eda raudahu
matsedill og frekari upplysingar: raudahu:

araudahusid.is
ahladbord
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Jolaveisla i kyrrd og ré a Nauthol

Nautholl Bistro bydur upp a frabaeran mat i fallegu, kyrrlatu og notalegu umhverfi vid Nauthols-
vik, rétt hja kjarna héfudborgarinnar. Par verdur byrjad ad bjéda upp a jolamatsedil 22. névember.

Bistro er engu lik. Pad er

yndislegt ad geta leitad i kyrro
og ro rétt fyrir utan kjarna hofuo-
borgarinnar og um midjan névem-
ber, pbegar myrkrio feerist yfir, glitra
jolaljosin sérlega skeert i kyrroinni
vid Nautholsvik.

»Nautholl Bistro bydur upp a
islenskan mat meo norreenum
heetti og er pekktur fyrir godan
mat og notalega stemningu tti vio
nattaruna. Vio erum stodd i 101, en
samt svolitio tti i sveit, pannig ad
hér er allt 6nnur stemning en niori
iba," segir Tomas Kristjansson,
einn eigenda Nauthdls. ,bad er ein-
stakt ad geta komist ur kjarnanum
oglatunum yfir i rolegheit an
bess a0 fara langt. A jolatimanum
umlykur myrkrio stadinn og pad
verdur mjog notalegt ad sitja hja
okkur vio kertaljos og boroa godan
mat. bad losar um jolastressio.“

Nautho6ll bydur upp a sérstakan
jolamatseoil fra 22. november,
beedi fyrir brons, hadegismat
og kvoldmat. ,J6lamatsedillinn
samanstendur af hefobundnum
jolaréttum i bland vid framandi
nyjungar og ad sjalfsogou sja
matreidslumenn okKkar til pbess ad
maturinn sé i haesta geedaflokki,”
segir Tomas. ,bad verour haegt ad
velja um priggja rétta jolaveislu i
hadeginu og fjogurra rétta veislu a
kvoldin. Jolabronsinn verdur svo
ibo0i um helgar fra 24. né6vember

J 6lastemningin a Nauthol

fram a0 jolum og hann er adeins
1éttari og einfaldari en veislurnar.
Viod bjooum lika upp a sal fyrir
um 50 til 120 manns sem hopar
geta leigt. ba feer hépurinn naedi
og getur nytt adstéduna sem er a

Jolaljosin skina skaert i kyrrdinni vid Nauthol, sem stendur i fadmi nattarunnar vid Nauthélsvik. MYND/NAUTHOLL

svaeoinu, til deemis til ad krydda
samkomuna med skemmtidag-
skrd, redum eda 60ru, en vio
héfum raeodupilt, hljookerfi og
annad slikt,“ segir Tomas. ,Salurinn
hentar fjolbreyttum hépum,

kvoldin.“

hvort sem pao er i hadeginu eda a

Nauthdll Bistro bydur upp a is-
lenskan mat med norr@num hatti
og er pekktur fyrir ggdan mat og
notalega stemningu. MYND/STEFAN

Nauthdll bydur upp a jolaveislur i
hadeginu og a kvoldin og jolabrons a
morgnana um helgar. MYND/NAUTHOLL

Allar nanari upplysingar ma finna a
http://www.nautholl.is/jolin-2018/

dillinn dur af
hefobundnum jolaréttum i bland vid
framandi nyjungar. MYND/STEFAN

Névember

féstudagur 16. laugardagur 24.

laugardagur 17. | fimmtudagur 29*
fimmtudagur 22*| féstudagur 30.

féstudagur 23.

Desember

laugardagur 1. fimmtudagur 13*

fimmtudagur 6* | féstudagur 14.
féstudagur 7.

laugardagur 8.

laugardagur 15.

* fimmtudagar eru an skemmtiatrida

Verd

fimmtudaga kr. 8.400,-
féstudaga og laugardaga kr. 10.400,-

Matti Matt & Pétur Orn og Hreimur
verda jolagestir 4 Restaurant Reykjavik &
adventunni. Peir munu lada fram einstaka
stemningu med ljifum ténum og glaeda husid
notalegheitum og skemmtilegum hatidaranda.

RESTAURANT
REYKJAVIK

Tel +354 552 3030
restaurant@restaurantreykjavik.is
www.restaurantreykjavik.is
Vesturgata 2 - 10| Reykjavik
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Jélasildin lifir

ratt fyrir tiskusveiflur heldur
p sildin alltaf vell 4 jolahlao-

bordum landsmanna. Margir
borda sild bara um j6lin en pad er i
raun afar einfalt a0 utbua heima-
lagada sild. Helsta verkefnio er ad
utvega gooa saltsild en han fest i
betri fiskbudoum.

Fyrir 1 medalstora krukku

2 saltsildir, atvatnadar i sélarhring,
flakadar og skornar i bita.
s laukur eda raudlaukur, sneiddur

punnt

Marineringin:

500 ml eplaedik

250 ml lifreenn vinberjasafi

10 stk. piparkorn

10 stk. negulnaglar

5 stk. kardimommur

3 larvidarlauf

3 kanilstangir, hver um 5 senti-
metrar

Borkur af einni appelsinu

Blandio 61lum innihaldsefnunum
saman fyrir marineringuna i litlum
potti og naid upp sudu a haesta
hita. Hreerio og takio pottinn af
begar sykurinn er allur uppleystur.
Setjio marineringuna til hlidar og
kelio alveg nidur. Setjio sildar-
bitana og lauk i nokkrum 16gum i
krukkuna. Hellid marineringunni
yfir pannig ad hun fljoti yfir
sildina. Geymio sildina i kali i
minnst tvo daga en han verour
mykri og betri eftir pvi sem a liour.
Hun geymist i ad minnsta kosti
manuod.

Heimild: hidblomlegabu.is.

Jolalegur
hummus

audur hummus er naudsyn-
Rlegur a veislubordio pegar

gesti ber ad gardi 4 advent-
unni. Hann er notadur a brauo, kex
eoda sem idyfa med nasli. Raudréfu
parfad sjooa eda steikja i hatt i tvo
tima til ad fa hana mjuka og gooa.

1 medalstor raudrofa, eldud en
sidan kaeld
1 krukka kjuklingabaunir

1 hvitlauksrif

Cayennepipar

Salt

Pistasiur til skrauts
Olifuolia

Skerid raudrofuna i bita og setjio
hana i matvinnsluvél meo baun-
um, hvitlauk, tahini og sitrénusafa.
Bragobaetid meo salti og cayenne-
pipar. Ef hummusinn verdur of
bykkur ma setja sma vatn saman
vio. Setjid i skal og skreytid med
hnetunum og smavegis 6lifuoliu.

Jolahladbordin eru danskur sidur

J

olahladbord a veitingastdoum eru
danskur sidur sem rekja ma til strids-
aranna 1940-1945. ba var allur matur
skammtadur og erfitt ad fa hraefni til a0 laga

hatidarrétti.

Fjolskyldur og vinir, jafnvel heilu hverfin,
i Kaupmannahofn hofu pa ao taka
sig saman og sla i pukk.
Veitingahus var
fengio ao lani
undir fagnadinn
og 6l og snafsar
keyptir af veitinga-
manninum. Eftir strio héldu

veitingamenn i Danmorku pessum sid afram
og budu upp a jolahladbord i desember.
Fyrstu hefdbundnu jélahladbordin voru
haldin hér a landi ario 1980 en sa sem
atti frumkveaedio ad peim var
Wilhelm Wessman, paverandi
adstooarhatelstjori a Hotel Sogu.
Hann kynntist pessum
si0 i Kaupmannahofn en
pa var nanast atilokad ad
fa boro a veitingahtisum
par i desember. A medan st6du 611
veitingahus i Reykjavik nanast tom fra
lokum névember og fram a porra.

DAGSETNINGAR:

30. 1 7.

névember

24,

névember

bk
“L"'-

ﬂ%@m

=& Glaesilegt jolahladbord -

Njottu anaegjulegrar kvéldstundar i hlylegu
umhverfi med samstarfsfolki, vinum eda fjolskyldu.

Girnilegar hatidarkraesingar og skemmtileg
jolastemning. Yfir bordhaldi verdur lifandi
ténlist og dansleikur ad bordhaldi loknu.

Jolahladbord an gistingar
10.500 kr. & mann.

Jolahladbord dsamt gistingu i standard herbergi
17.995 kr. & mann.

(m.v. tvo i herbergi)

Joélahladbord dsamt gistingu i superior herbergi
20.750 kr. & mann.

(m.v. tvo i herbergi)

g%}m/z Yjantantega velleomnit

8.

desember

15.

desember desember desember

Superior herbergi

Upplysingar og pantanir i sima 483 4700 | booking@hotelork.is | www.hotelork.is

Bodkadu bord sem fyrst og
tryggdu pér skemmtilega
kvéldstund d adventunni.

Ingvar Jonsson skemmtikraftur
sér um veislustjorn d
jolahladbordunum okkar.




