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Weekend ...

Fjolbreytt dagskra

Reykjavik Cocktail Weekend

og islandsmét barpjéna
13.-16. februar er haldid af
Barpjonaklibbi islands, i
samstarfi vid vinbirgja og
veitingastadi i Reykjavik.

Bragdlaukarnir beittasta vopnid

Gudmundur Sigtryggsson er fjorfaldur islandsmeistari barpjona og sa fyrsti sem neer peim heidri hér 4 landi. Gudmundur lagar
kokteila 4 VOX Bar 4 Hilton Reykjavik Nordica og hefur titil ad verja um helgina pegar islandsmeistaramotid fer fram i 50 ara
afmeeliskeppni Barpjonaklubbs Islands.

yrirmynd ad Reykjavik

F Cocktail Weekend kemur

frd heimsborgunum Lond-

on og New York par sem sambeeri-

legar hatioir hafa verio haldnar vid

g60an ordstir undanfarin 4r,“ segir

Guomundur, einn af skipuleggjend-
um hétidarinnar.

»Kokteilhelgin { New York er stil-
ud inn & efnameira félk sem sypur
Manhattan-kokteila { gallerfum og
4 listaso6fnum, en i London er ha-
tidin haldin um alla borg me? til-
heyrandi uppakomum, fyrirlestr-
um, smakkstodum og skemmtileg-
heitum fyrir almenning, Gtskyrir
Gudmundur, sem starfar sem bar-
pjénn 4 VOX Bar 4 Hilton Reykjavik
Nordica.

»Héatidin Reykjavik Cocktail
Weekend fer fram { midbae Reykja-
vikur par sem stutt er ad rélta & milli
stada. VOX Bar er vinsell og rom-
adur kokteilbar sem stendur svo
alveg i jadri midbeejarins og tekur
pvi vitaskuld patt { hatidahéldun-
um,” upplysir Gudmundur.

A hatidinni ttbyr hver og einn
kokteilbar fimm é4fenga kokteila
sem eru lysandi fyrir stadina.

»INU er mikil gréska i islenskri
kokteilmenningu og barpjénar ad
hanna sin eigin hréefni sem skapa
peim sérstédu. A hatidinni gefst
teekifeeri til ad koma pvi 4 fram-
feeri og eevintyri fyrir gesti og gang-
andi ad tylla sér yfir ggoum kokteil
4 spennandi kokteilbar,” segir Gud-
mundur.

»A VOX Bar verda tilbodsdrykk-

ir 4 boodstélum fra klukkan 17 til
23 par sem ég tefli fram sumum af
verdlaunakokteilum minum { bland
vi0 adra kokteila sem eru lysandi
fyrir alpjédlegt andrumsloft VOX
Bar, sem er eins og fyrr segir stao-
sett & Hilton Reykjavik Nordica.”

Meistari meistaranna
Gudmundur er ntiverandi slands-
meistari barpjéna og hefur pvi titil
ad verja 4 [slandsmeistaramétinu
sem fram fer 4 Hilton Reykjavik
Nordica 4 sunnudag.

,Eg er engan veginn sigurviss
en vona pad besta og fer yfirvegad-
ur til keppni,“ segir Gudmundur,
sem var0 fyrst [slandsmeistari 4rid
2006 og svo aftur 2010, 2011 og 2013.
P4 hlaut hann silfurverdlaun fyrir
kokteilinn Litlu fluguna 4 heims-
meistaramotinu { Prag 2013.

»,Galdurinn vid gerd géodra
kokteila eru bragdlaukarnir, ad
vita hvad markadurinn vill og hvad
bragdast vel. En bo6tt drykkur-
inn vegi pyngst er ttlit, skreyting,
vinnubrégd og fagmennska einnig
tekid med i reikninginn.”

Gudmundur byrjadi fyrst ad
vinna 4 bar med ndmi arid 1979 og
leerdi sidar til pjons. Hann a pvi 35
ara starfsafmeeli i ar.

,Eg er fyrir 16ngu heettur ad préfa
mig afram med endalaust nytt hra-
efni og { dag koma hugmyndir ad
nyjum kokteilum fullmétadar {
ho6fud mér,” segir Gudmundur, sem
i gegnum langan starfsaldur er far-
inn ad pekkja hréefnin vel og vita

+Reykjavik Cocktail Weekend er nu haldin i fyrsta sinn og vid stefnum ad pvi ad gera hana ad arlegum vidburdi sem eflist enn og
dafnar. Pad er skemmtileg deegradvol fyrir gesti og gangandi ad geta rolt & milli stada og smakkad mismunandi kokteila & hverjum

stad,” segir Gudmundur sem hefur veg og vanda af pvi ad setja hatidina & fét asamt féldgum i Barpjénaklubbi Islands.

hvad passar saman.

»Varast ber of bragdsterk hrdefni
sem yfirkeyra kokteilinn og i raun
4 kokteill ad vera pannig ad madur
veit ekki hvad { honum byr. G6dur
kokteill er pvi leyndardémsfullur
en svo er jafn sntid ad finna kok-

teilnum nafn vid heefi og stundum
meiri hausverkur en uppskriftin,”
segir Guomundur um gripandi og
skemmtilegar nafngiftirnar.
»Barpjonastarfid er dnaegjulegt
og gaman ao vera innan um félk
sem er ad skemmta sér. Madur hitt-

MYND/GVA

ir svo marga, engir tveir dagar eru
eins og alltaf liflegt { vinnunni. P4
er madur alltaf ad leera eitthvad nytt
og skapa nyjungar sjalfur.”

VOX Bar er & Hilton Reykjavik
Nordica, Sudurlandsbraut 2. Sja
nénar 8 Www.vox.is

LITLA FLUGAN

Gudmundur hlaut
silfurverdlaun fyrir
pennan fallega og
freistandi kokteil &
Heimsmeistaramoti bar-
bjona f Prag 2013 (World

-

Saffire Gin

2 cl Amaretto-likjor

1 cl Bols Raspberry-likjor
Y2 cl Monin Rasperry-
sirép

Fyllt upp med kampavini
Hraert saman og hellt
kampavinsskdl. Skreytt
med appelsinusneid og
bleejuberi.

Cocktail Championship). == &
- /
2 cl Bombay ’

Nytt VOX Lounge, bar og motiaka

Hilton Reykjavik Nordica skartar nu
nyrri og ferskri dsynd f framhaldi af
gleesilegum endurbétum a jardhaed
hussins sem mida ad pvi ad skapa
aukin paegindi fyrir gesti. Rymid hefur

verid brotid upp & einkar smekk-

legan hatt og rammar inn skemmti-

legar setustofur med vondudum

hidsgdgnum og fallegri hénnun sem
nytast einstaklingum jafnt sem hépum.
Umhverfid er hlylegt og verdur an efa
til pess ad auka enn frekar & vinsaeldir

hotelsins.

Auk pessa opnar hotelid nu nytt og

storglaesilegt rymi; VOX Lounge &

L gl

jardhaed hussins. VOX Lounge kemur til
med ad nytast hotelgestum sem vidbét vid setustofu og alrymi auk pess sem rymid er kjorid fyrir minni vidburdi
og fundi préatt fyrir ad ekki sé um hefdbundinn fundarsal ad raeda. A sama tima er VOX Lounge dkvedin fram-
lenging & VOX bar og fléttast vid forrymi & jardhaed sem gjarnan er nytt fyrir steerri radstefnur og fundi. A VOX
Lounge er hljodkerfi, tjald og skjévarpi og hentar rymid pvi einkar vel til mannfagnadar.
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K-Martini-kokteillinn inniheldur Bulldog-gin, Gocchi Americano Vermouth og gurku.

MYND/GVA

,Vi0 bjéodum upp a frabaeru kokteilana okkar 6l kvold,” segir Axel Aage Schidth, rekstrarstjori K-bars & Laugavegi.

MYND/GVA

GoOir kokteilar a4 notalegum stad

Gestir K-bars geta valio ur urvali ljuffengra kokteila, bragdgoora bjora og gémseetra rétta af matsedli huissins sem er innblasinn af
koreskri matargerd. Pad er vinsaelt hja hpum sem heimsakja stadinn ad panta urval sméarétta og deila saman yfir gooum drykkjum.

-bar vid Laugaveg hefur 4
Kskémmum tima stimpl-

ad sig inn 1 veitingahusaf-
l6ru borgarinnar med ljuffeng-
um matsedli, g6du urvali af bjor
og bragdgéoum kokteilum. Mat-
sedill K-bars er innblasinn af kor-
eskri matargerd med kalifornisku
ivafi, ad sogn Axels Aage Schioth,
rekstrarstjéra K-bars. ,A medan
Reykjavik Cocktail Weekend
stendur yfir munum vid bjéda upp
4 fjolbreytta og vandada kokteila.

Vid héfum fré upphafi bodid upp 4
smdan en vandadan kokteilasedil
og hafa drykkirnir svo sannarlega
slegid { gegn hja okkur. Par méa
helst nefna kokteilinn Kim Jong-
Collins sem er vinseelasti kokteill
okkar fra opnun. Hann inniheld-
ur Bulldog-gin, appelsinu, sitrénu,
engifer og engiferbjér.”

K-bar er til htisa & Laugavegi 74,
andspeenis gamla Landsbanka-
husinu. , K-bar er litill og notaleg-
ur stadur og par myndast oft mjog

g60 stemning, sérstaklega um
helgar, enda er pa pétt setid. Vio
bj6dum upp & frabeeru kokteilana
okkar 61l kvold og barinn legg-
ur lika mikid upp tr g6du trvali
af bjor, baedi 4 krana og i floskum.
Pad eru atta bjordeelur a barn-
um med breytilegu trvali. Stadn-
um hefur verid mjog vel tekid og
hefur til deemis verid fullb6kad
allar helgar fra upphafi.”
Vinseldir kokteila hafa auk-
ist mikiod hérlendis undanfarin ar

eins og vidast hvar annars stad-
ar. Axel segir a0 félk & 6llum aldri
njoti peirra og pa helst peir sem
séu tilbunir ad profa eitthvad nytt.
»Fyrstu vikurnar eftir ad stadur-
inn var opnadur stéoum vid { mik-
illi tilraunastarfsemi pegar kom ad
kokteilum. Nokkrir peirra kokteila
hafa sidan p4 endad & kokteilalista
okkar vid gédar undirtektir.”
Hadegismatsedillinn saman-
stendur af durvali 1éttra rétta, til
demis godum samlokum, salot-

um og trvali smérétta. ,A kvold-
in bj6dum vid svo upp 4 voldugri
matsedil med steerri réttum par
sem allir eettu ad geta fundio sér
eitthvad vid heefi. Pad hefur verid
sérstaklega vinselt hja hépum
sem koma hingad ad panta urval
smarétta sem heaegt er ad deila
saman.”

Allar helstu upplysingar um
matsedilinn og drykki mé finna
4 Facebook-sidou K-barsins, kbar-
reykjavik.

[slandsmét barpjona

[slandsmét barpjona verdur haldid 4 Hilton Hétel Nordica 4 sunnudaginn.
Barpjénakltibbur islands stendur fyrir pvi en hann hefur starfad i halfa 6ld.

arpjonsstarfio er eitthvad
B sem ekKki er haegt ad sinna
med hangandi hendi ef vel
4 ad vera. Brennandi dhugi er ekki
bara plas, pad ma segja ad hann sé
naudsyn,” segir Témas Kristjans-
son, forseti Barpjénaklibbs Is-
lands. Kldbburinn vard fimmtiu
dra nyverid en hann var stofnad-
ur 4rid 1963 og eru medlimir hans
i dag neerri attatiu.

»,Klibburinn hefur { gegn-
um tidina stadid fyrir kynning-
um & bord vid ,Vin og drykkir* {
Perlunni fyrir almenning. P4 er
klibburinn vettvangur fyrir med-
limi til ad freedast hver af 66rum,”
segir Témas og bendir 4 ad fé-
lagar i klibbnum hafi nad g6dum
drangri 4 alpjédlegum stéormot-
um erlendis { gegnum arin. ,Til
demis vard Margrét Gunnars-
déttir heimsmeistari { faglegum
vinnubrogdum og Bardur Gud-
laugsson heimsmeistari { purr-
um drykkjum. Hreinn Hjartarson
hreppti silfur 4rid 2012 og nu sio-
ast fékk Guomundur Sigtryggs-
son silfurverdlaun fyrir drykk sem
hann skapadi,” segir Témas.

Um helgina verdur blasio til
veislu. ,[slandsmét barpjéna verdur
haldid i fimmtugasta sinn og i fyrsta
skipti hdldum vid Reykjavik Cock-
tail Weekend, hanastélshelgi { henni
Reykjavik. Petta er lidur { a0 fé fleiri
gesti 4 pennan vidburd sem fram

Témas Kristjansson forseti Barpjonaklibbs [slands hlakkar til islandsmeistaraméts bar-

pjéna um helgina.

a0 pessu hefur verid adeins of mikil
,bransahatio®, segir Témas gladlega
og beetir vio; ,Barpjénar eru félags-
verur og pad veeri takmarkad gam-
anio ef engir veeru gestirnir.”
Témas segir a0 hanastélio hafi
gleymst svolitio { seinni tid, sér-
staklega eftir ad bjérinn var leyfo-
ur & ny og tilbunir blandadir drykk-
irkomu 4 fléskum. ,,En nt er pad ad
koma aftur af fullum krafti,“ segir
hann og likir kokteilum til kleed-
skerasnidin fot. ,Pad er jafn mikill
munur 4 kokteilum og tilbinum
drykkjum eins og fjoldaframleidd-
um fétum og kleedskerasnidnum.”
Témas segir mikla og gamla

speki liggja ad baki kokteilum.
»En raunar havisindi lika pvi stad-
ir eins og Slippbarinn og Loft-
i0 leggja mikid upp ar kokteilum
par sem kemur saman skemmtileg
samsuda gamalla gilda og edlis-
og efnafraedi sem skilar sér { ein-
stokum drykkjum.”

Témas er bjartsynn & fram-
tid barpjona. ,Ahuginn er mik-
ill og vid stefnum 4 fleiri keppn-
ir og steerri sigra. Medal okkar er
margt ungt félk med ferskar hug-
myndir auk eldri reynslubolta og
oll vinnum vid ad pvi ad beaeta ar-
angur, auka fagmennsku og gera
1ifid adeins skemmtilegra.”
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Sushi Samba
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Loftid
Austurstraeti 9
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Utgefandi: 365 midlar ehf., Skaftahlid 24, s. 512 5000 Abyrgdarmadur: Jén Laufdal.
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Bourbon-namskeio
a Slippbarnum

Jonatan Ostblom-Smedje er sendiherra Jim Beam 4 Nordurléndunum og er
hann sa fyrsti til a0 gegna pessari stoou &4 vegum fyrirtaekisins. Hann mun
halda sérstakt Jim Beam Bourbon Master Class-namskeid 4 Slippbarnum &
laugardaginn i tilefni Reykjavik Cocktail Weekend 2014.

Jonatan er 34 ara gamall og 4 far-
seelan feril ad baki & mérgum af
flottustu borum Svipjédar. Med-
fram barvinnunni stundadi hann
héskélandm en pad var einmitt
dhugi hans 4 sogu sem fékk hann
til ad sokkva sér dypra nidur {
barpjonafagid. ,Saga Nordur-
Ameriku er liklega st saga sem
mest ahrif hefur haft 4 heim-
inn sidustu 300 4r, saga henn-
ar er baedi heillandi og dhuga-
verd,“ segir Jonatan. Pessi ahugi
hans vard til pess ad hann f6r ad
lesa sér til um &fengisionadinn {
Ameriku og ségu hans { gegnum
styrjaldir og 4fengisbannid sem
flestir pekkja.

[ dag er Jonatan busettur {
Stokkhoélmi. Starfinu fylgja fjol-
morg ferdaldg um hin Nord-
urléondin par sem hann heldur
néamskeid og fyrirlestra um Jim
Beam Bourbon, eda bandariskt
viski, fyrir fagmenn jafnt sem
dhugamenn um viski. Einnig
fjallar hann um kokteila en kok-
teilmenning er 4 hradri uppleid {
heiminum i dag.

,Eg hef einnig haft pau forrétt-
indi ad fa a0 ferdast mikid um
Bandarikin og pa sérstaklega um
svaedi bourbon-viski framleidenda
eins og { Loretto og Kentucky,“ er
haft eftir Jonatan. Jim Beam &
mikio af verdugum keppinautum
& sveedinu og hefur Jonatan einn-
ig eytt miklum tima hja peim til
a0 auka pekkingu sina enn frekar.

F

-

Jonatan mun starfa sem gestabarpjonn a Slippbarnum fostudags- og laugardagskvold

en & Slippbarnum verda sérstakir,,Bourbon-dagar” med sérstokum mat- og kokteila-

sedli.

,Petta er sérstakur hluti af Banda-
rikjunum og hafa pessar fero-
ir minar verid peer bestu og fr60-
legustu sem ég hef fario, enda hin
sanna gamla Amerika.

I tilefni af Reykjavik Cocktail
Weekend 2014 mun Jonatan halda
sérstakt Jim Beam Bourbon Mast-

er Class-namskeid fyrir ahuga-
sama. Tvo Ndmskeid fara fram
4 Slippbarnum & laugardaginn.
Hio fyrra k1.12-14 og hid sidara kl.
15-17. Skraning fer fram { gegnum
netfangio atlih@karlsson.is og er
félk hvatt til ad lata petta teekifeeri
ekki fram hjd sér fara.

Bourbon-dagar

A Slippbarnum verda sér-
stakir ,Bourbon-dagar” um
helgina og eftirfarandi mat-
og kokteilasedill verdur i

gangi.

Matsedill:

Grillud hérpuskel med beik-
on- og Bourbon-marmeladi.
Grilled scallops with bacon and
Bourbon marmalade.

Stokkir kjuklingaveengir i
Bourbon ,hot sauce” med
jogurtdressingu.

Crispy chicken wings in Bourbon
hot sauce with yoghurt dip.

Asgeir Mar Bjornsson eda Asi,

mun standa vaktina & barnum asamt
Jonatan Ostblom-Smedje sem mun
starfa sem gestapjonn a fostudags-
og laugardagskvold.

Cheddar- og serrano-krokett-
ur med Bourbon maejo.
Cheddar cheese and serrano
croquettes with Bourbon mayo.
Teettur gris i Bourbon ,bbq”

a mjukri hveitikoku med
surseetu kali.

Bourbon BBQ pulled pork on soft tortilla with sweet & sour cabbage.

Allir réttir a 1.290 kr. stk.

Kokteilasedill:

RATTLESNAKE

Jim Beam viski, hunang, absint, eggjahvitur, sitronusafi og creole
bitter (Bourbon, honey, absinth, egg white, lemon juice, creole bitter)

WINTER SOUR

Jim Beam Red Stag-viski med epla- og kanilbragdi, peru- og
timjansirép, sitronusafi, maskat (Apple and cinnamon infused red stag,

pear and timian simple syrup, lemon juice, nutmeg)

BLOOD AND SAND (RYE)

Jim Beam rugviski, raudur vermut, Heering-kirsuberjalikjor,
appelsinusafi (Rye, red vermuth, Cherry Heering, orange juice)

SMOKEY OLD FASHONED
Jim Beam viski, bitterbrennivin, reykt te-sirop
(Bourbon, bitters, smoked tea simple syrup)

Bulldog-kokteila-

sedill a K-bar

K-bar vid Laugaveg hefur vakio athygli fyrir afar bragdgoda kokteila. Um
helgina bydur barinn upp 4 fjolbreytta og vandada kokteila og sérstakan

Bulldog-kokteilasedil. Hér getur a0 lita nokkrar uppskriftir ad ljuffengum
kokteilum af peim sedli.

hvita

Bulldog-kokteilar sem eru i bodi a K-bar
um helgina verda:

K-MARTINI
Bulldog, cocchi americano, gurka

KIM-JONG COLLINS

Bulldog, appelsina, sitrona, engifer &
engiferbjor

CILANTRO SOUR

Bulldog, lime, sykur, kériander og eggja-

FRENCH-74
Bulldog, lime, lemongrass og freydivin

Axel Aage Schidth, barpjonn og rekstrarstjori K-bars,
med einn af peim fjdoImdrgu Bulldog-kokteilum sem
verda a bodstélum um helgina.

MYND/GVA

BULLDOG COLLINS

e 6 cl. Bulldog gin
e 4 cl. sitronusafi
e 6 cl. sddavatn

o 1 tsk. flérsykur

Glasid fyllt med is og
skreytt med kirsu-
beri & lime

BULLDOG G&T —

e 6 cl. Bulldoggin F .
e 12 cl. Fever Tree Tonic f

Glasid fyllt med is &
skreytt med lime

LONDON BLOSSOM

e 52 ml

Bulldog gin

e 52 ml tronuberjasafi - .

e 8 ml Lychee Juice eda g e
litkasafi - —

e 8 ml jardarberjasirop. -

Hristid allt med is

og sigtid ofan i keelt
martini-glas. Skreytid
med résarbladi.
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Adalsteinn Bjarni Sigurdsson (til vinstri) og Hilmar Alexander Stelnarsson toku patt i Absolut Invite Iceland i fyrra dsamt Gunnsteini Helga Mariussyni (fyrir nedan). MYND/UR EINKASAFNI

Absolut Invite Iceland hefst 1 kvold

Saenska gedavodkad fra Absolut er landsménnum vel kunnugt. I kvold hefst kokteilkeppnin Absolut Invite Iceland par sem
flestir feerustu barpjonar landsins keppa sin 4 milli. Glaesileg verdlaun eru i bodi fyrir sigurvegara keppninnar.

lestir ferustu barpjénar
Flandsins meta 4 kokteil-
keppnina Absolut Invite Ice-
land sem haldin er i kvold, midviku-
daginn 12. februdar kl. 19, 4 hinum
margrémada veitingastad Loft-
inu sem stendur vid Austurstraeti
1 Reykjavik. Fékus keppninnar { ar
verour eingdéngu 4 lixus vodkann
Absolut ELYX sem adalefnishluta.
Keppendur eru einnig hvattir til ad
nota 6nnur ,handcraft hréefni og
a0 bua til og nota eigin iblondun-
arefni eda rekjanlega voru eins og
hunang, marmeladi, sultur, dvexti,
sir6p og likjora. Fjolda barpjona
hefur verid bodid a0 taka patt og
verdlaunin eru glaesileg en sigur-
vegarinn hlytur ferd til Svipjédar
og batttokurétt til ad etja kappi vid
bestu barpjéna Nordur-Evrépu.

Absolut Invite er mjog krefjandi
keppni fyrir barpjéna pvi 4dur en
peir stiga inn fyrir barbordio 4 Loft-
inu og blanda tvo drykki verda peir
buinir ad taka skriflegt prof um ségu
Absolut og kokteila, 4samt pvi ad
ad finna it med blindsmdokkun tiu
afengistegundir.

Doémarar { ar verda pau Témas
Kristjdnsson, forseti Barpjéna-
kltbbs Islands, Hrefna Résa Seetr-
an matreidslumeistari, Steingrimur
Sigurgeirsson vinrynir 4 www.vino-
tek.is og snillingurinn Olafur Orn
Olafsson, sem verdur einnig kynn-
ir kvoldsins.

Olikar og bragdmiklar utgafur
Hid seenska Absolut vodka er ein-
gbéngu unnid dr nattdrulegum
afurdum 6likt mérgum 60rum
vodka-tegundum en pad er ein-
gongu unnio ur vetrarhveiti fra
Skéni { sudurhluta Svipjédar. I raun
er Absolut vodka eins teert og vodka
getur mogulega verid. bratt fyrir ad
vera svona tert og hreint p4 hefur
pad samt sem &dur eigin karakter
1 bragoi, er rikulegt med go6oa fyll-
ingu, mjukt og milt en nokkud flok-
i0 { senn { bragoi.

Absolut er faanlegt { ymsum tt-
gafum og pd ténad med bestu hugs-

anlegu néttirulegum bragdtegund-
um, b6 ekki pannig ad pad hafi ahrif
4 upprunalega aferd eda teerleika
drykkjarins. Par sem nénast eng-
inn seetleiki er til stadar hentar Ab-
solut vel sem grunnur i alla kokteila
og ymsa adra drykki. Pad er um ad
gera a0 nota hugmyndaflugio og
finna sinn uppdhaldsdrykk.

Sumar bragdtegundir eru &vallt
4 bodstélum en adrar 1 takmork-
udu magni. bPaer pekktustu eru
til deemis Absolut Citron, Absol-
ut Raspberri, Absolut Mandrin og
Absolut Vanilia. Fleiri tegundir
gera bad gott 4 veitingahtisum og
bérum, eins og Absolut Griapevine,
Absolut Mango, Absolut Pears og
Absolut Orient Apple par sem tekist
hefur skemmtilega ad draga fram
ferskt einkenni greenna og raudra
epla dsamt engiferrot.

Folk er velkomid ad maeta og
fylgjast med keppninni en ekkert
kostar inn.

Absolut Amazing
Eftir Gunnstein
Helga Marfusson.

4 cl. Absolut
Grapevine

2 cl. engifers- og
hunangssirép

2 cl. sykursirép

2 cl. eplasafi

1,5 cl. Dekuyper
Lemongrass

1 cl. Dekuyper
Ginger

Hrist med ferskum
chili og gurku.
Skreytt med punnri
gurkusneid og
svortum pipar

Vanillu-Passion
Paradis

Eftir Hilmar Alex-
ander Steinarsson.

4 cl. Absolut Elyx
2,5 cl. Peach-likjor
2 cl. Passion purée
1 cl. vanillusirép

1 cl. lime safi

Dass af eggjahvitu
og skreytt med
vanillusténg og

sitronubarkarblomi.
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Endurskapa gamla og g6da tima

Slippbarinn i Reykjavik bydur gestum Reykjavik Cocktail Weekend upp & urval bragdgdéora og ljuffengra kokteila. Barinn 4 staerstan
patt i vexti kokteilmenningarinnar undanfarin tvo ar. Tveir nyir kokteilar verda kynntir til sogunnar yfir hatidina.

egja mé ad kokteilmenning-
Sin hérlendis hafi fyrst kom-

ist & flug pegar Slippbarinn
var opnadur { Reykjavik, sumar-
daginn fyrsta arid 2012. Yfirbar-
pjénn Slippbarsins, Asgeir Mar
Bjornsson sem er betur pekktur
undir nafninu Asi, hefur haft veg
og vanda af uppbyggingu kok-
teilmenningarinnar undanfar-
in tvo &r og segir hann pé henta
fyrir allar 4rstidir og alla daga vik-
unnar. ,A0 drekka g6dan kokteil
er ekki eins og a0 drekka venju-
legan drykk. S4 sem blandar
hann er kannski biinn ad leggja
mikla vinnu { ad préa hann, jafn-
vel marga méanudi. Hjé okkur
er allt unnid frd grunni og ein-
gongu notad ferskt hréefni, til
deemis ferskir &vextir par sem vid
4. Mikil dhersla er 16g0 4 notkun
réttra téla og teekja auk vandadra
vinnubragda. Pannig snyst petta
meira um ad baa til upplifun fyrir
vidskiptavininn frekar en ad bta
til einhvern drykk. S4 sem pantar
til deemis kokteil hj4 okkur & Slipp-
barnum er mjog liklega ad njéta
drykkjar sem er hvergi i bodi ann-
ars stadar.”

Sjalfur hefur Asi verid { brans-
anum i fjoldamorg 4r. Hann starf-
aodi lengi 4 kokteilborum { Dan-
morku og segist fyrst hafa kynnst
kokteilsenunni par. ,Kokteil-
menning undanfarinna éra leit-
ar aftur til fortidar pegar starf
barpjéna var talsvert frabrugd-
id pvi sem pekkst hefur undan-
farin &r. Segja mé ad vinseldir
peirra hafi farid 4 flug { Banda-
rikjunum 1992-1993 og breidst
padan um heiminn naestu arin.
Fram ad peim tima voru kokteil-
ar bara eitthvad sem gamalt félk
drakk og barpjonar { hlutastorf-
um reiddu fram. Petta hefur allt
breyst og nt drekkur félk & 61lum
aldri kokteila og fagfolk blandar
pa fra grunni.”

Ketel One Vodka

Ketel One Vodka kemur frd Hollandi
og hefur i rimlega 30 ar verio pekkt
fyrir teeran og gédan karakter. ,Eg
mundi segja ad Ketel One-vodkad
sé afskaplega mjukt og adgengilegt,
vodka 1 g6du jafnveegi. Pad truflar
ekkert bragdio hér og pessi tegund
hentar { alla kokteila sem innihalda
vodka. Sjalfur nota ég sjaldan vodka
1kokteila mina en pegar ég geri pad
nota ég hiklaust Ketel One enda
hefur hann pessa mykt og fyllingu
sem naudsynleg er.”

Kokteillinn sem Asi byodur
hér upp 4 er utdrsndningur af
hinum pekkta White Russian-
kokteil. ,Vid budum 4dur upp a
kokteil sem hét Dead Russian en
hann innihélt malt. N4 notum vid
Myrkva bjér i nyjum kokteil sem
er sérstaklega 1 bodi yfir Reykja-
vik Cocktail Weekend. Hann inni-
heldur lika sukkuladibitter og hra-
lakkris, virkilega spennandi og
gbéour drykkur.”

Dead Russian 2.0

30 ml Ketel One Vodka

45 ml. Myrkvi bjor

1 bsk. finmaladur sykur

2 doss sukkuladibitter

Va bsk. hralakkrispudur
Léttpeyttur rjomi med sma Grand
Marnier-dropa.

Adferd

Allt nema rjdminn sett [ hristara og
hreert saman dn klaka pangad til sykur
og lakkris hefur leyst upp. Klaka beett
utiog hreert par til gott jafnvaegi naest.
Klakinn er neest siadur frd og ridmanum
fleytt ofan d i kokkteilglasi.

Tanqueray TEN

I teeplega tveer aldir hefur Tang-
ueray-gin verid & bodstélum. Pad
hefur hlotid morg gullverdlaun og
er eitt mest selda gaedagin heims.
Tanqueray TEN kom 4 mark-
ad arid 2000 en pao flokkast sem
Ultra Premium-gin. Pad inniheld-
ur ferska avexti og er framleidslu-
ferlinu handstyrt. ,Tanqueray
TEN hefur flott sitrusbragd og
me0d einiberid undir niori. Petta er
svakalega gott gin fyrir beedi byrj-
endur oglengra komna. Pad hefur
gboa fyllingu og hentar vel { g6da
kokkteila. Tanqueray TEN er sterk-
ara en hefdbundio gin, eda 47,3%
sem gefur pvi enn meira bragd
fyrir vikio.“

Kokteillinn T.Bird hefur verio
til so6lu & Slippbarnum lengi og
notid mikilla vinselda. , Hér stil-
um vid inn 4 einfaldleikann og
bjédum upp 4 skemmtilegan
drykk med hérfint jafnveegi milli
seetu og syru. [ kokteilnum er fs-
lensk hvénn sem hentar vel med
gini og blémalikjor, sitrénusafi og
hvannarsirép leika stért hlutverk.

,Ad drekka g6dan kokteil er ekki eins og ad drekka venjulegan drykk,” segir Asi, yfirbarpjénn & Slippbarnum.

Ketel One er vodka i godu jafnveegi.
MYND/VILHELM

Stérgéour drykkur med balanser-
a0 blémabrag0 og hvannarbragd.”

T.BIRD

45 ml hvannartrekkt (infused)
Tanqueray TEN

30 ml June-likjor

15 ml ferskur sitrénusafi

10 ml hvannarsirop

Eimud sitronuolia

Adferd
Allt nema olian sett [ hristara og hrist,
siad I kokkteilglas. Oliunni spreyjad yfir.

Grand Marnier
Franski koniakslikjérinn Grand

f

Tanqueray TEN er gin fyrir byrjendur jafnt
sem lengra komna. MYNDVILHELM

Marnier hefur lengi notid mik-
illa vinseelda hérlendis sem ann-
ars stadar. Likjorinn er byggour 4
koniaki og appelsinum og hentar
einstaklega vel { marga kokteila,
ad sbgn Asa, og raunar eftirrétti
lika. Likjorinn var fyrst settur a
markad arid 1880.

Hér bydur Slippbarinn upp 4
nyjan kokteil sem nefnist Side
Kick. Hér er Grand Marnier og
Campari blandad saman &dsamt
appelsinu- og sitronusafa og
eggjahvitu.

»Grand Marnier og Campari
fara mjog vel saman. Petta er fis-
léttur og dinmjikur kokkteill og

MYND/VILHELM

4.._: =
L |
Grand Marnier hentar i marga ljuffenga
kokteila auk eftirrétta. MYNDAVILHELM

raunar 60ur til gamaldags kok-
teila par sem sykur er { lagmarki.

Side Kick

40 ml Grand Marnier

20 ml Campari

15 ml ferskur appelsinusafi
15 ml sykursirop

30 ml ferskur sitronusafi

1 eggjahvita

Adferd

Allt sett [ hristara og hrist duglega dn
klaka. Klakanum beett i, hrist og siad
kokkteilglas. Olia dr appelsinuberki
kreist yfir.
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KOL er nyr veitingastadur og bar
a Skélavordustig 40. Stadurinn
verdur opnadur a morgun

og bydur upp a fjolbreyttan
matsedil og sérstakan
kokteilasedil um helgina

,,Vio0 kollum petta ,,casual fun din-
ing“ en vid bjéoum upp & mjog fjol-
breyttan matsedil,” segir Gunnar
Rafn Heidarsson, einn eigenda
KOL, glaenys veitingastadar a
Skoélavordustig.

A matsedli KOL eru smaréttir
i fingurfaedisformi en einnig for-
réttir eins og risotto med horpu-
skel og andasalat med karamellu.

@il

L -

Eigin kokteila kfana

»Midpunktur eldhidssins er
kolaofninn okkar. Par grillum
vid nautalundir, rib-eye-steikur
og luxusborgara, astamt pvi ad
bjéda upp & humar, risaraekjur,
ostrur, salot og gott urval fisk-
rétta. P4 bjodum vid ad sjalf-
sogdu lika upp a eftirrétti og
gb6dan vinsedil,” segir Gunnar.
A KOL er einnig mikill metnad-
ur lagdur i g6da drykki og verda
tveir sérblandadir kokteilar faan-
legir 4 krana.

,Vid veroum med Red Monroe
og Donkey & krana, sem vid utbu-
um sjalf fra grunni, Gr ferskum
engifersafa, engiferbjor og vodka.
Vid bjéodum einnig upp a kraft-

Gunnar Rafn Heidarsson
opnar KOL Restaurant &
Skélavordustig a morgun.

MYND/STEFAN

KOL Whiskey Sour,
sérblandadur
kokteill a KOL.

kokteila dr hraefni sem vio ttbu-
um mikio til sjalf en vid notum
ekKki neitt med tilblinu bragdi eda
litarefnum og kreistum til deemis
allan avaxtasafa 4 stadnum. Vid
Gtbtium okkar eigid sirép, leggjum
ferskar jurtir i lageringu i gini og
pikklum trénuber i vinblémalikjor
og notum sirépid sem verdur til vid
bad i kokteila. b4 16gum vid okkar
eigid ananassirép ur ferskum an-
anas,” segir Gunnar.

KOL verdur opnadur & morg-
un og tekur fullan patt i kokteilha-
tidinni um helgina med sérstokum
kokteilasedli. Opid verdur o611 kvold
vikunnar og { hddeginu & virkum
dogum.

Aushribrmt 9 | 2, had | 101 F'r-:r’.linwl:
[+3 5-‘: E51-9u400 I lisbtaed |-'.1.l||r_._|n';:'1rr||.1i|.-£|.1llr.

KOKTEILL ER EXII BARA KOKTEILL. UPFLIFUNIN AAF DRYKIIUI
FER EXI ADEINS EFTIR BVI HVERMIG SATTSETHING HANS R,

1 LOFTINU BLANDAR BAREJOHMIN SAMAN OLIKU EDALHRAEFTT
[ RETTUIT HLUTFOLLUTT 0G BIETIR SVOLITLU PERSOHULEGU VI,

[IATTT NOUR LR ALLA DAGA-TTLLEKL. 10 0G

LOFTIDDAR.IS — FACEDOOK.COIT/LOFTIDDAR

Dagskra Reykjavik
Cocktail Weekend

A vegum Glébus

Midvikudagur:

Flestir faerustu barpjénar landsins
maeta & kokteilkeppnina Absolut
Invite Iceland sem er & midviku-
daginn 12. febrtar kl. 19, 4 veit-
ingastadnum Loftinu sem stendur
vid Austurstreeti { Reykjavik.

A vegum Karl K.
Karlsson

Fimmtudagur:

18-20

Hotel Plasa: Axel Aage Schidth
veitingastjori K-bar bydur gestum
og gangandi upp & sérvalinn
kokteil.

18-22
Sérstakir Jim Beam Bourbon-dagar
a Slippbarnum f tilefni hatidarinnar.

20-23
Bulldog og K-bar kynna sérstakan
kokteilsedil { tilefni hatidarinnar.

Fostudagur:

18-20

Hotel Plasa: Fulltrdar Karls K. Karls-
sonar bjéda gestum og gangandi
upp a sérvalinn kokteil, dsamt
freedslu og smokkun

18-22

Jim Beam Bourbon-dagar & Slipp-
barnum par sem fulltrdi fra Jim
Beam, Jonatan Ostblom-Smedje,
verdur sérstakur gestabarpjénn a
Slippbarnum og téfrar fram Jim
Beam kokteila dsamt Asgeiri M&
Bjornssyni.

20-23
Patron og 101 Hotel kynna Patron
kokkteila i tilefni hatidarinnar.

21-23
Kapteinninn dsamt Morganettum
startar kvoldinu a Big Lebowski bar.

Laugardagur:

12-14

Jim Beam Bourbon Master

class néamskeid. Jonatahn Ost-
blom-Smedije, fulltrdi Jim Beam

& Nordurldndunum, heldur Jim
Beam Masterclass ndmskeid fyrir
alla &hugasama f Slippbidi Marina
Hotels. Almenn skraning fer fram f
gegnum netfangid atlih@karlsson.is

15-17

Jim Beam Bourbon Master

class nédmskeid. Jonatahn Ost-
blom-Smedje, fulltrdi Jim Beam

& Nordurlondunum heldur Jim
Beam Masterclass namskeid fyrir
alla dhugasama f Slippbiéi Marina
Hétels. Almenn skraning fer fram i
gegnum netfangid atlih@karlsson.is

18-20

Hotel Plasa Jonatan Ostblom —
Smedije sérstakur fulltrdi Jim Beam
bydur gestum og gangandi uppa
sérvalinn kokteil Ur Jim Beam
hrdefnum dsammt almennri fraedslu
um Bourbon og eftirtaldar vorur:
Jim Beam, Jim Beam Black, Jim Beam
Red Stag og Jim Beam Devils Cut.

18-23

Jim Beam Bourbon-dagar a Slipp-
barnum par sem fulltrdi fra Jim
Beam & Nordurldndunum, Jonatan
Ostblom-Smedije, verdur sérstakur
gestabarpjonn a Slippbarnum og
tofrar fram Jim Beam kokteila dsamt
Asgeiri M Bjérnssyni.

20-23
Patron og 101 Hotel kynna Patron-
kokteila f tilefni hatidarinnar.

A vegum
Olgerdarinnar

Fimmtudagur-laugardagur fra
17-23

Kokteilar & sérstoku tilbodi dsamt
freedslu og frédleik fré barpjonum
stadarins.

B5

Barpjonar B5 téfra fram Tanqueray
kokteila dsamt 6drum drykkjum a
sedli og freeda folk um Tanqueray
edal gin.

Loftid

Franski gestabarpjénninn
Alexandre Lambert verdur med
sérstaka dherslu a viskikokteila fra
Johnnie Walker. Lambert er marg-
verdlaunadur meistarabarpjonn
sem sérheefir sig i kokteilgerd.
Einnig verda kokteilar Ur konfaki
kynntir til leiks.

Austur

Barpjonar Austur tofra fram
seidandi kokteila og verda med
sérstaka aherslu @ Grand Marnier
og freeda gesti um pennan franska
edalborna likjor.

TASTING ROOM & Hétel PLAZA
18-20

Fimmtudagur: GIN — Gordons,
Tanqueray og Tanqueray TEN
freedsla og smakk.

Foéstudagur: ROMM — Hagaeda-
rommid Ron Zacapa kynnt i fyrsta
sinn fyrir [slendingum.
Laugardagur: VVISKI — Sendiherrar
Johnnie Walker kynna mismunandi
utgafur og nokkrar gerdir af malt-
viskfi.

A vegum
Barpjonaklibbs
Islands

Sunnudagur
[slandsmeistaramaét barpjéna
verdur haldié & Hilton Hotel
Nordica. Keppnin verdur i tveimur
hlutum og petta arid er keppt f
,Fancy cocktail”.

Eftirtaldir birgjar taka pdtt [ Reykjavik
Cocktail Weekend

Globus

Mekka wine & Spirits

Vifilfell

Haugen

Olgerdin

Karl. K Karlsson
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TILBOD A
KOKTEILUM UM
HELGINA

Eftirtaldir stadir verda med sér-
tilbod & kokteilum fra klukkan 17 til
23 fra 13.til 16. februar.

Loftid Austurstraeti

Austur Bar Austurstreeti
Nora Magasin Posthusstraeti
B 5 Bankastreeti

Sushi Samba Pingholtsstraeti
101 hétel Hverfisgotu

Kol Kitchen Skoélavordustig
Vinsmakkarinn Laugavegi
K-bar Laugavegi

Hilton Reykjavik Nordica
Lebowski Bar Laugavegi
Sky Bar Ingolfsstraeti

Sudraen stemning
a Sushi Samba

Feikna stud og stemning verdur a kokteilbar Sushi Samba fra fimmtudegi til
sunnudags par sem bodid verdur upp & fjolbreytt urval framandi kokteila.

Vinsmakkarinn

er stoltur patttakandi i fyrsta

Reykjavik Cocktail Weekend

r
AL

;__ > I.- 71_.

.S
VINSMAKKARINN

VIN& =

\ OLSTORA J

smakkarinn.is | Vinsmakkarinn - Vin og Olstofa | Laugaveg 73
GSM: 693-6526 | info@smakkarinn.is

Medal pess sem bodid verdur upp 4 hja
Sushi Samba 4 Kokteilhdtidinni um
helgina er mexikéskur Mojito,
svalur keppnisdrykkur sem
er sérlega vinseell um pessar
mundir en alla drykki ma sja
hér fyrir nedan.

Sushi Samba er eftirsottur
stadur sem bydur upp a glaesi-
legan kokteilbar par sem félk
getur komid inn og fengiod ad
njéta sudraennar stemningar
hvort sem er med eda 4n matar.

Sushi Samba byour auk pess
einstaka blondu af japanskri og
sudur-ameriski matargerd, sushi eda
grillrétti.

AQ sogn Gunnsteins Helga Marfussonar hafa vio-
tokur verid framurskarandi frd pvi stadurinn var
opnadur fyrir tveimur 4rum. Peir sem vilja bjéda
elskunni sinni Ut 4 Valentinusardaginn & féstu-

dag eettu pvi ad panta bord timanlega.
,Vid opnum klukkan 17 alla daga og
erum med opiod fram & nott. Félk
getur heimsatt kokteilbarinn
okkar pétt pbad etli sér ekki ad
borda og bé er 6parfi ad panta
bord. Sushi Samba er einn af
faum veitingast6dum sem
eru med slikan kokteilbar,”
segir Gunnsteinn og beetir
vid a0 félk komi i kokteil &
hverjum degi. ,Pad er allt-
af dsteeda til ad f4 sér gédan
kokteil,“ segir hann. ,Pessi
helgi verdur hins vegar ein-
stok og mjog skemmtileg.”

Orri Pall Vilhjalms-
son og Gunnsteinn
Helgi Mariusson med
sudraena og svala
kokteila. MYND/GVA

Sushi Samba, bingholtsstreeti 5, bordapantanir {
stma 568 6600. Heimasidan er sushisamba.is en par
er heegt ad skooa matsedil. Sushi Samba er einnig d
Facebook og Instagram#sushisambarvk

El Mexicano Mojito

Orange Patron Tequila, appels-
ina, kériander, jalapeio, hrasykur,
sédavatn

Copacabana

lime-safi

Japanese

Nikka Black, Pure Malt Whiskey,
Maraschino Cherry-likjor, sykur,
appelsinubitter, sédavatn

Glaesilegir kokteilar hja Sushi Samba um helgina. Allir a 1.490 kronur.

Finlandia Mango, halft avocado,
engifer, vanillu- og passion-sirép,

Scandinavian Viking
Hendrick’s Gin, birkisirép,
grenepla-mauk, gurku-dillsafi,
heimatilbuinn bitter

Vinberja Ciprianne
Absolut Acai, Elderflower-
likjor, vinber, sitronusafi,
sykur

Rié / Oafengur Kr. 850
Halft avocado, engifer,
vanillu- og passion-sirép,
epla- og ananassafi

Dyrindis kokteilar

A 101 hétel og bar verdur bodid upp 4 gbmsatan mat og girnilega kokteila
um helgina i tilefni af Reykjavik Cocktail Weekend. Glaeenyr kokteilasedill

Barnaheill

Save the Children 4 islandi

E?mx ege tettd  JeKnicadstod
ay heibrgisp)SNULSE we

verour kynntur.

Barinn og veitingastadurinn 4 101
hoétel taka patt { Reykjavik Cockta-
il Weekend sem fram fer um naestu
helgi. I tilefni af h4tidinni Reykja-
vik Cocktail Weekend eetlum vid ad
bjéda upp 4 gott urval af dyrindis
kokteilum 4 sanngjornu verdi,” segir
GyoOa Dan Johansen, rekstrarstjori
101 hétel, veitingadeildar.

»Veitingastadurinn & 101 hétel
hefur &vallt pétt framurskarandi
og 4 nyjum matseoli hjé okkur eru
samankomnir vinselustu réttirn-
ir { gegnum tidina en med spenn-
andi nyjungum. Par md medal ann-
ars nefna speltpitsu med humri og
tigrisreekjum og bakadan saltfisk-
hnakka med hegeldudum kirsu-
berjatémotum, stokkri parmask-
inku og krémdum hvitlaukskart-
O6flum. S4 réttur hefur einmitt
gjorsamlega slegid { gegn.”

A 101 hétel er bodid upp 4 svokall-
adan ,Showtime menu“ alla daga &
milli klukkan fimm og sjé. ,A peim
sedli er heegt a0 velja einn adalrétt og
einn eftirrétt 4 adeins 4.900 krénur. A
barnum hja okkur hefur avallt verid
bodid upp & girnilegan kokteilsedil
og verdur glenyr kokteilsedill kynnt-
ur um komandi helgi,” segir Gyda.

Ferskur og freydandi

Cherry Fizz

3 cl Southern Comfort

6 cl goji-safi

Fyllt med freydivini - skreytt
med kirsuberi og lime.

A 101 bar verdur
medal annars
bodid upp a
pennanfallega
drykk, Cherry
Fizz, um helgina.
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KOKTEILAR -
LEBOWSKI BAR

4

beir Haraldur og Helgi & Lebowski verda a Iéttu nétunum um helgina og zetla ad bjéda upp & kokteilinn Hoffman. MYNDIR/STEFAN

LLebowski bar med
sigurdrykkinn

A Lebowski bar verdur bodid upp 4 kokteila 4 hlaegilegu verdi alla helgina.
,Vid veroum meodal annars med kokteilinn Hoffman, Hoffman er sigurvegari.”

ebowski bar verdur meo {
L Reykjavik Cocktail Weekend

og verda par nokkrir kokteil-
ar 4 tilbodi. ,Vid veroum me0 fjora
kokteila 4 hlaegilegu verdi eda 4
pusund kréonur glasid,“ segir Helgi
Témas Sigurdarson, vaktstjori a
Lebowski bar. ,Vid veroum 4 l1éttu
nétunum hér 4 Lebowski og bj60-
um upp 4 petta svakalega tilbod
beedi 4 fostudag og laugardag fra
klukkan 4tta.”

Girnilegir kokteilar a tilbodi

Kokteilarnir verda hverjir 60rum
betri ad sogn Helga en peir bera
allir skemmtileg nofn. ,Fyrstan
skal nefna kokteilinn Hoffman en
hann er til minningar um leik-
arann Philip Seymour Hoffman
sem lést & dogunum. Hoffman
1ék i myndinni Big Lebowski sem
barinn er nefndur eftir pannig ad
hann atti stad { hjértum okkar hér
4 Lebowski. Sidan er pad Holy Moly

sem er risastor, ferskur, bleikur
drykkur. Pad fyrsta sem félk hugs-
ar pegar bad sér drykkinn er ein-
mitt ,héliméli“, padan kemur nafn-
i0. Svo er pad drykkurinn Jesus en
pad var perséna i myndinni sem
var kollud Jesus. Fjoroi kokteillinn
er svo Darth Vader sem er ein adal-
persénan { Stjérnustridsmyndun-
um en strékurinn sem bjé drykk-
inn til er mikill adddandi peirra
mynda. Sa drykkur er svart-
ur enda med dassi af pepsi i. Vid
verdum einnig med einn défeng-
an drykk en hann er mjog einfaldur
hjé okkur, hann heitir Preggé og er
stért sédavatnsglas med sitréonu,”
segir Helgi.

Hoffman sigurvegari

Helgi segir Hoffman vera pad
gbéoan kokteil ad ef Lebowski bar
teeki patt { barpjénakeppninni
sem haldin verdur i lok Reykja-
vik Cocktail Weekend yroi hann

sigurvegari. ,Vio erum ekki fag-
leerd hérna 4 Lebowski en ef vid
veerum med myndum vio taka tit-
ilinn. Hoffman er sigurvegari.”

Flott tonlist og g6dur matur

A Lebowski bar er haegt ad fa sér
a0 sneeda til klukkan tiu 4 kvold-
in alla daga. ,Vio erum med flott-
an matsedil og medal annars tvo
hamborgara sem allir verda ad
smakka, HoneybooBBQ og Steik-
arborgara. Hja okkur er alltaf
mikid stud og 4 fimmtudégum er
hér Movie-Quiz og ba er allt troo-
fullt. Vido erum med tveer hedir og
efri haedin er opnud 4 midneetti.
Hun er hentug fyrir hépa og er gott
ad panta hana snemma bar sem
hun er uppbékud hverja helgi. Pad
er mikio ad gera 61l kvold og vio-
skiptavinirnir eru & breidu aldurs-
bili. Vid spilum lika fjélbreytta og
skemmtilega tonlist sem allir geta
dansad vid,“ segir Helgi.

bad er alltaf gaman & Lebowski bar og & pvi verdur engin undantekning um helgina pegar Reykjavik Cocktail Weekend-hatidin
verdur haldin.

Jesus
3 cl Smirnoff
Green Apple

3 cl Sourz grenn
3 cl CuraCao Blue'z
6 cl appelsinusafi
Fyllt upp med Red Bull
Lime & brunina

Holy Moly

3 cl Baccardi Razz
1% cl Cointreau

1% cl Smirnoff Green
Apple

1'% cl Peach-likjor
1% cl jardarberja-
sirép

15 cl tronuberjasafi
6 cl ananassafi

2 lime-sneidar
Dass eggjahvita
*Hrist*

Hatt kokteilglas
med kirsuberi a
toppnum

Lime & brunina

Darth Vader
3 cl Southern
Comfort Lime
3 cl Smirnoff Green Apple

1% cl Amaretto

Dass lime-safi

*Hrist*
Fyllt upp med pepsi

Hoffman
3clrjomi
3 cl Kahlua
3 clKanilta
*Hrist*
Hellt i viskiglas
Peyttur rjomi og kanill
4 toppnum



